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- SuKarne es el primer productor mexicano con un programa integral de Alta
~ Calidad de Carne, dicho programa esta compuesto por:

= PROCESOS DE PRIMERA
= LINEA GARANTIZADOS
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SELECCION DE BEEFCAM DESHUESE Y

GANADO Y MAS GENERACION
 DiAS DE ENGORDA DE LOMOS
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EMPAGUE Y PORCIONADO MADURACION DE
DIS_'I'I_!IBLICION Y REBANADO LOMOS AL VACIO

EN FRESCO
s e e A

Seleccién de ganado nacional e importado, razas finas y de origen europeo (Angus, Hereford,
Limousine, Charolais) engorda por mas de 180 dias para garantizar marmoleo.

Camara con tecnologia de punta (BEEFCAM) para identificar y asegurar la correcta clasificacion
con base al marmoleo en cada res.

Maduracion de cortes finos durante 28 dias para garantizar suavidad, jugosidad y sabor.

Productos porcionados y en barra para satisfacer las necesidades de nuestros clientes.

Distribucion de producto fresco/congelado que garantiza la cadena de frio, con cobertura
nacional y exportacion (Canada, EU, Japén).

Vi W N =

Javier Covarrubias Garcia
812 4147920
javiercovarrubias@sukarne.com

: : Escanea el cédigo QR vy
@@GRILLSELECTION @WWW_SUKARNE‘COM conoce nuestros productos.
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CHEVE Y CURA

Tec Fleteros Paseo La Fe

Filasofos #101, TecnolGgico, Gral. Pablo Gonzalez Garza 212, Miguel Aleman #200, 66470
B4700 Monterrey, N.L. Chepevera, 64030 Monterrey, N.L. San Nicolas de los Garza, N.L.
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Auténtica cocina
regional.

Este restaurante ubicado en el municipio de
Apodaca, es un espacio para rescatar las tradiciones
gastronomicas de Nuevo Ledn con un menu que
recorre el estado con las recetas mas selectas
elaboradas por el chef Hugo Guajardo, quien se ha
dedicado en el tltimo lustro a escudrinar la cocina de
nuestro estado el cual resultd en un ment que engloba
el verdadero sabor norestense.

Sus platillos récrean esos sabores de rancho, la cocina
rustica de pueblo, ésas recetas de antepasados que
durante siglos han mantenido ese sazon que hoy en
dia, el Jonuco lo trae para deleitar a paladares, no solo
regios sino de cualquiera que esté en busca de nuevas
experiencias culinarias.

(9 8132608870

N

@eljonucomx
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Hasta agotar existendas;
SADOS BAJO LICENCIA.



FOTOGRAFiA Y POSTPRODUCCION
Bob Zamudio
@zamudiophoto

TALENTO EN PORTADA

Chef Jeslis Leal
@la.enramada

Sigma Foodservice
@sigmafoodservice
IMPRESION

Grafotec

mHa

- Portada

Contenido

#foodculturemty

Desayunos, Valor por tu dinero, Pa’l postre, Munch, Aniversario,
Ingredientes, Producto local, The dream meal

En portada

Especial: Altacocinainternacional

Bebidas

Cerveza, Vino y Mixologia

Perfiles

Foodie, Consultor de Marcas

Directorio

FUNDADOR
José Antonio Chaurand

DIRECTOR DE OPERACIONES
Juan Carlos Lépez

GERENTE COMERCIAL
Eduardo Pinto

CUENTAS ESPECIALES
Viridiana Gonzalez

VENTAS Y MARKETING
AbisaiLopez
Aleyda Balderas
Andrés Araiza
Diana Salazar
Marcela Hernandez
Gerardo Puentes

DIRECTORA DE CONTENIDO Y REDACCION
Alehkz Alanis

FOTOGRAFIA

Mikel Rendén

DISENO
Beatriz E. Soto
Patricio P. Cantu

WEBMASTER
Patricio P. Cantu

DIRECCION DE ADMINISTRACION
Dan Garcia
ADMINISTRACION
Joanalodpez
RECURSOS HUMANOS
Claudia Soto
DISTRIBUCION
Carlos Gomez
Antonio Rodriguez

CONTACTO
contacto@residente.mx
+52 (81) 8044 9800
www.residente.mx
facebook | residentemx
instagram | @residentemty

RESIDENTE CULTURA CULINARIA (ANO 7, No. 86, OCT- NOV
2022) ES UNA PUBLICACION DE PLATAFORMA GLOBALMEDIA,
S.A.DE C.V. EJE EXTERIOR #10, LOCAL 21, VIA CORDILLERA.
RESIDENCIAL VALLE PONIENTE, SANTA CATARINA, NUEVO
LEON. C.P. 66196. NO. DE CERTIFICADO DE RESERVA OTORGADO
POREL INSTITUTO NACIONAL DEL DERECHO DE AUTOR: 04-
2012-052213373400-101. NO. DE CERTIFICADO DE LICITUD DE
CONTENIDO: 15587. IMPRESO Y DISTRIBUIDO POR DOCUMENTA
CONSULTORES. LOS TEXTOS AQUI PUBLICADOS SON EN SU
TOTALIDAD RESPONSABILIDAD DE SU AUTOR. CIRCULACION
AUDITADA POR SEGOB @ 2017.
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STEAK PLACE

PORTER HOUSE WAGYU

HIGCH END STEAK PLACE - WHISKY ROOM ROBATA & JAPANESE INSPIRATION

holsteins.com.mx

S PRING 2 025
PROXIMAMENTE AV. PALMAS, CDMX

© © / HolsteinsMX
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Increible Comfort Food
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Monterrey Escobedo
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Monterrey Poniente Favorito Residente
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Monterrey Sur Guadalupe Innovador Munchies
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Desayunos Iconico

®

©

SanPedro After hours

b

SanNicolas Favorito Valor por tudinero

Santa Catarina Tendencia Ideal endieta Aniversario

Los

5PARRILLA MEXICAN ¢

@loshidalgosoficial
€@ Los Hidalgos

2 HIDALGOS

L ] . J—

www.loshidalgos.com.mx
81 8363 2610 / 812 633 8315



LA CATARINA.

RESTAURANTE, ARTE MEXICANO Y TEQUILERIA

Durante noviembre

FESTIVAL DE MOLES

Desayunos

Valor por tu dinero
Pal Postre

\Y[Uglelg
Aniversario
Ingredientes
Producto local

flacatarinamty /©lacatarinarestaurante/$Morones Prieto 2525 pte, Col. Loma Larga Mty, N.L #fMC"Iture
RSVP 81 8478 7161 / 81 8345 3340
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Desayunos

Tacos de fideo seco
Huevos montados
Chilaquiles con huevo
Huevos parrilladisimos

@parrillai1l

Parrilla 111§

@

- PARRILLAIII -

CECINA REGIOMOHNT AN

‘3 . g | Y : .; * G
EVENTOS: 812 3511301 : % MO PARRILLAT
heeh AN R e s RN
AVE. GONZ/ @%’%ﬁﬂ,‘cm. LEONES

RESERVACIONES: 811 652 5376
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No_reste
Grill

Chamorro marinado en cervezay ahumado
con costra de chiles desmenuzado en tu
mesa $250

Hamburguesarellena de queso cremay
jalapefio, flameada con whisky $195

©@noresteqgrill

[DIEZMILLO BANADO DE |
| QUESO FUNDIDO EN TU MESA |




@los.pasteles.de.laura
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lburrode
san peter

Arre burro arre
Burro vegano
Macarrén con queso artesanal y boneless

@elburrodesanpeter




better
'balance

n nuestras proteinas

100% plant-based

Better Balance en camino a una vida mejor.

- Salchicha

. Hamburguesa
Vegana

Vegana

|
Encuéntranos en
foodservice

X sigmafoodservice.com @ 55 5650 6909

Ademas, prueba el ’
VEGGIE BITE-

en tiendas participantes. -ELEVER
Constltalas en nuestras redes sociales. .-

SIGUENDS. S '7.
n @betterbalance_mx [E1#

EL LINGOTES o

ESTAURANTE
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LATINO

RESTAURANTE

—

Ingredientes - SUCURSALES *

Pande
zanahoria

Sabor Bonito 4 L » Centro Carretera Nacional - Linda Vista San Nicolas

-Valle - Cumbres - Micropolis - Chipinque - Plaza Tanarah

Harina Huevo rE ' NS 2 £

e Zanatoll B * Constitucion - €l Borrego (Campus Tec)
Azucar mascabado Nuez o I I g " 1 .

Rexal Canela ) : ' : ' s, N e '
Bicarbonato Nuez moscada

@sabor.bonito

€ Senorlatino

/-57&’ 7574 ‘www.senorlatino.com J ® SenorlLatino
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Palestino Libanés

COMIDA ARABE

Horarios

Buffet Miércoles, Viernes
y Domingo
de 1:00 a 4:00 p.m.

Restaurant Martes a Sabado
ala carta de 1:00 210:00 p.m.

Reservaciones 81 8133 5333

%) /PalestinoLibanes [@ /palestino libanes

iJ
M |



e

..

~——

Bt

N A Wl L 3
R % | 4
AN iy ' y
L RN R N
\ AL+ A '.‘ b
b A N Y
Wi e A
Una e )quonter YNy A
con too 5C acksdela 3
parrilla. D¢ ".‘_.\_‘a ‘oductos’\
( ALY
como: Corte ) /ariedad
de sazonado ! 5 de carne,
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y mucho mas.

@grillteammty

ﬁnes‘ro ARREOLA 1207, COL. CEl
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Seleccionde
platillosen
cuatro tiempos,
los cuales al
unirlos formanla
comida sonada.

The DreamMeal



Coliflor Queso
Zarandeada P Quemado

Flama Los Hidalgos

Como segundo plato, un queso fresco
Como primer platillo, una deliciosa coliflor frita previo al plato fuerte o ¢,por qué no?, para
acompanada de aderezo zarandeado y queso acompanarlo, la fusion de sabores sera un
parmesano gratinado, su sabor es delicioso y auténtico deleite.
esta especial para abrir paso al segundo plato.




Machito
asado

El Pipiripau

De plato fuerte, un tradicional machito asado.
Su textura crujiente te va a encantar, nada
como acompanarlo de unabuena salsay
tortillas recién hechas. Garantizamos que lo
vas adisfrutar.

Mocca
& 3 Bakery

\ Carrot Cake

Para cerrar, deléitate con un pastel de
zanahoria, enamorate con su receta de
familiay su especial sabor casero. Suave y
esponjoso pan muy humedo (moisty), con
unamezcla de zanahoriay nuez, cubierto
de glaseado tradicional de queso crema
espolvoreado con nuez para darle texturay
un togue crujiente. {Simplemente, delicioso!




@sigmafoodservice

Reportaje

Loslideresen
dIStrlbUCI_OI'I de _
foodservice en Mexico

Sigma Foodservice es un negocio de Sigma que se dedica
a ofrecer servicio a diferentes segmentos del mercado
foodservice en México y que tiene como propésito brindar
los alimentos favoritos a cada comunidad mejorando la vida
de sus consumidores; renovandose dia a dia con nuevas
oportunidades que generen valor con laintencion de ser el
socio comercial mas confiable para sus clientes con servicios
ideales paraimpulsar sus proyectos.

Todo parasunegocio

Asesoriade negocio

Brindan a sus clientes una capacitacion basandose en
funcionalidad y rendimiento de productos. Ademas de
ofrecerles recomendaciones de menu, tendencias e
innovaciones para sus proyectos, cadenas nacionales,
desarrollode negocio, marketing, entre otras.

Asesoriaculinaria

Disefan programas de entrenamiento para el personal de
cocina y meseros, desarrollo de productos elaborados
conforme a tus necesidades y las de tus clientes. También
apoyo para exposicion y montaje de platillos, propuestas de
crecimientoy aplicaciondetécnicas culinarias.

Canales de atencion

Ponen adisposicion el servicio de venta en linea de 24 horas
para pedidos por internet y la opciéon de ver inventarios,
historial de compras y catalogo digital; también atencién por
whatsappyredessociales.

Ofertadeproductos
Catalogos de proteinas de res, cerdo, pescados y mariscos
para que los platillos de tu proyecto sean un completo éxito

y puedas ofrecer variedad. Ademas de complementos
y suministros no alimenticios, productos nacionales e
importadosy marcasde prestigio.

Reddedistribucion

La mejor red de distribucion del pais en refrigeracion y
congelados, la encuentras aqui. Con una cobertura de 60
centrosy 6 delisdonde se pueden adquirir los productos de la
sucursalmascercana.

Sucursales

Centros de distribucion con espacio fisico adecuado para
compras, servicio de entrega de pedidos, tienda para el
publico en general, tienda virtual exclusiva y personalizada
paracomercializar productos especializados.

Soluciones rapidas

Permite que Sigma Foodservice se encargue de darle
el impulso a tu proyecto y desarrolle un plan para tus
necesidades, su servicio esta dirigido a: Restaurantes,
hoteles, comedores, dark kitchen, procesadores,
distribuidores, panaderias y pastelerias; confiaen ellos como
sociocomercial.

Masinformacion en: www.sigmafoodservice.com



3‘ Sigma
/‘» | foodservice

/ EL ALIADO
5 QUE SABE
DE NEGOCIOS
GASTRONOMICOS

= www.sigmafoodservice.com

CONTAMOS CON MAS DE 2 MIL PRODUCTOS

7 /

e
%) . Carnes frias
iy & § T Quesoss
2R Al 7 % Mantequillas
iR "y margarinas
- - Pescados
Y mariscos
- Ave y cerdo
- Abarrotes
Productos

" de especialidad

iY muchos mas!

COMPRA TUS PRODUCTOS EN LIiNEA:

www.sigmafoodservice.com

* Disponible 24/7

* Fdcil de usar en cualquier dispositivo

» Visualizacion digital del catadlogo de productos
«Inventario en tiempo real

Sigma Foodservice @ @




“Sentarteen g S Entrevista
unamesaY A

compartir los

alimentos esun

bello ritual; tal

LT L - g Chef Jests Leal

fuerte parami’.

La Enramada, un restaurante con 40 anos de trayectoria, mismo
que desperto la pasion por los sabores del Chef Jesus Leal, quien
se encargade compartir suconocimiento en cada platillo con el
toque tradicional de este lugar.

@lasnramada Redaccion: Alehkz Alanis
Fotografia: Bob Zamudio

¢Cualestuciudadde origen?
CadereytaJiménez, Nuevo Ledn

¢Cuantosaiiosle has dedicado alagastronomia?
Desde los inicios de La Enramada, un proyecto que este afio cumple ya
40anos.

¢Dedonde viene tuinterés porlacocina?

De la curiosidad. Soy ingeniero de profesion, pero cuando mi esposa
comenzo6 con el proyecto del restaurante, la creatividad que puedes
desarrollar en la cocina fue algo que naturalmente me atrajo e hizo que
enseguida me apasionara por los productos, los procesos, los sabores y
como, cuando son trabajados con cuidado y pasion, pueden resultar en
unacomidadeliciosa.

Por otrolado, lacomidaes algo que une alagente, alafamiliaylos amigos.
Sentarte en una mesa y compartir los alimentos es un bello ritual; tal vez
esasealainspiracion mas fuerte parami.

¢Cual eslasatisfaccion mas grande entu trayectoriacomo chef?
La evolucion que ha tenido La Enramada en estos 40 afos, en los que,
asi como es un proyecto que ha ido creciendo, cambiando, mejorando,
inevitablemente lo ha hecho conmigo y lo que he ido aprendiendo de la
vidaatravésdelo que diaadiavivimos enelrestaurante.

¢Parati,qué eslomasimportante alahoraderealizar unplatillo?
Lapasion,elgustoylasganasdehacerlo.Y yaentérminos masconcretos,
lacalidad de los productos que se utilizan.

¢Cuales el platillo que mas disfrutas comer?
Unbuenribeye,asadoalas brasas, término medio.

¢Comodescribirias lagastronomiade NuevoLeon?

Misticay organica. Cuandoprestasatencionalasrecetasoriginales,apor
qué se usan ciertos ingredientes y no otros, es sumamente interesante
ver lo que hay detras. Detras hay historia; la historia de nuestras raices,
nuestrosabuelosybisabuelos,de comoseviviaennuestraregion, porque
antes solo se podian utilizar los productos que se tenian alamano, y eso
me parece algo fascinante; el descubrir nuestro antepasado a través de
nuestros sabores.

“Lacomidaes algo que
une alagente,alatamilia
ylos amigos”.



Yamasan

Black ramen kakuni deres
Kakuni de pork belly

Pollo karage

Sake kikutsui

@yamasanramenoficial

3% FUNDADORES NO. 955, VALLE ORIENTE--v
IONTERREY, N.L, 64750
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Nueve Fuegos

Rack de CC Trébol Park
Picanha azaroCardenas2424 .19
Costena SanPedroGarzaGarcia
Fraldmha-\‘ Tel.(81) 2317 4050y 51
www.9fuegos.com

€/9fuegos

©8123509131
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Okonomiyaki
Dragon bowl fideos

@nooda.mx
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Pasta Napoli
Berenjenas
Pastel zanahoria

@napolipizzapasta

napolipizzapasta ﬂ NapoliPizzaRestaurante ( :l napolipizza.com.mx
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iDisfruta Ia gastronomia
regional norestense!

L3

merenderotino1957 & www.merenderotino.mx

Satay
T isl_‘)ump_li s
o Sticky Rice

Bebidas: Té tailandé
Cerveza tailandesa s

@thaithaimx \

U SANTIAGO QCUMBRES QCONTRY @ COLA DE CABALLO PISTA SRT




Huevos benedictinos c
salmon

Quiche lorraine
Omelette passy
Canastade pandulce

@monparismx

Mon Parig_)"' '




CUISINE DART

John Ber’[rand

Disfruta de una de las mejores cocinas en Riviera Maya donde, nuestro Chef

/AN John Bertrand estimulara todos tus sentidos, brindandote una experiencia
i \ sensorial gastronémica. Cerveza

Un espacio intimo y relajado, inspirado en el Museo Louvre (Francia) donde la Vino
creatividad y la inspiracion cobran vida en las manos de nuestro reconocido Chef,

los comensales experimentaran técnicas vanguardistas y ancestrales, asi como una IXO Ogla
i mezcla de ingredientes y texturas, dando como resultado una cocina muy personal

|
RESORT & SPA . RIVIERN WAYA y dec_if_iidarne_nte_ contemporén_ea, creande un menl de degustacion con un selecto v
exquisito maridaje para cada pieza a degustar.

A MEMBER OF Sensitive Experience Resorts

¥
L
_/Arf"/a’ IW{ RESERVACIONES E INFORMES:

7 Hoiphally Group o e emie 52 (998) 868 5460 ext. 3408 (Concierge), www.sensiraresort

GalerieDesSens




Cerveza

Cervezainternacional

Por: Carlos Lopez y Valentina Salazar.

Te compartimos 5 opciones para gque le des la oportunidad de probarlas, cada una de ellas muy
interesantes para maridar con comidainternacional, todas disponibles en el restaurante Saufenhaus.

@saufenhausmty
@valentinasalazarmx

Guava
Summer Ale

De temporada de verano,
esta summer ale edicion
especial conadjuntode
guayaba, esclara, ligera
y refrescante conligeras
notas citricas que nos
recuerdanal frutoqueen
aromalacomplementa,
ideal paraacompanar
algun postre cremoso

y crujiente como una

deliciosa tarta de guayaba.

1/ session 1pa
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La\Latinaby
Saufenhaus

Suaromanos ofrece una
mezclade frutas tropicales
como elduraznoy latoronja,
su sabor es similar condulces
notasamango. De cuerpo
doradoy brillante con un final
amargo bien balanceado;
refrescantey ligera, ideal para
disfrutar en copay maridaala
perfeccion con platillos como
carnes rojas, con untogque
picante, mariscosy hasta con
algun postre de notas citricas
como pie de limoén.

ITA

Doble contenido de malta,
7 grados de alcoholy
notas avainilla, roble,
agaveytabacoesta

ale astringente y bien
balanceada, nosregala
deliciosos aromas que
nosrecuerdan las notas
deltequila.le vaal gusto
aplatos mexicanos
como cerdoadobadoy
barbacoaenpencade
maguey.

Polar

Lafavoritadelos
venezolanos, claraligera
con pocagraduacion
dealcohol, notas
refrescantes de lipulos
herbales, ideal paralas
tardesde calory para
acompanar confrescas
ensaladas ounarica
arepavenezolanade reina
pepiada.

CrazyMoon

Unadeliciosamezclade

sabores afrutadosenun
cuerpo cremosamente
sedosodulce al paladar
paraterminarenun
remate amargo de Upulos
citricoslacervezade
maridaje perfecto para
platos asiaticos comores
szechuan.

A

VIA PUERTA DE HIERRO AIRLINES

AVE. PASEO DE LEONES, PUERTA DE HIERRO 9002 (3ER PIS0). MONTERREY, NL.

811097 2936
811097 2944
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Follow us
@captainwings.




Vino

Luxury wine time
Por: Julio Grinberg

@ijuliogrinberg

Pintia| Espaiia

Este vino es un trazo histérico y permanente en la historia
delos vinos de Toro. Imaginense que para que labodega
Vega Sicilia decidiera apostar su trayectoria en esta nueva
zonaes porque sabian que algo magico habia en la tierra.
Y asifue, el resultado es Unico, esta etiqueta todo lo que
tocallo viste de gala. Puro Tinta del Toro (Tempranillo) con
12 meses de roble francés, es de color oscuro, aromas
dimensionnales y paladar esbelto.

Precio: $1889.

CrossBarnCS|USA

Crossbarn vamas alla de la potenciay la elegancia tipica
de Napa. Lainterpretaciony edicion personal de Paul
Hobbs significa la faceta méas emotiva de este endlogo,
aqui se entrelaza suinfancia, su curiosidad por el vinoy la
chispaque encendidy lo llevo a ser lo que hoy el mundo
coincide, una eminencia en el mundo del vino. Un puro Cab
con casi 20 meses de roble mixto, concentrado, gustoso,
limpio y complejo.

Precio: $1779.

Angelica ZapataMalbec Alta | Argentina

Este vino significa mucho, tanto para la bodega como para
los argentinos y ahora para los mexicanos; laanécdota . T
es que Angélica estaba destinado solo para su pais de i
origeny fue gracias al turismo mexicano que luego visitar
labodega solicitaron lo imposible, tener a Angélica Zapara
entre las selecciones mas exclusivas en México. Como
veran todo es posible. Un Malbec pura sangre con 18
meses de roble francés.

Precio: $1719.

E Guigal Chateaneuf duPape |Francia

Setenta afos respaldan la trayectoria de la familia Guigal,
cuya bodega se ha convertido en cita de toda enciclopedia
vitivinicola. Estamos en una zona desconociday
justamente alli podras descubrir lo que el Rodano tiene
para contar. Chateaneuf du Pape, el castillo nuevo del
Papa, es referencia universal, aqui se fusionael ADN del =
Syrah con otras uvas tradicionales que te haran vibrar y

brincar del asiento, 24 meses de roble francés.

Precio: $1499.

G

Borgogno Langhe Nebbiolo | Italia

Borgogno siempre ha sido una de las casas vinicolas
mas antiguas de Langue y Piamonte. Iniciaron en el afio
1761y en seguida se convirtieron en vinos anfitriones
paralacelebracion de la unidad oficial de ltalia. Hoy es
una bodega de coleccionistas, donde cada propuesta de
labodegalogra cautivar alos paladares mas exigentes
en cuanto Nebbiolo se trata. Noble, delicado, de caudal
gustativo vasto y persistente; 12 meses roble esloveno.
Precio: $1135.
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Mixologia

Haute
Por: @ELMIXOLOGO

@elmixologo

Sidecar NO.3

No. 3 London Dry Gin

Fentiman’s Ginger Beer

Mango Liofilizado x HEB

Chile Piri Piri x PRINTEMPS France
Confitado de Limon Amarillo
Jarabe DA VINCI Vainilla Francesa
x CAFFENIO Especialidad

ROJO33

Mezcal 33 Joven

PALMAR Spritz Hard Seltzer Frutos Rojos
Mango Enchilado x PULPIKA

Bitters de Chile Japonés & Lima x 18.21 Bitters
Chamoy & Ate con Gusano & Hierbasanta

x Compania de Sales

Roku Rubik

Roku Japanese Gin

Schweppe’s Agua Mineral

Bitters de Toronjay Lavanda x 18.21 Bitters
Laja de Gelatina Frutal x CHOCO

Cheers,
@ELMIXOLOGO



reservations@mariadelmartulum.com

MX: +52 (1) 984 807 5679 @mariadelmartulum

mariadelmartulum

Hotel Zone, Tulum-Boca Paila Road, KM 3.5,
77760. Tulum, Quintana Roo, Mexice. Maria del Mar Boutique Hotel & Spa

Foodie
Consultor de Marcas

Perfiles



Foodie

Nacho
Lara

¢Cual es tu ciudad de origen?
Monterrey NL

¢Como iniciaste en el mundo foodie

con “Ando Lleno”?

Casualidad pura, como hobby. Siendo

fanatico de la comida y de recomendar
los mejores lugares.

¢Cuantos aios llevas en estoy que
es lo mas satisfactorio?

3 anos, lo mas satisfactorio es
conectar con las personas que siguen
mis recomendaciones.

¢Cuales son los 3restaurantes de
Nuevo Ledn, que se deben visitar?
El Gaucho

Ryoshi

LaNacional

@andolleno.mty
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MusicVox?
Tmasdel2anos
grada pormusicos
yCantante mexicana/
smakesdecanciones
ilo acusticoyuntogue
muy nuestro.
dKees (voz), Diego Chavez
0z),JuanPablo Yanez (bajo
Valdés (direccion musicaly
onzalez"Maras" (percusion
eraAlvarado (bajo electrico).

les sonlos géneros que definena
MusicVox?

' enriguecedor poder transformary comunicar
- untemade determinado artistay/o compositor a
nuestropublico.Nosgusta integraralosescuchas,
nps basamos ensuperfily edad parajugarunpoco
- conmelodiasyvariaciones conocidas

¢Donde podemos escucharaMusicVox?
Puedenencontrarnos cadamiéercolesenel
Restaurante Mar del Zurylosjuevesen Los
) Hidalgos,ambosapartirdelas 8:30pm.

£Cuales laproyeccionde

. Music Vox enel futuro?
Seguir compartiendo nuestramusicamasallade
las barreras geograficas,como lohemoshecho
hastaahoraen presentaciones nacionalese
internacionales. Hemostenidolaoportunidad de
resentarnosen Ciudad de Meéxico, San Miguelde
llende, Canclun, Los Cabos, entre otros, ademas
de EEUU y Paises Bajos.
iVen aescucharnos,

te esperamos!

(© 8120396300 \ \ Siguenos en
64 musicvox@live.com ' ! 'E|®@ @musicvoxlive

Consultor de Marcas

Joel Garcia
Embajador

¢Cual es tu ciudad de Origen?:

Misangre es de Melchor Ocampo NL.
Gracias a mis abuelos Maternos (1). Viviendo
en Monterrey NL.

¢Como iniciaste en el gremio de Alimentos
y Bebidas?

Quiero creer que sucedié como muchos. A
través de un restaurante de franquicia hace
mas de 20 afios, sin embargo, parte de lo que
me motivo en esto es el tema del servicio,
donde en Alimentos y Bebidas es muy
importante. La pasion por transmitir energia

y crear atmosferas qué despierten el interés
siempre ha sido algo que me llena mucho.

£Qué es lo que mas te gusta de ser
embajador de marca?

Me apasiona conocer los productos,
entenderlos, saber la relacion que tienen con
su cliente destino y crear estas estrategias
para darlo a conocer y cuando no se tienen
ayudarles aresolverlo. Actualmente, Jimena
lamarca que represento, dado a su propuesta
de valor y su origen es Patrocinadora Oficial
del Festival Santa Lucia, esto ha traido
oportunidades de expansion, reconocimiento
y vinculacién con uno de los pilares de la
marca. La Culturay Las Artes. Sin duda
alguna esto es lo que mas me gusta.

¢Por qué crees que los emprendedores de
Bebidas deben de tener un embajador de
marca?

Es uno de los tantos perfiles que se deben

de tener paraimpulsar un crecimiento de
marca, pero este es el que tiene el feeling
claro, almomento y permite generar vinculos
de forma directa con los posibles amantes de
lamarca. Se dice que hoy en dia las personas
no compran productos, compran estilo de
vida, causas y todo valor agregado que pueda
representarlos. Un embajador de marca
permite llevar la historia del producto a los
oidosy ojos de los clientes potenciales.

¢Elreto como representante de marca que
mas te haya marcado?

Para mitodos los proyectos marcan un antes
y un después en lo profesional, el actual
tiene gran relevancia por todos los cambios
hechos hasta ahora. Desde la forma en que
se produce el producto hasta las actividades
que estamos desarrollando para activar
lamarca en el mercado y darle su debido
reconocimiento. Jimena es un producto que
conquista desde su botella unica, branding
premiado por los premios LAD (Latin
American Design Awards) y su contenido.

@soyjoegarcia
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