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@tysonfood

Finne Alianzas
#foodculturemty Dining que trasforman  monTerrev| Nov-pic 2023

la gastronomia

residente.mx Especial i



~ PARA 10 a 12 PERSONAS
il marinado con jugo de 3 citricos,
0 bl y mostaza dijén, untado con una
mezcla de sazonadores y especias, relleno de
carne con frutos frescos y secos, horneado a
fuego lento por 4 horas.

Contorni:
3 litros de gravy al tinto.
2.5 kilos de pasta pomodoro o Alfredo.
2.5 kilos de verduras al orégano.
3 Focaccia.

DESCARGA EL MENU COMPLETO

o ilgallonero @nero.gallo @ +52.8112413975



Pan GaBRIEL

Tu Dulce Compania *Consulta promociones

Momentos
deAlegria
x

Libre de gluten, huevo, leche y azucar

Contry - Chipinque - Anahuac - Valle

Valle Alto - Forum - Cumbres - Saltillo

(©)@pangabrieimx [ Pan Gabriel
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GRUPOXO

Identzﬁcand“b 7a' Calidad

Contacto: Ivan Quiroz Gomez Tagle

[, ivan.quirox@xofsg.com
L GRUPXO  Cel (81) 1181 9484

Distribuidor Exclusivo i

ISHIMA 7 il AN
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BOTANERO

LA DONA

_..// \
HAZ TU RESERVACION 811 559 7795

APROVECHA NUESTROS PAQUETES BOTANEROS
20 CERUEZAS + 2 BOTANAS A ESCOGER

GUACAMOLE - QUESO FUNDIDO - NACHOS - FRIJOLES CON VENENO

A MITAD DE PRECIO

QUADRA TOWERS, CARR. NACIONAL 5002, VILLAS LA RIOJA, MTY, N.L.



Directorio

FUNDADOR
José Antonio Chaurand
DIRECTOR
Juan Carlos Lépez

FOTOGRAFIA Y POSTPRODUCCION DIRECTOR COMERCIAL
XXX Eduardo Pinto
CUENTAS ESPECIALES
TALENTO EN PORTADA Viridiana Gonzalez
XXX
GERENTE COMERCIAL
Diana Salazar
IMPRESION
Grafotec VENTAS Y MARKETING
Samanta Santos
residente.mx . e, - AbisaiL.Berlanga
Floodoulturemty e Karla Salinas
e Moisés Azuaje
Miriam Lopez
Ximena Bustos

DIRECTORA DE CONTENIDO Y REDACCION

Alehkz Alanis

DISENO

Mikel Rendén

#fOOd C u |tu re mty DIRECCION DE ADMINISTRACION

Dan Garcia
De moda, Desayunos, Postre, Clasicos, Clasicos, ADMINISTRACION
Aniversario, Night, Pick up, Ingredientes,Producto local. Joanalodpez

RECURSOS HUMANOS
Asael Sanchez
DISTRIBUCION

Carlos Gomez
T h e D rea m M eal José Carlos Gonzalez
René Suaréz
Omar Medellin

En portada conTacTo

contacto@residente.mx
Especial: Dulce Delicia +52 (81) 8044 9800

www.residente.mx
facebook | residentemx
instagram | @residentemty

Bebidas

Mixologia, Cerveza, Vinoy Café

RESIDENTE CULTURA CULINARIA (ANO 7, No. 96, AGO - SEP 2023)
ES UNA PUBLICACION DE PLATAFORMA GLOBALMEDIA, S.A. DE C.V.
EJE EXTERIOR #10, LOCAL 21, ViA CORDILLERA. RESIDENCIAL
VALLE PONIENTE, SANTA CATARINA, NUEVO LEON. C.P. 66196.
NO. DE CERTIFICADO DE RESERVA OTORGADO POREL INSTITUTO
NACIONAL DEL DERECHO DE AUTOR: 04-2012-052213373400-101.
NO. DE CERTIFICADO DE LICITUD DE CONTENIDO: 15587. IMPRESO
Y DISTRIBUIDO POR DOCUMENTA CONSULTORES. LOS TEXTOS
AQUI PUBLICADOS SON EN SU TOTALIDAD RESPONSABILIDAD DE
SU AUTOR. CIRCULACION AUDITADA POR SEGOB @ 2017.




Nomenclatura

“FELICES
Increible Comfort Food EI E s T Q‘\,‘

3 Epoca de uniéon familiar, reencue
abrazos, sonrisas y tacos. R

O

Monterrey Escobedo

Monterrey Poniente Apodaca

Monterrey Sur Guadalupe Innovador Carretera

© 0

Favorito Residente

©
©
e

G

©

SanPedro Desayunos Icénico Night
SanNicolas Favorito Valor por tudinero Antojo

Sucursales en Monterrey:
Antica:

Antica Comercial, planta baja, local
13 y 14. Antiguo camino a villa de
Santiago, Monterrey, Nuevo Leon.
o0 a domicilio:

46 3137 / 811246 3141

\ls

GO

) local 1404,
), San Agustin
8y, Nuevo Leodn.

LI
&

Santa Catarina Aniversario Charla entre amigos

7N

O

81 12@631 7/ 81 1246 3141

WWW.LOSTARASCOS.COM.MX | @LOSTARASCOS
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De moda
Desayuno
Postre
Snack
Munch
Clasicos
Aniversario
Night
Ingredientes
Producto local
Perfiles

" GRACIAS POR
HACERNOS PARTE

DE TU ESFUERZO #foodculturemty

(2 Morones Prieto a una cuadra del Tunel de la Loma Larga
(.(81) 8122 0600 {©(81)1798 3657
www.totalchef.mx




e
Descubrelantievaterraza en Monterrey, un oasis :
gastronomico.conun.concepto innovador. Este exclusivo
restaurante, gue'solo'seencuentra en Bogota, Colombia;
Seoul;Corea y.Monterrey, Mexico, que
Garza Garcia paracautivar paladares con su propuesta
culinaria Unica. Sumérgete en una experiencia sensorial
que fusionaculturas.y. satyre'sn:ma mezcla inigualable que
dejara huella. / s

-
il

A

Para cenar
con amigos,

HAY TIEMPO.

233300201A2398

TODO CON MEDIDA



The Macallan de La Torrada: un nuevo exclusivo salon
privado, inaugurado el pasado 9 de noviembre, que
fusiona la pasion por la alta cocina conla exqwsr[ez
de los mejores destilados y el servicio de lujo que ya
conoces, dando como resultado una experiencia sin
igual en tus eventos.

Un espacio que le continua otorgando a La Torrada,
esa exclusividad que tanto nos gusta, ademas del
disfrute culinario con el sello del chef ejecutivo Joel
Arizpe, que nos sorprende con sus propuestas de
constante evolucion en cada platillo. La Torrada
brinda a sus visitantes un viaje gastronomico lleno
de sabor, lujo, buen ambiente y prestigio, siendo la
persomﬂcamon del fine dining en Monterrey.

Sumeérgete en esta experiencia inigualable, donde
la excelencia culinaria colisiona con la exclusividad
de un ambiente refinado. The Macallan de La
Torrada, el espacio perfecto para quienes buscan lo
extraordinario en cada detalle.

Nuevo $alc’>n The M7callan
- i'v‘

73
./’ -



Claro es orden de doraditos en m&
Orden de tacos de guisos en harind}
Caja con doraditos

o VALLE o CONTRY ¢ LINCOLN ¢ UNIVERSIDAD

@ martins.com.mx 0 MartinsRestaurantes @ 81199979 64
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‘ ~DEJANOS SER PARTE i o
5 Qs U CENA NAVIDER 5 1)
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Clasicos

Tamales
Salinas

Y-
Tamal borracho ! _ 2 *L;_\;SGNA
Morralitos de azucar ' L q‘_}". DEAVERDURAS
Tamales de puerco, pollo, frijol, queso y chicharron " 7

PUEDES REALIZAR TU PEDIDO HASTA CON UN DiA DE ANTICIPACION.

NAPOLIPIZZA.COM.MX @ NAPOLIPIZZAPASTA €@ NAPOLIPIZZARESTAURANTE
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Valor por tu dmero

Huajucm
Grill N

Parrillada de arrachera

outside angus y top sirlon prime

Tacos de top sirlon prime
Frijoles con “veneno”
Guacamole

@huajucogrill

.
UBER

eats O DiDiFood -

--.\us_.

230

ir directo
barato!

© @HUACOGRILL 4

VISA “ Manejamos terminal al pedir
=" con nuestro servicio a domicilio, jsolicitala!

%J‘ J @C"

- o!\t- -de

SERVICIO
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Aniversario

Moshi
Moshi

En 2003, nacia un proyecto culinario que es el primer *fKaiten- -
Sushi” local. Moshi Moshi, es un restaurante que:fugiona
la esencia japonesa en cada platillo. Su arquitectura gsun |

MOSHIMOGSHI
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" ESCANEA PARA VER EL MENU.
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ABIERTO DESDE LA 1:00 PM DF LUN A DOM.

81

—— RESERVACIONES

4884

Pan de elote
Taco de diezmillo

Chicharrén mar y tierra

@ladonadelsur

AVE.

@BRUTAL

DEL ESTADO 223, ZONA TEC.

[T

(3

KITCHENBAR




Pick up ‘

El Guayabo

Arroz frito Campechano
Arroz frito Chicharron
Raro frito Camaron

@elguayabomty

Sacalelo (9@3440

BELISARIO DOMINGUEZ 2725
MONTERREY, N.L OBISPADO, 64060

TEL. 81 1098 8026 |
WHATSAPP. 81 3255 5994 |
@PIZZASTUDIO.MX




ESPECIALISTAS EN SUMINISTRO

Taquerias « Restaurantes « Mayoreo

—_

CARNE MAQUILADA -
A TUS NECESIDADES

ALGUNOS DE NUESTROS CLIENTES: W) COTIZACIONES
“»" YPEDIDOS

s~ (@) 8262640010

8261293675

Ul

nnnnnnnnnnn

SERVICIO
A DOMICILIO

GRATIS

@elchamalito

m_ - " " B

www.alimentosmircav.com



NEL SuETe Apasiona BURGER OFICIAL DELANFL

@tostbeverages : / 2 o ,- C

@romelia.mx
@joyvillemx




RecIBE $200 EN TU PRIMER PEDIDO.

e RESIDENTE

www.PegaPega shop
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SUBE

i < & a8 v 5 e

NUEVAS TORTAS

#% Super SALADS

d ¥ © suPERSALADSMX SUPERSALADS.COM
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Hilto

MONTERREY

CHIPINQUE ©

Por el Turismo Sostenible
y el Bienestar Comunitario

Hilton Monterrey y el Parque Ecolégico
Chipinque anuncian una alianza pionera que
impulsara el turismo sostenible y el bienestar
en la comunidad. Ambas instituciones unen
sus esfuerzos para crear experiencias tnicas
que conectaran a los visitantes con la belleza
de Chipinque. Desde excursiones guiadas
hasta actividades educativas, los huéspedes
tendran la oportunidad de contribuir a la
conservacion de este valioso entorno natural.

de recaudacién de fondos destinadas a
proyectos de conservacion y desarrollo del
parque, como apoyo en hospedaje para
alianzas del parque, una gala de procuraciéon
de fondos y la venta de articulos con causa.

En Hilton Monterrey, creemos en el cambio
desde adentro hacia afuera, y nuestros
colaboradores estaran involucrados en
programas de voluntariado en colaboraciéon
con el Parque Ecolégico Chipinque para
contribuir activamente a la conservacién de
este tesoro natural.

Esta alianza busca inspirar a otros a
unirse a nuestro compromiso de preservar
la belleza de Chipinque y fortalecer la
comunidad. Hilton Monterrey y el Parque
Ecolégico Chipinque estan creando un
camino hacia un futuro mas sostenible.

iSiguenos en redes sociales para
obtener mas informacién!

@HiltonMonterrey @parquechipingue

Hilton Menterrey: Un hotel
comprometido con la satisfaccién de sus
huéspedes y el bienestar de la
comunidad.

Parque Ecoldgico Chipingue: Un tesoro
natural que promueve la educacién
ambiental y la conservacion en la regiéon
de Monterrey.

En esta edicion, Residente presenta esta propuesta
gastronomica a cuatro tiempos, elaborada por el
reconocido Chef Ricardo Torres, quien nos deleita
visualmente con estos platillos

inspirados en su pasion por cocinar.

Enamorate en cada paginay disfruta de

esta comida de ensueno.

“Un cocinero se convierte en un artista cuando tiene cosas

que transmitir a traves de sus platillos,
como un pintor en un lienzo”.

The Dream Meal




EnsaladaMarielen

Como primer platillo, una ensalada muy colorida y
citrica, acompanada de fresas frescas, manzana,
pera, nuez garapinada, AOVE de cacahuate tostado
y coronando con unas esferas de queso crema cQn

nuez crocante.

w ¥

'..,._\-
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@ loslegendarios.mx
@ los_legendariosmty

: iSiguenos en nuestro TikTok!
. ¢ los_legendariosrestauran

Rangel Frias ' Rémulo Garza Universidad Paseo de los Leones
Av. Ratil Rangel Frias #470,  Av. Rémulo Garza #1116, Hacienda Av.Universidad #1009-A, Av. Paseo de los Leones
Burocratas del Estado, Los Morales 3er Sector, San Nicolas Centro de San Nicolas #1900, Cumbres Madeira
Monterrey 8125289828 / 81 2233.3371 81 2473.6735 / 81 2182.1207 2o. sector, Monterrey
818373.2232 / 81 8373.1363 81 2528.6622 81 2230.7996 / 81 2261.8241 81 838.13775 / 81 2955.8440
81 8371.4590 / 8129.4482 ©81 2211.7404 ©81 1695.8554 ©81 3574.7482
©81 3085.9636 f@LosLegendariosRomuloGarza  f@LosLegendariosUniversidad @l osLegendariosPaseo
f @LosLegendariosmty

) DiDiFood ) DiDiFood deLosLeones

) DiDiFood



Rollitos de serrano

Para continuar, unos deliciosos rollitos
de serrano, rellenos con una pomada
de mantequilla, queso crema, manzana
L

caramelizada, y una vinagreta de vino tinto.

ijPara chuparse los dedos!

CON UN EXQUISITO PLATILLO.

- CABERMET SAUVIGHON .

« BESDE 1771 -

SN LI . @ /restaurantelosfresnos @ @restaurante.losfresnos  RSVP : +52 81 2254 5450

www.restaurantelosfresnos.com



Chuletas ahumadas
al ajoromero

Como plato fuerte, unas deliciosas chuletas con salsa
de 3 guesos, acompanado con queso al gratin, AOVE
de aguacate, champinones al ajo romero y esparragos
clarificados.

Hoy tenemos la dicha de celebrar 63 afios junto a ustedes.
Gracias por acompanarnos a lo largo de este camino.
iMil gracias por su confianza y preferencial

LAS PAMDPAS

RESTAURANTE PARRILLA

Av. Eugenio Garza Sada No. 2401, Col. Roma [ﬁi Reserva 81-8358-2127 / 81-8358-2579
C.P.64700, Monterrey N.L., México. Whatsapp 81-2024-7976




Strawberry
Cheesecake

Y para cerrar, lo que no puede faltar después de una buena
comida, el postre. Un suave cheesecake con unos frutos
rojos frescos acompanado de ceniza de galleta de vainilla.
iDelicioso!

CA

~ delmeronueyo

Q' v. Morones Prieto No: 2803 Pte: Col.
™ o ':\-‘v .
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CHECKOFF PROGRAM

Una herramienta para
Introducirte al mundo

de La Carne Roja:

- Proveedores
- 0Ursos

- Promociones

.ymucho mas

US MEAT Connect
iDescargalal

-"w'-

#  Available on the

[ ¢ App Store

£ USMEF México
usmef_mexico
o USMEF México

wa.usmef.org.mx



@tysonfood

Transformando
la Gastronomia
con Alianzas de
Excelencia

@usmef_mexico

USMEF es unaasociacion que hadedicado masde 30 afos
alacomercializacion de carne estadounidense en Méxicoy
que sedestacaconsuiniciativa: “Meet Together”,lacualno
solo presentaproductos, sino unvinculo entre productores,
restaurantesyconsumidores.

Esta iniciativa refleja el compromiso de USMEF con la
excelencia, estableciendo unnuevo estandar enlaindustria
que transformalaapreciacion de lagastronomiaen México
y elmundo. Aunado a esto, hace alianza con Tyson, JSBy
Cargill, tres marcas que tienenexcelente calidad y hacenun
match perfectoparaque tus platillos seanexcelentes.

Tyson nos ofrece calidad platinum, eleva tus experiencias
carnicas con cortes selectos provenientes de animales
Angusdelaparte centralde Estados Unidos y que destacan
enelmercado por sumarmoleo, colory PH, mismos que son
unfactorclave paralasuavidad.

JSB, siendo lider global en proteinas de calidad, tiene el
compromisoderealizar una produccion confiable de carne
vacuna,avicola,cerdoy cordero. Operaen Estados Unidos,
Brasil, Australia, Canada y México y nos ofrece productos
de marca conrespaldos reconocidos como: Aspen Ridge y
Chefs Exclusive Black Angus,entre otras.

Y Cargill, que destacacomo potenciaenlaproduccionde
carnederesypavo.ConsedeenWichita,Kansas, formando
parte de unade las mayores empresas de alimentos a nivel
mundial y que tiene el compromiso de ofrecer calidad,
seguridady sostenibilidadencadaunode susproductos.

En conclusion, USMEF va mas alla de comercializar carne
estadounidense en México; es referente de excelencia
gastrondmica. “Meet Together”y alianzas con Tyson, JBS y
Cargillmejoran laexperiencia culinaria, resaltando sabores
cautivantes.



nuevefueqos

Cortes finos y Cocina internacional

TrébolPark,Lazaro Cardenas 2424 19, SanPedro Garza Garcia
Tel.(81) 23174050y51 www.9fuegos.com

lf—.- _» " e Bi/9fuegos @@9fuegos ©8123509131

@9fuegos >_
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.os Hidalgos

Y

Tomahawk |

‘Ensalada de betabel asado
Pastel Soraya

# ‘ NG AT oy AT a4 AR o R T. 81 8396 9140

§_@loshidaigos | N v _0ny N (N L Q LAZARO CARDENAS Q GOMEZ MORIN
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ACOLONIA

CONOCE NUESTROS ESPECIALES
DE TEMPORADA

e Delicia
de manzana

1 3 g s B0, o i P Y e

SHECHOEN CASA”

@lacoloniasanpedro : ‘ RSVP
811359 4039

BOSQUES DEL VALLE #110, COL. BOSQUES DEL VALLE

AR



@holsteinsmx




‘Carpaccio ¢
Tostadade

»Solomillo‘ SS

R

-.M‘I:'_y., N:L. oy
E SUCURSAL




S‘E;ﬂ'jmi

DAXACA

@hawaiicincocero

o~ .~ . :
9 C. Padre Mier 653-Local 101, Centro,
@ SaboraOaxaca @ Tsujmi_oaxaca




MAGIC MIRROR

MONTERREY

/'Mf@ cverfe!

escubre la magia de

Magic Mirror Monterrey

cEstas listo para una experiencia unica y llena de
aiversion?

Ven y sumérgete en e/ mundo encantado de
nuestro espejo magico. Nuestro sofisticado
phofofboofh cautivard a tus //?'V/deOS a/ ==y : Mixol 0g ia
combinar glamour y elegancia.

Con nuestra gama de accesorios ariade un foque g CGWQZ&
mdgico de creatividad en cada fofo para que Vino
tengas un recuerdo instantaneo de la | Cafe
experiencia.

MONTERREYMAGICMIRROR

Bebidas



Cerveza

Las ultimas del ano

Por: Memo Mtz.

@hudson15edg

ICANA geivzu

E e
_—

LA DE SIEMPS
LAGER

100x (45,5 | 4,9% [ CONT 3
MALTA | T80 | alc.vov. | NET

Cucapa

Los cucapasonlos
descendientesde un
puebloindigenaque
desarrollé unaformade vida
que les permitid dominar,
durante al menos 1500
anos, laregion del extremo
noreste de loque hoy endia
es Baja Callifornia. Ademas,
elaboranunacerveza

Roja Artesanal, facilde
tomar. Susaboramalta,
pantostadoy caramelo se
puede maridar con pollo
frito,hamburguesas, alitas y
costillas

CERVEZA
MEXICANA

DORADA

Cont. Net. 355ml
43% Alc. Vol.

Tempus Dorada
Esunacervezarefrescante
connotasfloralesy citricas,
aromasapany miel quela
conviertenenun excelente
acompanante para
aperitivos orefrescarse en
dias calurosos. De cuerpo
medio, con semejanzaaun

vino blancoy efervescencia
tipo Champagne.
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OchoReales Ale

Amargor medio,aroma
suavey delicado, y un sabor
ligero. Lupulos: Mezclade
variedades europeas que
aportaunamargor medio-
bajo,conunaromafinoe
intenso, y un sabor sutil.

100%
CEBADA
NALTERDA |

RE_G,lo!

Honterrey, Mewico

CERVEZA
ARTESANAL

Menos de 6% Alc. Vol.
Cont. Net. 355 ml

Regio Lag
Pllsner artesanal

Monterrey, México, desde
1998, elaborada conforme
alasLeyesde Pureza
Alemanas de 1516 (The
Bavarian Reinheitsgebot).
Conestricto apego,

se utilizan sélo cuatro
ingredientes: Agua, Lupulos
Saaz,Maltay levadura
Lager. Sinadjuntos ni
conservadores.

v /afaliMx “m\

fif vy

JabaliBock

Cervezalager conintenso
aromaamaltas tostadas

y cuerpo robusto. El
amargor del lipulo equilibra
los sabores tostados,
permitiendo un sutil dulzor
que perdura. Estilode
cerveza: Bock, originario
de Einbeck, Alemania, enel
siglo XIV.

.Q@LusrunEnnusnELanu

‘“in




Mixologia

Itinerantur_
X licuraduria

Por: Sergio Villarreal

@dadjchaco

SALTU.

Comuna de tramas acéticas frutales con
esencia de flora.

Amazonian Gin Company

Agar de Hong Cho de Pina-Capsicum

Piperis Cuceb

Parasol Mandarina

SIROP de Vinagre Balsamico de Licuraduria x
SR-v®

ANTECESSORIS.

Palo atavico con alma azteca acentuada.

Tequila General Gorostieta Joven

Rhamnaceae

TIntura de Aristotelia

Tierra Schwarzriesling

Té de Roiboos-Mango de TESIS Culture

gIRO(!; de Cohosh Blanco de Licuraduria x
R-V

CARBONO.

Antracita monumental arropada en zumo
sacaroso.

Mezcal AMORES Logia Tobala

Kishu Binchotan

Casa del Agua Gasificada

Texturas de Maple

SIROP de Chinchona Cristalina x SR-V®

Salut,
SR-v®

Prolongacion Alfonso Reyes 419
Col. Contry San Juanito, t.81 13867 4918

Kl Bucna Semilla

(@buenasemilla_mty
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Conociendea ..
Tiempo de celebrar MusicVox

Vino

Por: Anahi Ojeda

@anahiojeda.somm

@contrabarra

Louis Perdrier: A base de Chardonnay;,
Pinot Noir y Pinot Blanc, espumoso, de
color amarillo, de reflejos verdosos y
dorados, con numerosas burbujas que
emanan aromas de frutos secos como
almendras. Un vino ligero de gran equili

Taittinger Rose: Champana rosé

de Pinot Noir y Chardonnay con
envejecimiento en lias de tres a cuatro
anos, una capa brillante y de color rosa
vibrante. Una nariz fresca, acerezada cgn’
boca aterciopeladay de gran equilibrio

Taittinger Brut: Champana a base de
Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay,
hecha de algunas uvas tintas con
apariencia de vino blanco (blanc de noir).
Color amarillo paja, que por sus finas
burbujas da un brillo dorado. Ha pasado

de tres a cuatro afios en contacto Con Sugsamasa,

mantequillas. Delicada en boca con nota#
amieladas.

Comtes de Champagne:

Champafa hecha cien por ciento de uva
chardonnay procedentes de Grands Cru,
envejecido en lias por diez afios, color
amarillo pajay finas burbujas persistentes,
con notas aromaticas de fruta confitada,
en boca es cremoso, fino y largo. Perfecto
para un gran momento.

¢ Qué es MusicVox?

Una agrupacion formada por musicos
regiomontanos y cantante
mexicana/alemana, con mas de 1

anos, que consta de remakes de® = &
canciones que marcaron la historia de
musica, en un estilo acustico conufn %
toque muy nuestro. Integrado por-"'ﬁ'-!grird
Kees (voz), Juan P. Yanez, Gerardo =
Alvarado (bajo eléctrico), Joseé Luis
Gonzalez "Maras" (percusion y bateria)
y Luis Valdés en las guitarras y
direccion musical.

¢ Cuales son los géneros que definen
a Musicvox?

Somos multifaceticos; para nosotros es
muy enriquecedor poder transformar y
comunicar un tema de un determinado
artista y/o compositor a nuestro publico.
Nos gusta integrar a nuestra audiencia,
nos basamos en su perfil y edad.
Jugamos con melodias conocidas y
variaciones para hacer la experiencia
dinamica y memorable.

¢Donde podemos escuchar a
MusicVox?
Actualmente pueden encéntrarnos cada
miércoles en el Restaurante Mar del Zur
a partir de las 8:30 pm, en Plaza 02
sobre Vasconcelos, San Pedro Gar:
Garcia.

q
¢ Cual es la proyeccién de !usicv
en el futuro?
Seguir compartiendo nuestra musica
mas alla de las barreras geograficas,
como lo hemos hecho hasta ahora en
presentaciones nacionales e
internacionales. Hemos tenida la
oportunidad de presentarnos en Ciudad
de México, San Miguel de Allende,
Cancun, Los Cabos, entre otros,
ademas de Estados Unidos y Paises
Bajos. -

jVen a escucharnas, te esperamos!

n Musicvoxlive
-
@musicvoxlive

@ 8120396300

.

E - g musicvox@live.comy
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Café

iRespetable publico!
Lucharanadosde tres
caidas, sin limite de tiempo*

Por: Beto Martinez y Rockys Cold Brew

@betomartinez__ @rockyscoldbrew
Espresso Martinete: La Mistica: Affogato Mordisco:
El de todalavida peroen Solo para fanaticos de las El clasico Affogato llevado aun
esta ocasion, usaremos Cold acrobacias en el paladar, nivel mas “monchoso” a base
Brew de Rockys, un poco de esta bebida de naranja, flor de licor de café, Rockys Cold
miel de agave para endulzar, de azahar, solucion salina Brew, esencia de vainillay para
Mezcal Descartes Original, y un flotante de café llega coronar un sandwich de nieve
licor de café y un toque de sal para hacerte saltar entre las de vainilla.
ahumada. cuerdas.

g e
e

ROCKYS 5 g : : g
v f il Vo . NS Q Vasconcelos 340 pte, Col. Cen
L o Y , -7 2 g Q@ Virgilio C. Guerra Nogl
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Casual Fine Dining en San Pedro para
2 personas por $2,000 Residente,

R o
Casual Fine Dining es un restaurante que tipicamente sirve platillos, aunque pueden ser de Research&Data
autor, tienen precios de moderados a altos en una atmosfera casual y relajada. Sibien la
decoracion puede ser suntuosa, no pierde su naturaleza de comodidad y un dress code
menos rigido La mesa esta completamente servida y los meseros capacitados.

1.Cantinetta

Carpacciode Salmoén $220

Proscuitto di Parma $280

Ensalada Caprese con Heirloom $220

Fetuccini Alfredo $198

Lasagnaalabolognese $248 PAVO 7KG

Cocktail de Frutos Rojos $59 Incluye 1 It de relleno

Limoncello $98

2 Capuccinos $120

Pay de Limon $158

*sin propina $1,601

2.LaColonia

PanelaalaParrilla $235

Totoaba Zarandeada $555

Pollitode Leche $515

Agua frescade Mango /Maracuya $65

Agua frescade Pepino/ Hierbabuena $65

Café Americano $50

Café Latte $60

Pay de Platano $265

*sin propina $1,709

3.Mar Del Zur

Ostiones por Pieza (6) $294

Ceviche de Pulpoalas Brazas $460

Langostino Rocket Roll $380 COMPLEMENTOS: -+ 2It.deSpaguetti ¢ 2ltdePuré -« 2It.de Gravy
Tacos Soft Shell Crab $480

Agua St. Tropez Natural $48

Limonada $48

2Espresso $90 ;
Tartade Manzana $200 PIDE TU PAQUETE EN LA SUCURSAL MAS CERCANA
*sin propina $2,200 Madero (Matriz): (81) 8372 5127. Obispado: (81) 8347 8828/ (81) 8347 9460. Andhuac: (81) 2718 5514

Cumbres: (81) 1339 4234. Garza Sada: (81) 1306 5280. Guadalupe: (81) 2704 4081. Nave 01: (81) 2511 6666.
Residente no se hace responsable por el aumento de precio de los platillos, lo cual depende de cada restaurante. Rinconada: (81) 2709 6738. Carr. Nacional: (81) 1100 5788. Cadereyta: (82) 8688 2978

*Los precios fueron obtenidos directamente de los menus oficiales de cadarestaurante en la fecha de la publicacion de la Revista;




¥ ICONICOS
de Nuevo Leon

Historia culinaria que pasé delhogar
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i Ya disponible volumen V!

Pidelo al teléfono: (81) 8044 9800
o en www.residente.mx

Costo $250

Envio gratuito a partir de 2 ejemplares
@ residentemty | B residentemx
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LA TORRADA

NEN A HORNDO AV A

TOTOABA Z ARANDEADA

LAZARO CARDENAS 2500 SPGG RSVP - 81 8262 - 7150 (® 81 8259 - 9853 ‘° OpenTable
WWW.LATORRADA.MX



