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Conócela, solo en Grupo Tec.

MGZN_JUL_AGO_2022.indd   10MGZN_JUL_AGO_2022.indd   10 27/07/22   13:4427/07/22   13:44



Unidad Valle Oriente
Av. Lázaro Cárdenas 1804 

Jardín de las Torres, Monterrey

Unidad Cumbres
Paseo de los Leones 3256 

Bosques de las Cumbres, Monterrey

Unidad Tec
Av. Eugenio Garza Sada 2415 

Tecnológico, Monterrey

8116000717 hondatec.com.mx
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RESIDENTE CULTURA CULINARIA (AÑO 7, No. 83, JUL-AGO 2022) 

ES UNA PUBLICACIÓN DE PLATAFORMA GLOBALMEDIA, S.A. DE 

C.V. EJE EXTERIOR #10, LOCAL 21, VÍA CORDILLERA. RESIDENCIAL 

VALLE PONIENTE, SANTA CATARINA, NUEVO LEÓN. C.P. 66196. 

NO. DE CERTIFICADO DE RESERVA OTORGADO POR EL INSTITUTO 

NACIONAL DEL DERECHO DE AUTOR: 04-2012-052213373400-101. 

NO. DE CERTIFICADO DE LICITUD DE CONTENIDO: 15587. IMPRESO 

Y DISTRIBUIDO POR DOCUMENTA CONSULTORES. LOS TEXTOS 

AQUÍ PUBLICADOS SON EN SU TOTALIDAD RESPONSABILIDAD DE 

SU AUTOR.  CIRCULACIÓN AUDITADA POR SEGOB @ 2017.

Bebidas

En portada

#foodculturemty

Perfiles

Contenido

Novedades, Aniversario, De moda, Desayunos, Valor por tu dinero, Pa’l 
Postre, Snack, Munch, Pick Up, Producto local, Ingredientes

Especial: Lo mejor de la carne

Mixología, Café, Vino

Líder de marca, RRPP, Bartender

23

60

83

91

Directorio
FUNDADOR

José Antonio Chaurand

DIRECTOR DE OPERACIONES

Juan Carlos López

GERENTE COMERCIAL

Eduardo Pinto

CUENTAS ESPECIALES

Viridiana González

VENTAS Y MARKETING

Alicia Nava
Andrés Araiza
Abisaí López

Aleyda Balderas
César González

Diana Salazar
Erick Robledo

Jocelyn Huerta 
Karina Cavazos

Marcela Hernández
Orlando Cardona
Gerardo Puentes

DIRECTORA DE CONTENIDO Y REDACCIÓN

Alehkz Alanís

FOTOGRAFÍA 

Mikel Rendón
Jorge Aguilar

DISEÑO

Beatríz E. Soto

WEB MASTER

Patricio P. Cantú

DIRECCIÓN DE ADMINISTRACIÓN

Dan García 
ADMINISTRACIÓN

Joana López
RECURSOS HUMANOS

Claudia Soto
DISTRIBUCIÓN

Carlos  Gómez
Antonio Rodríguez

CONTACTO
contacto@residente.mx

+52 (81) 8044 9800
www.residente.mx

facebook | residentemx
instagram | @residentemty

 

FOTOGRAFÍA Y POSTPRODUCCIÓN

Bob Zamudio
@zamudiophoto 
TALENTO

Chef Joel Arizpe
La Torrada
IMPRESIÓN

Grafotec

Portada
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Nomenclatura

Monterrey

Apodaca

Escobedo

Santa Catarina

Cool

Novedad

Increíble

Favorito Residente

Genuino

Comfort Food

Monterrey Poniente

Guadalupe Innovador MunchiesMonterrey Sur

Desayunos Icónico AniversarioSan Pedro

Favorito Vale lo que cuesta Pa’l postreSan Nicolás

Tendencia Ideal en dieta Zona culinaria

New!

ZONE

MUNCH
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#foodculturemty#foodculturemty

2323

NovedadesNovedades
AniversarioAniversario

De modaDe moda
 Desayunos Desayunos

 Valor por tu dinero Valor por tu dinero
Pa’l PostrePa’l Postre

SnackSnack
Munch Munch 

Pick UpPick Up
Producto localProducto local

IngredientesIngredientes
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La Cantintan, un lugar que te hará regresar a la 
época dorada del cine mexicano, tu experiencia 
aquí será probar los tradicionales platillos 
mexicanos, acompañados con la mixología 
especial de la casa, no te pierdas esta satisfactoria 
experiencia, y visítanos, en Av Manuel Gomez Morin 
918, comercial Gómez Morín.
¡Ven y prueba lo mejor de la cocina mexicana hoy!jor 
de la cocina mexicana hoy!

Novedades

La 
Cantintan
Charly Taffinder

@lacantintan
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En 1952, ¡Hace 70 años!, desde un carretón en 
Cd. Victoria, Tamaulipas, Doña Carlota Murillo 
comenzó a vender sus gorditas de guisos 
con ese sazón que la caracterizaba; 26 años 
después surgió su primer restaurante y en 1991 
llegaron a la Cd. de Monterrey. 
Su tradicional receta ha conquistado el paladar 
y corazón de los mexicanos en diferentes 
estados del país y Estados Unidos.
Hoy en día se incorpora en su menú una 
deliciosa variedad de platillos como tortas y 
chilaquiles preparados con tu guiso favorito y 
que, por supuesto, tienes que disfrutar.

Doña Tota
Aniversario

@donatota_mx
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Los Gyros
En Los Gyros están de manteles largos ya 
que, en este mes de agosto, se conmemo-
ran los primeros 30 años de su fundación. 
Desde 1992 han sido de los favoritos entre 
los paladares regios y es por eso que no 
dejan de sorprendernos, como ahora, con 
cuatro nuevos platillos en su menú disponi-
bles durante todo el mes de su aniversario.

Gyro Supremo
Gyro Black Red
Tacos Gyros
Hamburguesa de Cordero

Aniversario

@losgyros1992
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Me Muero de Hambre es un colectivo de 
restaurantes ubicado en el corazón del 
Barrio Antiguo en Monterrey. Cuenta con 
cuatro cocinas; en la planta baja se encuentra 
“Estáquearde” donde encontrarás los mejores 
tacos al pastor de nuestra ciudad, “La Sirena 
Embarazada” con variedad de platillos de 
mariscos, “Matarile” con sus deliciosos antojitos 
mexicanos y “La Divina Pizza” ofreciendo pizzas 
cocinadas con horno de leña.
Platillos con gran sabor combinado con un 
ambiente lleno de buen humor mexicano que 
se complementa con música en vivo y una 
incomparable vista desde sus balcones.

Me muero 
de hambre

De moda

@memuerodehambremty
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Harina & Oliva
Chilaquiles de Guajillo y Pasilla
Pudin de Croissant
Rol de canela
Bagel de Salmón

Desayunos

@harinayoliva
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Mulligan’s
Valor por tu dinero

@mulligansmx

Babe ruth 	 $110
Taco de trompo	 $150
Papas bravas	 $90
Empanaditas de camarón	 $130
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La Oveja 
Negra

Valor por tu dinero

@laovejanegra_barrioantiguo

Hamburguesa alemana	 $200
Chamorro alemán	 $ 297
Krakauer	 $ 199

MGZN_JUL_AGO_2022.indd   38MGZN_JUL_AGO_2022.indd   38 27/07/22   13:4627/07/22   13:46



MGZN_JUL_AGO_2022.indd   39MGZN_JUL_AGO_2022.indd   39 27/07/22   13:4627/07/22   13:46



Juno 
Bakery
French lemon tart
Salted Baklava Cheesecake 
Carajillo Chocolate Cake

Pa’l postre

@juno.mty
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Menos ​​°c
Snack

Bites
Cheesecakes pops: Lemon pie, triple 
chocolate, oreo, lotus biscoff, tortuga y 
reese’s.

@menoscelsius
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Humo 
Norte

Munch

Agapito Treviño con tocino 
de finas hierbas
René montante
Riberas del río

MUNCH

@humo_norte
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Grill Team 
Foods

Munch

Parillada de Rib Eye Calidad Angus
Brisket Burger 
Papa Asada Rib Eye / Arrachera
Queso Fundido
Tuétano 

MUNCH

@grillteamfoods
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La Chilaquería
Chilaquiles dorados en salsa mixta con huevito 
estrellado 
Chilaquiles horneados con pechuga de pollo y 
aguacate
Chilaquiles lowcarb a base de coliflor con chicharrón 
en salsa verde y salsa de la casa 

Pick up/Para llevar

@lachilaqueria.mx
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Schorle es una bebida típica de Alemania que 
se prepara mezclando jugo de fruta natural y 
agua mineral con burbujas...Y como félix valora 
muchísimo a México, quisieron hacer su propia 
schorle mexicana, usando frutas de distintas 
regiones del país. 
Tienen 5 sabores de fruta:  Maracuyá Veracruz,  
Mandarina Colima,  Frambuesa Jalisco, 
Guayaba Michoacán y  Manzana Chihuahua.
¡Más aguas minerales con o sin burbujas! 

Felix 
Schorle

Producto local

@felix_schorle
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Filete 
Wellington

Ingredientes

The Homeless Wellington
Champiñón
Chaallotte
Ajo
Mantequilla
Tomillo

Sal
Pimienta
Prosciutto 
Centro de filete
Hojaldre

@homelesswellington
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Selección de Selección de 
platillos en platillos en 

cuatro tiempos, cuatro tiempos, 
los cuales al los cuales al 

unirlos forman la unirlos forman la 
comida soñada.comida soñada.

The Dream MealThe Dream Meal

5353
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Contenido. LLAborit diti officiet vitatus cidion co-
nem. Nequatem fuga. Id eatquatque volupta tibusaperrum 
iscil maximilla volorupiet lique volorro eost, que volutem vol-
oris viducim quo blabo. Namet qui reraeceprepe sitenimet 
voluptas inctus as maximusdani omnimetus ullatia temque 
nitatum quaspelique lis id utem enim iliqui omnimpo reperei-
us, que re licius as exerfer iberspicti restiae prem nitation 
eatur re dent ex endigna tiatquam quibear chitae proviti al-
itaspis estibust aut ut in ratqui optias con essimin tionsenit 
molum reicto in parum hitius et et ex experspe voluptates

Tiradito de betabel

Burger 
Nation
Para abrir el apetito delicioso betabel montado 
en espinaca baby, acompañado de queso 
de cabra, nuez caramelizada y vinagreta de 
mostaza. La fusión perfecta para abrir paso al 
siguiente tiempo.
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Queso de rancho
El Jonuco

Para continuar este recorrido tenemos un 
queso de apodaca con deliciosa salsa macha 

de chile piquín seco, miel de agave y nopal, con 
sus respectivas tortillas de maíz recién hechas. 

¡Arte para degustar!
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Tapa de Rib Eye
Vasconcelos
De plato fuerte nada como una tapa de Rib Eye 
acompañada de unas deliciosas papas con 
cilantro y bien sazonadas. ¡Una Delicia! 
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Copa de Red Velvet
LaTruly
Para cerrar un delicioso pastel de red
velvet, con suave mousse de queso crema y
mousse de chocolate, con trocitos
crujientes de galleta Oreo que le dan un toque
espectacular. Te va a encantar su sabor y te
enamorará en todos los sentidos
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@comnor.sf

@chefarizpe

@sigmafoodservice
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ComNor,
pasión por el sabor

Reportaje

Para mayor información visita: 
www.sigmafoodservice.com

ComNor es una marca que nace para cubrir las necesidades 
de los expertos, apasionados por el sabor, jugosidad y marmoleo. 
En ComNor podrás encontrar productos añejados en húmedo 
que te ofrecerán una mayor suavidad. ComNor te ofrece diferentes 
calidades de cortes basados en la clasificación USDA.

 
Dentro de las diferentes gamas de producto ComNor te 

brinda:

ComNor Platinum donde podrás encontrar lo mejor de 
la marca de una manera muy exclusiva, para los clientes más 
exigentes un sabor totalmente garantizado, el marmoleo y la finesa 
del corte es los distingue.

 
ComNor Prime dirigida a todos los conocedores de carne que 

saben de calidad, estos productos clasificados Prime por la USDA 
son la opción perfecta para ofrecer sin duda una opción inigualable 
en sabor.

 

ComNor Choice abarca una gran variedad y selección de 
cortes para a ofrecer en tu restaurante una gama de productos con 
alta demanda en el mercado.

 
Existen muchos tipos de consumidores y eso comNor lo 

sabe, para ellos se creó ComNor Sonora, una marca nacional que 
ofrece productos con estándares de exportación y de alto nivel 
competitivo, para los que buscan calidad a un excelente precio, 
ideales para todo tipo de platillos.

 
Así que ya sabes a quien recurrir para tu proyecto restaurantero, 

ComNor te brinda las mejores opciones.
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Rest
Platillo

@ig

9 Fuegos
Ribeye CAB 
Papas trufa
Papas steakhouse

@9fuegos
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Cortes finos y Cocina internacional

Trébol Park , Lázaro Cárdenas 2424 L19 , San Pedro Garza García
Tel. (81) 2317 4050 y 51        www.9fuegos.com

 /9fuegos                             @9fuegos                             8123509131
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Los 
Fresnos
Costilla doble carne 
al piquín
Frijoles con veneno

@restaurante.losfresnos
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Rest
Platillo

@ig

Butcher’s
Steak Joint
Ribeye
Coliflor especial 
Betabel

@butcherssteakjoint
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Noreste 
Grill
New york acompañado de 
chorizo español
Queso papa horneado 
en mezcla de quesos con 
carne asada

@norestegrill
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Sonora 
Prime
Rib eye prime 
Verduras a la parrilla 
Ensalada arugula y pera 

Bebidas: 
Clericot Clarificado 
Black Mamba 
Golden Margarita

@saverestaurantl
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La 
Torrada
Costilla del tío guillo 
Pasta trufada
Espárragos a las brasas

@latorradamty
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El Güey de 
Monterrey 
Cowboy de 2.5 pulgadas
Cebolla caramelizada
Chile chilaca

@gueydemonterrey.terraza.rio
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Rest
Platillo

@ig

Los 
Legendarios
Ribeye a las brazas 
Aguja norteña a las brazas 
Arrachera a las brazas 
Frijoles con veneno
Mollejas asadas
Guacamole

@los_legendariosmty
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Rest
Platillo

@ig

Bestia 
Brasa 
Argentina
Milanesa napolitana con 
papas 
Espárragos en salsa de 
mostaza 
Porterhouse prime

@bestiarestaurante
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Rest
Platillo

@ig

KOD 
Rustic Deli
Mjölnir (Tomahawk)
Krumkake
Macarrones con queso 
y tocino

Bebida : hidromiel
@kodmx
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MixologíaMixología
CaféCafé
VinoVino

BebidasBebidas

8383
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“CITRUS 33”
MEZCAL 33 Joven
VEUVE CLICQUOT Champagne Brut NV
Cítricos Cristalizados x SÚPER MODE
Sal Jengibre-Chapulín x Compañía de Sales
Tiras de Fresa x XILE.CHILE

“HIGOS DE PARRAS”
RGMX SCIELO MX Vino Blanco
TOPO CHICO Mineral
Coldpress de Pepino 
Fuyua + Chicozapote
Higo Cristalizado 
Bitters de Jengibre-Limón x 18.21 Bitters

“CALIFORNIA PUNCH”
Las Californias Gin Cítrico
FÉLIX SCHORLE Maracuyá Gasificado
PALMAR Spritz Maracuyá
Maracuyá + Pitahaya
Mango Enchilado
Coldpress Immunity de Cúrcuma x JOKR
Jarabe Da Vinci Vainilla x CAFFENIO 
Especialidad

Salut,
SR-V®

@elmixologo

Por: @ELMIXOLOGO
“SPLASH!
Mixología
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Por: Autor

Título
1piso
2pisos

Café

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 
torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
eribuscimpor simet as debit lis essint.
Invendi gnihici tatinciis aces sita quiam quae. 
Nem etus delis dolupid untorem essimpo 
remqui cus a doluptas archit a doluptas 

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 
torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
eribuscimpor simet as debit lis essint.
Invendi gnihici tatinciis aces sita quiam quae. 
Nem etus delis dolupid untorem essimpo 
remqui cus a doluptas archit a doluptas 

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 
torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
eribuscimpor simet as debit lis essint.
Nem etus delis dolupid untorem essimpo 
remqui cus a doluptas archit a doluptas 

@ig

Café

Coldbrew: No te confundas con café frío 
como bebida refrescante, porque no se trata 
solo de eso. Esta bebida se infusiona durante 
16 -18 horas buscando el mejor balance entre 
acidez y dulzor. En Azúcar Morena hemos 
destinado una mezcla especial traída desde 
Chiapas y tostada directamente en nuestros 
talleres con un sutil tueste medio. 

Shakerato: Preparado con endulzante de 
tu elección, el shakerato es el imperdible 
de esta temporada de calor! Combinamos 
espresso y leche de avena dentro del shaker 
buscando la textura perfecta. 

Latte frío: Shot de expresso con la mezcla 
de casa (Coatepec, Tueste Medio)sobre 
cubos de hielo y  leche de tu elección  es 
la combinación perfecta para esta bebida 
refrescante y de las más pedidas por 
nuestros clientes!

Azúcar Morena nos presenta tres opciones 
para refrescar este calor de Julio. ¡Disfrútalas!

@cafeazucarmorena

Por: Café Azúcar 
Morena

Café frío 
para este 
calor
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Por: Autor

Título
1piso

2pisos

Café

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 

torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 

eribuscimpor simet as debit lis essint.
Invendi gnihici tatinciis aces sita quiam quae. 

Nem etus delis dolupid untorem essimpo 
remqui cus a doluptas archit a doluptas 

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 

torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 

eribuscimpor simet as debit lis essint.
Invendi gnihici tatinciis aces sita quiam quae. 

Nem etus delis dolupid untorem essimpo 
remqui cus a doluptas archit a doluptas 

Nombre café: aditPudi conse omnis 
nis sunt.quas aut rerspellut vera dolo 

torpossuntia quas quissunt, sitiur? Borem 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 
vent maximenis serovid ut ellore, nihicid 

eribuscimpor simet as debit lis essint.
Nem etus delis dolupid untorem essimpo 

remqui cus a doluptas archit a doluptas 

@ig
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Conte Grand: 
Chateau conte grand blend gran reserva 
(Argentina) - elegante y peculiar blend  nos lleva a 
conocer la zona de san juan argentina con un vino 
cosechado a mano  que en boca es complejo y 
equilibrado en el cual encontramos cassis,cereza 
negra y chocolate que denota sus 18 meses en 
roble francés más 12 en botellas un vino con taninos 
suaves que permiten un final largo y elegante - 
recomendado con tomahawk a la sal.
Precio: $630.

Enemigo Mio: 
Enemigo mio (España) casa rojo nos presenta con 
su etiqueta que nos obliga a verlo este garnacha 
100% es un vino con una historia detrás ,al abrir 
la botella no entrega esos recuerdos en nariz a 
caramelo tostado y bombón frutal y floral y en 
boca lo encontramos muy balanceado y una 
permanencia en boca muy agradable .
Precio: $800.

Terracroma : 
Terracroma (México) una excelente sorpresa nos 
llevamos con este blend de valle de guadalupe 
un merlot con tempranillo es un vino joven de 
buena frutalidad con presencia de frambuesas 
ciruela  recuerdos a madera y vainilla con un ligera 
permanencia en boca - filete al trapo.
Precio: $350.

Sericis Monastrell :
Sericis cepas viejas monastrell (España) en 
españa otra zona a seguir es la denominacion de 
origen alicante la cual nos entrega este vino 100% 
monastrell un vino de Color rojo intenso con tonos 
púrpura. Aroma de intensidad alta, resaltando la 
fruta muy madura sobre un fondo de roble tostado 
de gran elegancia. De sabor carnoso, complejo, 
con paso de boca untuoso, taninos equilibrados y 
un final torrefacto - Se recomienda con arrachera 
al grill
Precio: $390.

3 Raíces: 
Tres raíces sauvignon blanc (México) Desde 
guanajuato tenemos este proyecto familiar de 
tres raíces con un sauvignon blanc cosechado de 
forma manual un vino que nos transmite en nariz 
muchas notas cítricas, frutas como piña y maracuyá 
y recuerdos a manzanilla vino amable y muy fresco - 
recomendado con pescados a la parrilla.
Precio: $450.

Vino

@eduardoontiveros

Por: Eduardo Ontiveros
Selección especial
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LITOGRAFICA
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Líder de MarcaLíder de Marca
RRPPRRPP

BartenderBartender

PerfilesPerfiles

9191
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¿xxxxxxxxx?
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¿xxxxxxxxx?
xxxxxx

¿xxxxxxxxx?
xxxxxx

¿xxxxxxxxx?
xxxxxx

¿xxxxxxxxx?
xxxxxx

¿xxxxxxxxx?
xxxxxx

Platillos:
xxxxxx
xxxxxx
xxxxxx

Bebidas:
xxxxxx
xxxxxx

Chef

Nombre
Apellido
Rest

¿Cuál es tu origen?
De origen Kuwaiti

¿Cómo inició la idea de crear 
Patriarca?
A mi me decían el “Patriarca”, por ser 
protector y procurador de amistades 
en las buenas y en las malas. Toda mi 
vida he tomado café, sin restricciones, 
haciendo mezclas a mi gusto, 
buscando disfrutar un buen café, 
inclusive a veces tomo una taza de 
café por las noches para relajarme. 
En esta búsqueda tomé la decisión de 
crear un mezcla perfecta que a mí, me 
llenará de placer y de esta necesidad 
surgió Café Patriarca. 

¿Qué es lo que más disfrutas de 
este proyecto?
Compartir con la gente este placer. 

¿Cuál es tu mayor éxito como Líder 
de Patriarca?
Mi mayor éxito como líder de esta 
marca es saber que está posicionada 
y la gente lo compra y lo refieren por 
gusto y lo disfrutan como yo.

Lic. Erfan 
Elbahra

Líder de Marca

@cafe_patriarca
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@crossmarrie 

@cruzcantu.mx

¿Cuál es tu ciudad de origen?
Gral. Bravo, N.L.

¿Qué es lo que más disfrutas de manejar 
Relaciones Públicas?  

Me apasiona muchísimo ser un puente 
entre el cliente (marca) y el consumidor, 

también fungir cómo embajadora de la 
marca o del cliente. 

Dar a conocer la marca, ver su crecimiento 
- posicionamiento y aceptación del 

consumidor, eso es oro puro.

¿Qué proyectos estarás realizando en 
un futuro? 

Vienen muchísimos proyectos grandes; 
está en puerta la apertura de un  

restaurante de mariscos para el Sur de la 
ciudad, un casino que será VIP en SPGG, 

proyectos con empresas muy importantes, 
activaciones de marcas, etc. 

¿Retos más grandes que te encuentras 
previo a aperturar una marca nueva o 

una nueva sucursal?
Ufff esto es la adrenalina y sazón perfecto 

previo a la ejecución de un evento, me he 
encontrado con el tema de los permisos 

de alcohol, permiso del venue, etc y lo más 
retador y explosivo el cambio de fecha 

un día antes del evento, siempre hay un 
aprendizaje en cada proyecto.

RRPP

Cruz María 
Cantú
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¿Cuál es tu ciudad de origen?
Monterrey N.L.

¿Dónde te podemos encontrar 
haciendo drinks?
Actualmente me pueden encontrar en 
la barra de Colmillo uno de los mejores 
restaurantes bar en el norte y centro 
del país.

¿Qué drink recomiendas para este 
calor en Nuevo León?
Sin dudarlo un “aperol spritz “ es un 
cóctel aperitivo, versátil, con toques 
amargos y bastante fresco.

¿Qué es lo que más disfrutas de ser 
bartender?
Tener la oportunidad de conocer 
gente que muchas veces llega con 
expectativa cero a un bar o una barra 
y terminan con una perspectiva muy 
positiva sobre la coctelería clásica o 
nuevas tendencias de la misma.

@ christopher_jean

Jean 
Christopher

Bartender

@christopher_jean
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@ig
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