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URTVERSERA ALTTOMOA D NUEVD LEDN

Punte

Tu punto de encuentro.
as mejores historias de |a UANL
en un solo lugar.

puntou.uani.mx

Novedades
Desayunos

De moda

Munch

Pickup

Valor por tudinero
Snack
Ingredientes
Productolocal

#foodculturemty




- Novedades

Arbez
Beer

~Garden

. Qf‘@ndoﬂstorqa, Luis Valdezy~
Jonathan Zurita

________Unlugaren donde querras estar por largas

- " horas, asies Arbeza Beer Garden. Y es que sus
instalaciones al aire libre, con ambiente relajado,

— buenamusica (muchas veces en vivo), cerveza

esanaly@omida bien llenadora te atraparanen
por mucho tiempo. Estan localizados enel
tro de Monterrey y resultaideal parair con tus

. amigosotuscomparieros en plan de after office.
. N @arbeza.beerandco
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@elsazondepuebla_taqueria

Il LaBarcadeDonTonoOficial ' 81.2459.1506 / 81.2459.3059
9 Benito Judrez Oriente #1702, Col. Exposicién, Guadalupe.
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N ate Chac anfre Rio Carijoha
@achaocafe ¥ Ric Tomazuchale,
izal. Del Valie, 5an Pedro

Chac

Disfruta de nuestro café de especialidad

con 8 certificaciones

Desayunos

Cuarto
Creciente

Hot cakes de manzana caramelizada con
queso crema de canela

French toast caramelizado con queso
crema

Chilaquiles rojos con chicharrén

@cuartocrecientemx

Cofé de Olla

Chames en Cafe drganico
Latte Especial losrocas ceartificodo

Espresso
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LAS ALIADAS

ATERRIZANDO EN

PLAZA XO

De moda - i 3ER PISO CALZADA SAN PEDRO 202

Hamburguesita L iTE ESPERAMOS!

Mi Amor
Estajoven peroyaicénicahamblmﬂ COMOCE NUESTRAS SUCURSALES:

estilo urbano tiene una nueva casa en el sur

ke

Sola s cad dus sligus e e, SRS e —— — e SAN PEDRO, CONTRY, CORTIJO, UNIVERSIDAD CUMBRES,
deIoschavosyn’otancgr]]avosdelzciudad.Su "E:-"h;-:-'fa. Y :1; an ey V- [ : CUMBRES 17O GO, LINDA VISTA, ESCOBEDO, APODACA, KUNE

ambientacion neodn, sus burgers super golosas
y sus malteadas de ensueno prevalecen, asi
que son garantia. -

@hamburguesitamiamor
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La Mexicana

TaqueriayCarniceria

Taqueria =~ ===
La Mexice na.-;x; A

Ademas de sus taquitos mananeres que

. F y LS p
alolargo de mas de siete décadas se han " -;ﬂ i
consolidado.como unos de los favoritos g " Hl "
de los regiomontanos, las instalaciones de -Ht 1

La Mexicana también representan uno de
los principales atractivos para asistir a sus
sucursales. Y es que akestar en cualquiere
deellas, en efecto celebras la mexicanid
través de los colores vivos de sus respectiv
decoraciones‘, perfectaspara que te tomes'
fotosy las subas a tus redes: sociales. -

@taqueria_lamexicana 8




;TERRAZA O INTERIOR?

jle esperamos!

. N o Ao
DeliTime ™ & ¢ S

Chilaquiles verdes con pollo f L
Omelet favorito 5
Tacos de arrachera

@delitime.mx

Munch

=5

HORARIO: LUNES A SABADO DE 09:00 A 22:00 HRS. | DOMINGO 10:00 A 20:00 HRS. | ~0 {j}fﬂ_?uw %
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BURRITO HOUSE

"~ BURRITOS & TACOS

_ +» BARBACOA . « CHICHARRON | . -

. DESHEBRADA  CON HUEVO EN SALSA P ARy
+ PICADILLO * CARNITA EN « ASADO DE - }
T JAMAICA
Soe SALSA VERDE .
: - COCHINITA - PAPA ROJA ..

PIBIL - NOPALITOS

CHILAQUILES,
GORDITAS Y MAS

PLAZIACRISTALVASCONCELOS101
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O Rl ator SEGUNDO PISO o i-gﬂt‘
Pirata azteca 3 ! -

Tacos de carne asada !-[u :! I-II‘I r“ :: “ ‘"I r J"‘
@) pixburrito .
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Disfruta

la experiencia
de nuestra
terraza GUnica  BIFE Ancho

ﬂ! i BESTAUBANTE ASADDR
.

MUSICA EN VIVO
de jueves a sabado
de 9:00 p.m. a 11:45 p.m.
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BEARDS REAIGHIDNE GRIE

ElPunta Sur
Ordenapor Eapuntasunmly
Horario de lunas a sabado de 8:00a.m. a 12:00a.m., @ E1.1916. 1855 Reservaclones
}'dumi:g osdef00am at-00p.m : s B 24725451 152
“3& aphican restricciones mﬂ.ﬂ ! £ L
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Abasolo 101, Santiago, 67300

Santiago, N.L.

@latablabien

laspalomasdesantiago
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Huevo Queso brie
Harina Higos
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Crema &cida Pistache 4 } i
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Esta panaderia regiomontana se caracteriza
por su ambiente acogedor y atencion familiar.
Pan dulce tradicional, pan salado, pasteles,
bebidas calientes y frias, son algunos de los
elementos que pueden encontrarse enella.

Su variedad de donas y empanadas son, sin
duda, unas de las favoritas de sus comensales.
Cuentan con servicio directo en sus sucursales
ademas de ofrecer sus productos para
eventos, hoteles y restaurantes. Para mayores
informes, marca a su teléfono 811682 7772.

@panaderiaelnopal

Fa

Ye eats ODibifood

@ HUAJUCO GRiLL VaLLe
© CHIAICOGRIL et
SanPedro, N.L.
o @ HANSIAMOS LeemEast stedie G 81-8334-5670 | (981-2759-7560
LN Auestre servicio adomicilia, prolicitalal Servicloadomicilio

LaRioja
CarreleraNacionsl #5000 L-C213
Frace. LaRiojaPlazaPaseala Rioja
Monterrey, ML,

Va1 2482322y 24 Er81-2759-4000
Servicloadoemicilia
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Destaca estudiante de FIME
como uno de los mejores

ingenierns del mundo 7
. ,‘ i ‘l,_ 1\4 . '|'

F

En 2015 gono el Fremio a la Mejor Tesis de Licenciatura de la UANL, en 2019 recibid el
Marcelo Lippmann Award que entrega la Geothermal Rescurces Council (GRC) ¥
ahora fue premiado por la American Society of Civil Engineers.

Actualmenta Omar Rodriguez Villarreal estudia el doctorado en Ingenieria an
Materiales en la FIME en doble titulacion con el Institut Supérieur Aquitain du
Batirment et des Travaux Publics (ISA-BTP) de la Université de Pau et des Pays de
I'Adour (UPPA), en Francia.

En este premio participan estudiantes de maestria, doctorado y posdoctorantes, asi

como investigadores de universidades de todo el mundo. Este ano se presentaron Selecc_:lon de

665 en proyectos de investigacion provenientes de 28 paises. plat|||os en

La premiacién ocurrié durante la Engineering Mechanics Institute Conterence 2021 cuatro tlempos,

and Probabilistic Mechanics & Reliability Conference 2021 (EMI 2021/PMC 2021), que los cuales al
ste ano se celebro de line por | -

este agfio se celebrd de forma online por la pandemia unlrlos forman Ia

El péster cientifico con el que ganéd Omar, es también el primer paper de su comida sonada.

investigacion doctoral y que lleva por titulo: “Estimation of Fracture Energy from
Hydraulic Fracture Tests on Mortar and Rocks at Geothermal Reservoir Temperatures”,

The Dream Meal

puntou uanl.mx 'ﬁ UANL

e e e
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#foodculturemty #foodculturemty

Avotoast Muslitos de
e pollo consalsa

nos enamora con su sabor, ahora verlo en una
presentacion tan bella nos hace caer redonditos a a n e r a
ante él, al doble. Fresco y acompanado de otros .

elementos como tomate cherry, cilantro, cebolla, .

e o e 4 .
pepitas, quesoy pan tostado, lo hace cien por L% 'I_.-,.I":ﬂ-l:i - Ba tist 401
F:ifer)to irresistiblg % Io~ convierte en un excelente ' " — Tal vez resultes ligeramente
inicio de un menu sofiado. . enchilado, pero valdralapena.Y es

que esta entrada de muslitos de pollo
con papas galeana, bafiados con
salsa habanera limoén, te convenceran
de que quiza quieras mas de una
porcion. Si asilo deseas, no te
detengas, la puedes pedir (nosotros
también lo hariamos), pero recuerda
que faltan otros dos deliciosos
platillos por probar.




#foodculturemty

Paella mixta

Paellas Sotomayor

Llegé la hora de uno de los favoritos de
la gastronomia espanola: la paella. La
que presentamos enseguida, que es una
interpretacion de la tradicional adaptada
al gusto de los regios, se compone de
muslo de pollo, costilla de cerdo, almeja,
camaron, chistorray tocino, ademas de
verduras como ejote, marrén verde 'y
marron rojo. Lleva también el distintivo
azafran que se obtiene de importacion.
Es simplemente una delicia.

#foodculturemty

Macarons

Makan

Crujientes por fuera y blanditos por dentro,
hechos con ladistintiva masa a base de polvo
de almendras, azucar y claras de huevo, asison
estos macarons que proponemos como postre
de este festin culinario. La gran variedad de
sabores como cajeta con nuez, aleman, Nutella,
coco, chocolate y frutos rojos, al igual que su
hermosay colorida presentacion, haran que los
devores alinstante.




U.S. PORK

US. PORK

Dispruta lo natural

Carne fresca de origen y crianza en EE.UU.

Sin sodio anadido,
libre de ablandadores y conservadores.



@munchieslabs

En portada

American Pure Pork:
Carneconaltos
estandares de calidad

Al pasar de las décadas, hemos escuchado diferentes leyendas urba-
nas donde la carne de cerdo es “satanizada” al afirmar que procede
de algun lugar en malas condiciones de higiene, o donde los animales
comen desperdicios; también pensamos que al consumirla junto con
algun tratamiento médico nos causara dafo, o que subiremos de peso
alcomerlaregularmente.

Lo cierto es que, la carne de cerdo americana, es una de las pro-
teinas mas saludables y de mayor calidad, debido a que la industria
porcicola de los Estados Unidos ha perfeccionado sus métodos para
producir carne roja de la mas alta calidad, a través de la aplicacion de
programas donde se inspeccionan todas las medidas de higiene co-
rrespondientes y donde se vigilan las buenas practicas ganaderasy de
agricultura (PQA: Pork Quality Assurance®).

También cuentan con protocolos de bioseguridad y certificaciones
avaladas por el Departamento de Agriculturadelos Estados Unidos (USDA,
por sus siglas eninglés), que aseguran un excelente producto carnico.

Con el fin de llevar estos productos de calidad a las familias mexi-
canas, nace el programa American Pure Pork en México. Esimportante

destruir todos los mitos sobre esta proteina y brindarle confianza a los
consumidores de que lacarne de cerdo americana es 100% natural, sin
sodio anadido, libre de ablandadores y conservadores.

Conoce algunas de las bondades de la carne de cerdo

-La carne de cerdo no engorda mas que cualquier otra carne, siempre
debes consumirla en proporciones adecuadas.

-Elcerdo cuentaconcortes magros,comolosonlapierna,ellomoyelfilete.
- Aporta grasas saludables, conocidas como insaturadas, que nos ayu-
danamantener los niveles de colesterol bajos.

-La carne de cerdo no sélo se usa en guisados, su versatilidad es am-
plia; alhorno, parrilla, plancha, freidora de aire y en coccion lentaes una
opcioén saludable.

- Podemos preparar chuletas y embutidos a través de diferentes tipos
de coccion.

-Alserunacarne seguray de calidad, se recomienda consumirla en tér-
mino medio (63-66°C al centro) o tres cuartos (66-71°C al centro)

Hasta el dia de hoy, podras encontrar productos American Pure
Pork en tiendas Costco, identificados con una etiqueta en la parte fron-
tal, conla cual U.S. MEAT México garantiza su origeny calidad.
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Porter House
Zetas al Josper
Guacamole
Esquites

@sonoraprime

=

L2

-
- . = —

- ol

i - i
P

THE LUXURY

- Of et

BLACK ANGUS USDA PRIME

METROPOLITAN CENTER 81 9688 7144 / PUNTO VALLE - SAN PEDRO G.G. - N.L 81 1409 7723
SONORAPRIME.COM.MX 3

€) @SONORAPRIME




Butcher’
Steak
Joint
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La Gblonia

Tomahawk
Jugode carney salsa
cortada de piquin

@lacoloniasanpedro

L81.2351.2450
Q81.1359.4039
81.1359.410

% Av. Bosques del Valle 110,
Col. Bosgques del Valle,
San Pedro Garza Garcia

iy
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‘Jilotes alas brasas
Santiago Nuevo Ledn
Agujas derib eye
Salsaﬂ'tatema'gla con
tuétano
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'ROGRAMA DE
APULSO A FRANQUICIAS
o rrancy SEXTAEDICION

El Programa que Cambiara
tuVidayladetuMarca

Descubre el Metodo Para Seguir Creciendo en Pandemia

CreceelValordetuMarca

Gana Territorio Fisicoy Digital

Domina entuSegmentode Mercado
PosicionatuMarcaen los Nuevos Consumidores
Optimiza tu Modelo deNegocioyEscala

DesarrollaMuevos CanalesComercialesy Alianzas
Separtedel Selecto Grupo de #FranquiciasProfesionalesy
#Multisucursales quesiguencreciendo

Conocemas:
www.rfb.org.mx/PIMF

Romeria

Arracheraregia Bec.
= .

Franchise & Business

ﬂkFE:'ﬂ Accelerator
.::::xr‘__:=r____:}!

Tho Framciise Business Experls



Parrilla 111 \”“ﬂﬁﬁ >

Rib Eye Angus il
Frijoles refritos con .

veneno

@parrillaiil




@sensacaomty \ Cristobal Guerra #700, Cumbres 5° sector
: {sobre Paseo de los Leones)

Tel. 81.8310.3519 & 81.4040.7457 :
K rarrillada Cumbres © 81.2884.5101 @restaurantparrillada




LITOGRAFICA

Ixologia
Vino
Cafe
Bebidas



Cerveza

Pecados carnales

Por: Luis HectorValdez

Lacarnitacon cerveza es unaalianza ganadora, un
triunfo culinario. Sicomes bieny comesrico, debes
beber de lamismamanera.Lacarne es manosapara
maridar bien; si propones unacervezaque nodael
ancho, termina sabiendo aagua. Y definitivamente no
queremos eso, asi que aqui hay unos buenos tips para

evitar llegar aese pecado.

@Iluishvaldezz
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4 Elementos
Diisseldorf
Altbier

Nuevamente proponemos
este cervezon de nuestros
amigos de 4 Elementos. Su
impresionacarameloy a
cortezade pantambiénlevan
muy bienalacarne cuando se
cocinacomo Roast Beef.No
te olvides acompanarla con
sus verduras cocidas (como
zanahoriay papa) paraque su
amargor te dé laexperiencia
de unacomidacompleta,
saciadoray nutritiva por
quéno?

Rréy Mexican
IPA

Estachuladade cerveza
tiene unaromacitricoy frutal
muy particular debidoasu
cuidadosa seleccionde
lipulos Centennial y Mosaic.
Unribeye noleviene nada
mal, sobre todo site gustaria
agregarle un sabor citrico sin
ponerle directamente limon. Si
te gustalaideapruebaenDel
Barrilunos taquitos de ribeye,
no tevasaarrepentir.

AlburLaAvenida

Albur nos presentaen su
cervezasabores torrefactos
que podrianacompanar bien
otros sabores torrefactos
directos del rojo vivo del asador.
Unbistec, unas costillas... Enfin,
sieres de esas personas que no
lesgustalasangre escurrade
sucarne, escoge estacerveza
conun corte que esté mas

pa alla que aca (hablando de
cocimiento). No te preocupes,
lacervezatambién tiene notas
muy agradables de caramelo
que acompanaran de maravilla
atucarne.

Principia Oatmeal
Stout

Sibien La Avenida tiene sabores
torrefactos, estachuladade
cervezade Principialos trae un
poco mas amplificados. ¢ Misma
recomendacion? Podria ser,
pero también queda muy bien
concortesatérminomedioo

%4 sobre todo sitienenalgo de
grasa. Considera New York, rib
eye oinclusive unaarrachera.
Lasnotas tostadas de esta
cervezaseacoplaranconel
saborcito que deja el carbon
mientras que también ayudaran
acortarlagrasadelacarne para
seguir comiendo agusto.

Fausto Shooting
Hops

Shooting Hops es unamuy
refrescante American Pale
Ale. Es unacervezamuy
versatily “de batalla” para
consumirla mientras comes
algorico. El lupuloes estrella
aqui: susaromasy sabores
teayudanaacompanar la
carne; suamargor cortala
grasay te preparaparael
siguiente bocado. ¢Y qué
mas? No se te olvide echar
algode verduras alasador
(cebollita, tomate, pimientos)
paraque agarren sabor.

Mixologia

#Pulpa x @elmixologo

Por: Sergio Villarreal

@elmixologo

Cherry Bombe.

Tequila General Gorostieta Joven
ROCAMINA Toronja Gasificada
Jengibre Molido McCormick

Capulines x City Market

Tintura de Lima Japonesa x @elmixologo

Matraca Red.

MATRACA GIN Mexicano Artesanal

Félix Schorle Guayaba Michoacan

Emulsion de Jamaica x FRESHON

Betabel Liofilizado x Frutas Lio

Miel de Agave con Sumacy Plata Comestible x Thessall

Wyoming Mudslide.

Wyoming Whiskey Small Batch Bourbon Double Cask

Dr. Pepper Classic 23

Mermelada de Castafna con Vainilla x Bonne Maman
Cascara Honey x Café Manto Niebla

Chocolate 73% Cacao Comalcalco con Granos de Café x
Cunade Piedra

Salut,
@ELMIXOLOGO




Vino

Festinde carneyvino
Por: Julio Grinberg

@ijuliogrinberg

Romanico - Tinta del Toro (Espaiia):

Los responsables del famoso Numanthia, inician hoy
unanueva aventura con labodega Teso laMonja. Su
Romanico es color purpura, brilloso y de movimiento
medio denso. Aroma de fruta roja con popurride
flores secasy especias. Al paladar es mentolado, con
anises frutas para refrescar, buena estructura tanica
y recuerdo pleno. Quedaria perfecto conunabuena
arrachera grillada y papas al gjillo.Precio: $399.

Cielo Eclipse - Mezcla bordolesa (México):

Conel cincel magico del endlogo Jesus Rivera,
Bodegas El Cielo propone esta maravilla de blend,
vino joven, suave, de potencia media, muchanobleza.
En nariz despliega fragancia frutal, entre cerezas
silvestres, concentrado de grosellay especias
negras. Al paladar posee una calidaimpresion, de
peso medio welter y un exacto aporte de barrica.
Pruébalo con un diezmillo marinado y puré de camote.
Precio: $385.

Esteco - Malbec (Argentina):

De las bodegas mas respetadas del norte de
Argentina, halogrado controlar el temperamento
delauvapor elimpacto solar de éstay sus vifedos
a1800 msnm. Oscuroy denso a la vista, aromas de
ciruelas negras secas, arandanos y chocolate oscuro.
Paladar fortalecido por sus taninos gruesos, cedro
caramelizado, café y fruta silvestres. Lo recomiendo
con un Tomahawk con mantequillade romeroyy ajo.
Precio: $599.

Le Difesse de Tenutade San Guido - CS-
Sangiovesse (ltalia):

Tenuta de San Guido comparte el protagonismo

del Cab al anfitrion toscano Sangiovesse. A la vista
es de capamediay atractiva. Aromaticamente
muestra mineralidad con frutas rojizas frescas, algo
de gisesy especias dulces. Al paladar evidencia su
talante de know how, estructura delicada pero solida,
dimensional. Con él probaria unos tacos de pork belly
ahumados.

Precio: $669.

Beringer Knight Valley - Cabernet Sauvignon (USA)
Unade las bodegas mas antiguas de California,
Knight Valley. Representa a un vino sofisticado y
permanente. Se trata de un Cab consistente, aromas
aespecias ahumadas, arandano azul y ciruelas
negras, conun aire de grafito. Al paladar destaca su
fibratanicay la extraccion gustativa, gracias alos
suelos volcanicos y rocosos del valle. Vaconunrib
eye con salsa de tuétanos y vegetales grillados.
Precio: $1099.

STECD

Todo verano tiene su historia,
la de este ano comienza en

N\ VINOTECA.

Deleita tu paladar con las mejores
etiquetas de nuestra cava.

Encoentra tus
PO oS Lanvonitos Sl

VINOTECHA MTY | T.iBR] BRTS 50090

CALZADA DUCHDES | RODENTO G. SADA | PLATA FIESTA SAN AGUSTIN
EUGEMID G SADA | CUMBRES LEONES | GOMEE MORIH 454 | ANAHUAC
CUMBRES ELITE | WILLA MONTANS [SIERAA ATUL | VALLE ALTO | COLORIMES
SAN JMRGMIMO | GARZA LAGUERA | PLAZA OMHIA | HUMDIRTSO LOBO

I hdnctecamodon [l Seanotecn_rasdlca v vinoteca com

Bl Fiegndracis LR eroerls o L O Winoteon Mo B e N

ST i PR e A e b e e
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Café

Alquimia
con sabor

acafe
Por: Rodolfo Reyes

@alchemycoffeelab

Diamante Brew: Café filtrado preparado con nuestra
cafetera diamante. Utilizando nuestra seleccion unica
de café que combina grano de Nayarity Guerrero
(ambos con beneficio natural) que dacomoresultado
un café congran dulzor y notas de sabor acaramelo,
cajetay fresa, con unaacidez mediay cuerpo ligero.
Unaexperienciaimperdible para quienes disfrutande
unbuencafé.

Espresso Phoenix Down: Para abrir el apetito o
bien de sobremesa, te recomendamos probar nuestro
Espresso Phoenix Down que consiste en un shot

de café acomparado de leche condensadaenla
superficie y un toque de leche evaporada servidoen
unmatraz de 50ml.

Alchemy Latte Matcha: Bebidaideal y refrescante
paradisfrutar con unabase de matcha (hojas
finamente molidas de algunas plantas de té verde)
endulzadas con untoque de vainilla, mezcladacon
leche y unespresso doble de café.

Fhﬂ.hﬂl{q,ﬂ

Angelly
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Catalina
Garza

¢Cual es tu ciudad de origen?
Monterrey

¢Como descubriste que te apasiona
cocinar?

Cuando era pequefia son los
momentos que mas disfrutaba, estar
enlacocinaalado de mimadrey fue
gracias a ella que inicié mi gusto por la
reposteria.

¢Cual es tu pastel insignia?
Larosca con chocolate.

¢Qué pastel es el que mas disfrutas
hacer?

Uff todos, pero si debo elegir serian
aquellos de boday xv afnos por la
magia de esa fecha tan importante.

¢Cual es el logro mas significativo
dentro de tu trayectoria?

Que lamayor parte de los regios
conocen mis productos o han
escuchado de Caty Pasteleria.

¢Hay algo que te falte hacer,
profesionalmente?

Nunca se termina de aprender y
crecer, sin embargo estoy satisfecha
conlo que se halogrado.

Como lider de un negocio
gastronémico, {qué consejo das a
quienes estan por emprender en
esaarea?

Que todos los inicios son dificiles, pero
cuando hay pasion y perseverancia se
logra el éxito.

@catypasteleria
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ficnmpanandﬂlﬂs, !
mexnpre. en sus eventos.
ma&espemales.

Muchas gracms'

Encuentra una sucursal cerca de ti
g i tnlanacaly com

Horario
Lun - Sab de 8200 Ak & 900 PM | Demingos de :00 AR 5 700 PM

' pEgteheracaly




Gadlerie Des

@rafamercado.photo

CUISINE DART

Disfruta de una de las mejores cocinas en
B '\ ;cCusl s el Htifmo raiiaurantilen NP iio Riviera Maya donde, nuestro Chef John Bertrand

mas les sorprendi6 positivamente? ¢ Por : - . , estimulara todos tus sentidos, brindandote una John Bertrand
. qué? - ; experiencia sensorial gastronémica.
d de combinagiénes las German: El restaurante Marduk en la
ico. oy Colonia Obispado. Siempre da gust | O [ L .
encontrar conceptos de gran ca p - Un espacio intimo y relajado, inspirado en el Museo

VR = ?antta prot%arldlferenttelsataéque y %gregagol i . Louvre (Francia) donde la creatividad y la inspiracién
‘oodies? isfruto mucho la versatilidad quetienen iego: Colmillo, tanto la com . .

German: Cuando no estoy pensando en al poder experimentar con salsa: olla, conocimientoy carifio d A ETERT : cobran vida en las ma.nos de rjues,tro. reconocido ghef'
comida me gusta hacer ejercicio, leery estar  chiles, etc. menu se me hizo excepcional. - . . los comensales experimentaran técnicas vanguardistas

en lapaturaleza. %

y ancestrales, asi como una mezcla de ingredientes y

. texturas, dando como resultado una cocina muy personal

¢Cudl es el platillo que jamés ian?

. Diego: Aparte de las comida me dedico a Creemos que cualquier cosa Vi Ia pena : : -_ I > y
la musiea, soy Dj/Productor y he tenido la probarlo por lo mehoes unavez. ncﬁq ' y decididamente contemporénea, creando un ment de S E N SI
oportunidad de presentarme en diferentes cerraremos a experiencias nuevas: ' 1 ; degustacion con un selecto y exquisito maridaje para

=, escenarios en el mundo.

@monksofmunch

-:: cada pieza a degustar. RESORT & SPA . RIVIERA MAYA

3 o A MEMBER OF Sensitive Experience Resorts

: L
Aff/l/ﬂf }W{ RESERVACIONES E INFORMES:

-8 &7 nospitairy srowp. 1 RATENERIET 52 52 (998) 868 5460 ext. 3408 (Concierge), www.sensiraresorts.com GalerieDesSens



LA TORRADA

L E NA H.O R N.O C AV A

COSTILLA DEL TiO GUILLO

LAZARO CARDENAS 2500 SPGG RSVP - 81 8262 - 7150 {® 81 8259 - 9853+ cpentanis
WWW.LATORRADA.MX







