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donas favoritas

A traves de WHATSAPP
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El Unico en &l mundo hecho
en México con licor de Agave
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FRESCURA DE

= e ARRACHERA BURGER
” ORIGEN

Paquetes por caja: 2 (con 15 rodajas por paguete)
Peso de la caja: 4.5 kg

Peso por paquete: 2.25 kg (150 g por rodaja)

Vida de anaquel: 220 dias

Almacenamiento y distribucion: Congelado -18°C

- Carne 100% de res moldeada en
rodajas para hamburguesas, especial Usos

para pan grande. r w

- Obtenida de las puntas de arrachera Sarté Parrill
y recortes de cuarto de la res. arLen =Hid

R
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JAVIER COVARRUBIAS GARCIA JUAN MONTOYA
© 812 414 7920 © 818 280 9251
= javier.covarrubias@sukarne.com ) juan.montoya@sukarne.com

FRESCURA Y CALIDAD PARA TU RESTAURANTE
Foodservice ) 800 364 444k £ (©) @SUKARNEMX @) WWW.SUKARNE.COM
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Nomenclatura

Monterrey Escobedo

Monterrey Poniente

Monterrey Sur Guadalupe
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SanPedro Desayunos

San Nicolas Favorito

Santa Catarina Tendencia
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Novedad

Cool
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Innovador
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Iconico
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Valor por tudinero

Ideal endieta

Comfort Food

=

Favorito Residente

O

Munchies

Grill

Antojo

D

Encarretera
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VALLE

(5% MRPAMPASVALLE

CALZADA DEL VALLE 400, DEL VALLE

TERCERA

SUCURSAL

B
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PLAZA CITADEL

AV. ROMULO GARZA NO. 410, COL. LAFE

75 MRPAMPASCITADEL

GARZA SADA

AV. GARZA SADA 3515, CONTRY

5% MRPAMPASGARZASADA



Getnet” & Santander

G Smarty G Mini.

Nuestras Terminales inteligentes con médulo
para restaurantes que te ayudaran a administrar
tu inventario y hacer cobros de manera segura.

BENEFICIOS.
+ Acepta todas las Tarjetas y registra los pagos en efectivo.
« Suma propina a la cuenta jrapido y facil!
- Divide la cuenta entre el nimero de comensales,
cuenta total, con o sin propina.

= Ofrece pagos con OR.
1234 55677
= Genera pagos a distancia.

Costo por transaccion $0

- _ Servicios adicionales: Aplican precio de lista N Ovedades
gﬁ%ﬁgﬂﬁ Slgnlt:;:f;o:pnr REC) 2 Tipo de afiliocion: Directa En VOZ de
o Desayunos
Dedieta
GPOS G*Mini G*Smart Valor por tudinero
19 Gratis Venta $530 Venta $4,400 Pa1 pOSt re
Siguientes $150 Renta 19$150 MunCh
Renta siquientes $449 SnaCk
ey | e | Gian | sons | snesmso Pick U
Tasass |  Teminales _ SnaC
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= Productolocal
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culturemty

Hasta 525,000
al afio

Te invitamos a conocer todos los beneficios que nuestros Paquetes Santander PyME tienen para ti, para
mayor informacion ingresa a: www.santander.com.mx/pyme/

Para conocer mas de nuestras terminales, visita: getnet.mx




GRIND
GEIRSHITADONE

Rick . =
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Grind Lab es unacafeteria enfocada el
experienciasinnovadoras tra ésdelos\ |
productosy servicios quelofrece; desde ¢
sandwichesy hasta el cui de tus sneakers.

Nuestro laboratorio (Rio Mississippi #46) crea
experiencias nuevas todos los dias, jVen a

CONOCER nuestro nuevo experimento: Nitro
Cold Brew!

@grindlabmx
@richmd87

©)/grindlabmx
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Desayunos

Chilaquiles rojos con pollc

LN Y ™ A Pick&Go 81 8400 7677 ORDENA AGUT
Strawberty millshake AR U S o Rio Mississippi #192 Ote. Centrito Valle O DiDiFood eats o ’*“W
@mrpink.mx A ' f @ @rinconsonorense
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Hot cakes

Ordenadesde

iSiguenos ennuestrasredes!
) DiDiFood I 0‘ A‘ lo N ES ¢ los_legendariosrestauran
! UBER @ los_legendariosmty
- eats @ loslegendarios.mx

Chilaquiles Moral

Rangel Frias Rémulo Garza
Av. Raul Rangel Frias #470,  Av. Rémulo Garza #1116, Hacienda
Burécratas del Estado, Los Morales 3er Sector, San Nicolas
Monterrey 81 2528.9828 / 81 2233.3371
818373.2232 / 81 8373.1363 812528.6622
81 8371.4590 / 8129.4482 ©81 2211.7404
©81 3085.9636 f @LosLegendariosRomuloGarza

f @LosLegendariosmty

Universidad Paseo de los Leones
Av.Universidad #1009-A, Av. Paseo de los Leones
Centro de San Nicolds #1900, Cumbres Madeira
812473.6735 /81 2182.1207 20. sector, Monterrey
812230.7996 / 81 2261.8241 81 838.13775 / 81 2955.8440
©81 1695.8554 ©81 3574.7482
f@LoslegendariosUniversidad ~ f@LoslegendariosPasec
delosleones
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¥ MARISLOSEHEVEYLURA

Filosofos #101, Tecnoldgico, : 2
54700 Monterrey, N.L. PROXIMAMENTE




osCABRITOS

LINDAVISTA
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Cabritos

Rib Eye $490

Rifionada $445

Frijoles con veneno $185
Queso panela ala plancha $185

@loscabritoslindavista

@ @loscabritoslindavista
f Restaurante Los Cabritos Linda Vista
&8 |oscabritos.com.mx

Av. Miguel Aleman #278 Guadalupe, N.L.
Tel. 83 77 07 91 / 83 34 30 42



RESTAURANTE

AEROPUERTO - APODACA - CUMBRES
81 8145 0088 | 8183686 0099 | 8110912995

Ensalada de frutos rojos $
Cowboy $ 895

Pay de guayaba $150
Lovac $ 815 i

. il LT | i PR restaurante.losfresnos o@restaurantelosfresmos
@restaurante.losfresnos § s \ N § ‘ :

www.restaurantelosfresnos.com




FRAPPE
Cotton Candy

Palpostreiily 3 : : | . ¥ 2 _. %
Divir

Toffee cake N Al AR ! ? :
Pay de mango . “ N _ _
Zanahoria ‘ tr S
@ladivinata . 0 "o 4 ; b o ¢
- pe ;'

ALIMENTATE SANAMENTE. Sujeto a disponiblidad del producto.

G,

FRAPPE
Bubble Gum




Chilaquiles Memes
Chicken and Waffle
Sweet n’ Salt Toast

Capuchino
Strawberry lemonade
Laque nuncafalla

@memescafe.bbb

‘Orden de bisteck
~Orden de trompo
" Hamburguesa sencilla

B @tacoscrisor




Chaisugar free
Tokyo
Helado suave

@mucha.matcha

T

© ELPIPIRIPAU @ ELPIPIRIPAU FT
PIPIRIPAUGRILL  © ELPIPIRIPAUFT

LOCAL. 2DO PISO LICAL M38 EN EL MERCADO JUAREZ
64000 MONTETRREY, NUEVO LEON.
FOOD TRUCK: SENDA DE LA ALEGRIIA 5944, COL. VILLA LAS FUENTES
64890 MONTERREY, NUEVO LEON




K1 @MIAITALIAMX

@MIA.ITALIA
(© 8124034323

M4 11U

Cucina all Formo di Legna

=N

Pick up/Parallevar

Tortas
Lalo

Torta cubana
Torta de pierna

@lastortaslalo

o SANTIAGO. -~ *
GARZA SADA 2850-S, ALTA VISTA, 64840 MTY, N.L MORELOS 104, SANTIAGO, 67300 SANTIAGO: N.L.
1.8127107214 T.8124514519



Churrasco salsama ; S i W' AR AR = o :
Aguachile Lalo Vega LTS BTN TRF G M P SRR\ (s Servicio de catering
Picanaalasal Y o\ g e

Muslo a las brasas WZ N AR £ _. _ S @ (81) 17754832

(81) 14780975

@vegaespadas




Desde 2016 nos especializamos en la miel
de abeja, diferenciamos la miel por origen

botanico. Dependiendo la época, lazona, la '

flor y el suelo sera la miel que obtendremos.
Contamos con un catéalogo de mas de 20
mieles monoflorales, cosechas realizadas por
familias de mas de 15 estados de la Republica.

Nuevo Ledn nos da dos mieles excepcionales
como miel de flor de Mezquite y flor de azahar
cotizadas por su calidad en los mercados
€europeos y nipones.

Contribuir al campo mexicano nos lleva de vida.

@lasreinas.mx

Sabias que...Mas del 50% de la miel que se produce
en México se exportaal extranjero, elrestoesusadoenla
industria farmaceutica y alimentaria, solo una pequena
partellegacomo consumodirecto.Las Reinas,unproyec-
to que pudo desaparecer por la pandemiay que en la
actualidadrepresentaraaNuevolLeonyMexicoenChileel
siguiente ano enlabusquedadel premioalaprimeramar-
camexicanaconlamejor mieldelmundo.Serasusegundo
intento luego de hacerlo en 2019 en Montreal, Canada.
Hoy endia Las Reinas, trabajan con mas de 13 gruposde
familias apicultoras dentrodela RepublicaMexicanay se
realizan catas de miel para sudivulgacion. Con presencia
enrestaurantescomo Grand Cruy Sibau paraelaboracion
de platillos y postres, logrando una mejora continua de
mejor posicionamiento en el mercado, ofreciendo un
producto lleno de variantes de miel en coloresy sabores.
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Seleccionde
platillosen
cuatro tiempos,
los cuales al
unirlos formanla
comida sonada.

The DreamMeal



Chak Loaded Fries

Chick N Chak

Para iniciar, unas deliciosas y crujientes papas ala francesa
banadas con deliciosa honey mustard, salsa blanca, queso
amarillo, mozzarella, trocitos de tocino, perejil, rodajas de chile
glieroy pollo ala parrilla, una exquisita mezcla de sabores que te
dejara encantado.




Quesataco

La Santa

Seguimos con un quesataco, especial para
nuestro menu munchoso. Tortilla de queso
manchego de 19 centimetros con cubitos de
aguacate y relleno al gusto, puedes elegir entre
pulpo, arrachera o chicharron de laramosy sus
respectivas papas crujientes a un lado.
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The Big Cheese

Trigo & Humo

Para el plato fuerte una auténtica Big Cheese,
con carne de res gruesay jugosa, queso
cheddar, pulled pork, sweet bbg, mermelada de
jalapenos tatemados, aderezo jalapefio-ranchy
eltoque especial... un kushiage de queso gouda,
definitivamente un platillo digno de esta edicion.




Sandwich
de Pistache

Casa Gelato

Para finalizar, un rico sandwich de pistache que te va a enamorar
con sus deliciosas galletas sable de mantequilla, un relleno de
helado cremoso y su pasta de pistache, te aseguramos que es
ideal para cerrar con broche de oro.



Reportaje

Carl’s Jr.
Unlugar
conestrella

Reconocido no solo por sus hamburguesas con carne jugosa, sino
también por su servicio de calidad y claro, su estrella. Una cadena
comprometida con sus empleados, donde el invitado especial eres tu,
interesado especialmente en que tengas una experiencia inigualable
en cadavisitay que su servicio sea excelente para ti.

Actitud, equipo y servicio

En Carl’'s Jr. el equipo es fundamental para poder brindar el mejor
servicio dia a dia, y sin duda que un team contento lo proyecta a sus
invitados, ellos cada dia se encargan de provocar laarmoniaen el res-
taurante con su actitud y suamor por servir. Parte de la motivacion de
Carl's Jr., eslafelicidad y satisfaccion de quien los visita, tanto con sus
deliciosas hamburguesas como con la amabilidad y atencion de su
equipo. Todo esta entrelazado y tiene lamismaimportancia, reducido
enuna frase: Pasion por lo que haces.

No solo se trata de hamburguesas
Si algo podemos decir de Carl’s Jr. es que su estrella va mas alla del
éxito en sus hamburguesas, pues esta cadena reconoce el esfuerzo

de su personal y sabe lo importantes que son para que dia a dia conti-
nuen cumpliendo con sumision de ofrecer las mejores hamburguesas
y el mejor servicio en sus instalaciones.

Carl’s Jr. no solo hace, se enfoca en hacer las mejores hambur-
guesas, sino que apoya a sus empleados y reconoce sus logros, es
por eso que para esta edicion decidieron hacer parte a uno de sus
empleados para la portada, como una accion de reconocimiento y
agradecimiento a todos los que son parte de su gran equipo.

Dia de laHamburguesa

Obviamente este dia es muy especial para Carl’s Jr. y no podia pasar
desapercibido, es por eso que te invitan a ser participe de su 6° edi-
cion del Burger Day, la dinamica es muy sencilla, acude a cualquier
sucursaly enlacomprade cualguier combo, recibe una Famous Star®
con gqueso por solamente $1 peso. Esta promocion es aplicable para
comedor, para llevary drive thru. (Aplican restricciones). Asi que no te
pierdas esta sexta edicion del Burger Day y sé parte de la estrellamas
grande de México. Tenia que ser Carl’'s Jr.!



PREPARA TU PESO, EL e

Carls 1 1PESO
BURGER DAY (o iy

ESTACERCA

© 2022 Carl's Jr. Restaurants LLC. Todos los derechos reservados.



Bigmama

Chilli flow

Barbie pulled pork
Rutilia fries

@lajuanamty
@lajuanamty_sur_
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Cerveza y Sazon, dos cosas que buscamos los
regios cada que nos disponemos a acudir a algun
restaurante y sabemos que entre mas munchoso,
mas sabroso. Del Barril, el lugar donde encontraras
comida, cheves, drinks y promos para pasar el fin de se-
mana con tus amigos. Entre su las opciones de sumenu
podras encontrar botanas, mariscos, cortes, carnes,
burgers, variedad de cervezas artesanales y mixologia.
La fusion perfecta entre cervezay las mejores op-
ciones gastrondmicas, un lugar para todo aquel que
busca una terraza para brindar por cualquier motivo.
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BY VERO BATIZ DE SAMAR

Plaza Distrito Armida, dTCUilD Frida Kahlo #300
Col. Haciendas de la Sierra, San Pe,erd. Valle Oriente
Local 22, CP 66278

www.ladonadeliciasdellibano.com
B_acon bbq burg e k ' g 8 ey Iy ' RESERVACIONES Y PEDIDOS: 818.280.86.42
Filichis £7 1 _ W / ; 2 N
samurai Burger 3 4 S ¥ i . il | . @ladona_deliciasdellibano |® La Dofa

T i i \ ' i >
@diablophilipino : ; W ' Al sy RESTAURANT, CATERING, DELIVERY & PICK-UP

DELIC!AS DEL LlBANO L-%(12:00 - 8:00 PM / [ | 12:00 A 4:00 PM
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SERVICIO A DO
Y PARA LLEVAR

The swiss rich burger R L R s , : _
' fidiort ; " & : , i | £16) @barbacoadonrico.mty
. g \ . ~ Ave. Humberto Lobo L-453,
/ : : = Col. del Valle, SPGG, NL.




SARA CERVERA

FOOPDP PHOTOGRAPHER

Perro

Perrona Original
Perrifornia
LaBirriona

@burgersperronas




ESCOBEDO

ReVOIUtlon ‘ b\ : Vo I Plaza Aviana
[ _ - Av. Judrez #1406

Food Wing

Hamburguesa Chicken
crunch

Boneless de 6 piezas
Awesome blossom

@revolutionfoodwings

Residencial Aviana, Escobedo

S vz B ' - TEL: 811164-5444 y 811358-9513

MONTERREY APODACA

SAN NICOLAS

Plaza Andenes

Av. Universidad #1250
San Nicoldas de los Garza.
TEL: 811415-4702

EXPRESS

Pablo A. de la Garza #3000 Mariano Escobedo #804-D entre Av. Gral. Mariano Escobedo

Col. Moderna, Monterrey, N.L. Aldama y Blvd. Carlos Salinas,

#340 Col. Las Hadas, Escobedo
Lateral de la Carr. g Colombia

de 11:00 am a 8:00 pm Centro de Apodaca, N.L. 5
a dos cuadras de Ruiz Cortines de 11:00 am a 8:00 pm . SGeneordia,
TEL: 818351-0808 y 818351-9999 | TEL: 818386-2816 y 818386-9245 | &L 811405-0723

@) Los Primos Restaurante

@losprimosrestaurante
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Galerie Des

CUISINE DART

A MEMEER OF

THE EEADY

Disfruta de una de las mejores cocinas en
Riviera Maya donde, nuestro Chef John Bertrand
estimulara todos tus sentidos, brindandote una
experiencia sensorial gastronémica.

Un espacio intimo y relajado, inspirado en el Museo
Louvre (Francia) donde la creatividad y la inspiracion
cobran vida en las manos de nuestro reconocido Chef,
los comensales experimentaran técnicas vanguardistas

y ancestrales, asi como una mezcla de ingredientes y
texturas, dando como resultado una cocina muy personal
y decididamente contemporénea, creando un ment de
degustacion con un selecto y exquisito maridaje para
cada pieza a degustar.

Sensitive Experience Resorts

RESERVACIONES E INFORMES:
52 (998) 868 5460 ext. 3408 (Concierge), www.sensiraresorts.com

John Bertrand

»
SENSIRA

RESORT & SPA . RIVIERA MAYA

®

GalerieDesSens

Cerveza
Vino
Mixologia
Café

Bebidas



Cerveza

CERVEZAY
COMFORT FOOD

Por:Aldo Pantoja

Site gustalacomida casual o probar diferentes tipos
de hamburguesas o lanueva ola de comida que va
emergiendo con un trip hipster y moderno, peroalavez
tradicional o sencillo, que puedes disfrutar en cualquier
lugary quieres mejorar o agrandar la experiencia estas

recomendaciones son parati.

@hablemosdevidaycerveza

ASIMETRIA
PEANUT BUTTER
STOUT PRINCIPIA

Es unamilk stoutconunamezcla
de cereales que parece perfecta
pararecibir unadosis precisade
mantequillade cacahuate. Los
aromasy sabores muy similares
alechedealmendras,avellanay
cacahuate tostado, café conlechey
galletas de vainilla, el cuerpo medio
altoy carbonatacion mediaconun
buenbalance.|deal parapostres
ahumados, hamburguesasbbqgo
cualquier pastelitoconchocolate.

i

MAREA ROJARED
.LP.A.AGUAMALA

Caracterizadapor su color caoba
condestellosrojizosy unaespuma
suave que dejaunacortina
deencaje,aromaherbaceoy
carameloasociadaalrespaldode
malta. Unacervezaque dio ungiro
interesante poriniciar hace tiempo
comounaRED ALE marearojared
ale evolucionandoaunacerveza
deliciosay diferente, paradegustar
conhamburguesas, tacos, tortas

y cualquier alimento que tenga
grasa, picante o condimentos.

LAREAL PALE
ALE CAPAU

Palida, cobrizacon
presenciamediade malta
y lipulo. notascitricas,
florales provenientes del
lupuloy un sabor citrico
acascaradenaranja
conunamargor medioy
buenbalance, hacenque
estacervezaseamuy
facilde tomar,ideal para
acompanar cualquier
platillo casual comotacos
decarne asada, hotdog,
hamburguesas, etc.

£ AMIICAN BLOMDE ALE
g Foronile et oo mmguts e
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02BLONDE
ALE JIMENA:

Doradabrillante con
espumablanca,aroma
citricoy ligeroamargor
connotasde maltadulcey
pan. Se puede acompanar
conplatillos conpollo,
mariscosy ensaladas.
Unasuave maltadulcey
saborallpuloligero,nada
agresivo, de bajoamargor
ideal paralastardes
decalor.Refrescantey
bebible.

ATt epecs e sacams

04 SESSION
I.P.A.JIMENA

Amarillaopacaconespuma
blanca,aromatropical
connotasde mango,
guayaba, maracuyay pifa.
Sabor citrico conamargor
medioalto.Se puede
acompanar concortes
deresy platillos conpollo
especiado, tropical,conun
golpeintenso de amargor
yligero saboramaltaideal
paradegustaralgomas
consistente enltipulo pero
noenalcohol.

Esta es Jimena.

Una cerveza para los que tienen memoria, pero no miedo al cambio.,
Para las que disfrutan de la compania, pero se las arreglan solas.
Para nuevos y para conocedores. Y para las que les importa dejar huella al hacer las cosas.
Para todos ellos, es Jimena.

CERVEZA JIMENA - BUSCA LO NUEVO
GRUPO CERVECERO CADEREYTA SA DE CV

EVITA EL ENCESO - WWiW.JIMENA . MX
HECHA EN CADEREYTA JIMENEZ, NL MEXICO



Vino

Comfort Wines
Por: Julio Grinberg

@ijuliogrinberg

Hito Tinto| Ribera del Duero, Espaiia:

Elvino mas jovial y entretenido del nuevo proyecto -
de los hermanos moro, estamos en una zona cuyos N
vinos resultan llenos, redondos, muy fragantes,

flexibles, pero con caracter y empuje de campeodn.

Todo el formato del vino cumple, frutas concentradas

en sujugo, galletas de chocolate, algo de especias

ahumadas. Ideal para paninis con embutidos.

Precio: $469.

RIBERA DEL DUERG

Pt =
L

MALBEC ROS

Navarro Correas Brut| Mendoza, Argentina:
Unaapuesta que refresca el portafolio de la bodega.
Seleccionan los vifiedos con pronunciado contraste
término entre diay noche, lo cual contribuye auna
explosividad afrutaday citrica. Suficiente fruta
blanca, cascarade citricos, jengibre, agua ténica,
piedras mojadas, y jazmines, sus burbujas se
ocuparan de entretener tu paladar constantemente.
Ideal para Cevichesy tostadas. Precio: $439.

Columbia Crest Grand State Syrah | Washington,
USA:

Sinceramente no dejan de sorprender cada

anada nueva, en este caso logran un Syrah

integro, acaudalado de fragancias y sabores. Han
demostrado que el Valle de Columbia es competitivo
mundialmente, todo su esquema es generoso,
entrelazando sabrosamente la fruta con la especia
ahumada, y ligera terrosidad. Ideal para arrachera
consalsasrojas.

Precio: $339.

AHD ESTATES

Canto de Luna| Valle de Guadalupe, México:
Conlaautoria de Finca La Carrodillay sus singulares
vifiedos, nace el hermanito menor quien ha
conquistado en corto tiempo al paladar nacional,

un trabajo meticuloso, de practicas organicasy
biodinamicas. Canto de Luna resulta encantador, con
notas de mermeladas, tabaco y maderas finas. Super

amigable. Ideal para Hamburguesas vegetarianas. a ! N —, g Una experiencia maravillosa la que se vivio
Precio: $368. il Fooed y ¥ . ¥\ i \ en 9 Fuegos con lavisita de Carlos Moro,

A b Presidentey dueno de Bodegas Matarromera,
Centine Rosado | Toscana, ltalia: i | \ h" H 2 | g - _' d ysu eé.pesa Esperanza Castro, Administradora
Castello banfi esperaba hace mucho tiempo, lograr 5 " f f : _ x| B J de Matarromf_rd donde compartieron tres de
elvino rosado mas versatil de su portafolio, hoy es » . Y i L PN ¥ J sUE vinos:Matarromeravino blanco Verdeio,
unarealidad y resulta mas que conveniente ala hora Y ’ } 3 Y < | 3 - ; ; < CM Prestigio y Esencia’Una fusion de talentos
derefrescar el dia caluroso, fino, gustoso, discreto | : —a | ) ¢ " 4 T eﬂg’e Los vinos Matarrome raylaeleganciade la
de fruta con aportes acidos formidables, este vino ) 2 :-. i : \ . ; _._ > & ﬂhf plesta gastronomica de Nueve Fuegos,en

pretende nuncacansar, y ponerse alaalturade 1 [N - -

lagran cocina de mar. ldeal para Camarones o ' ' ] h ¥ . Ear : \
Langostinos. ' -— = ' o '
Precio: $422.

— chial fue generando un maridaje excelso por
D elsommeller Enrique Martinez, para celebrar la
¥ fusion entre Espanay México.

| .§
@9Yfuegos



Mixologia

HAUTE GLACE x
@ELMIXOLOGO

Por: Sergio Villarreal

@elmixologo
EL MAESTRO

Tequila MAESTRO DOBEL Diamante
FELIX SCHORLE Mandarina Gasificada

Mermelada de Naranja Amarga BONNE MAMAN
Sal Chapulin-Jengibre x Compania de Sales

Silver Swizzle x ALESSI

Triqueta de Blood Orange & Cara Cara

TOPO 33

Mezcal 33 Reposado

Topo Chico Mineral )
Paleta de Limon x LAPURISIMA
Esquipulas de Flor de Jamaica

Espirulina Azul Cristalx @ELMIXOLOGO

KALMAR BLUE

KALMAR Gin de Mar Mate
PALMAR Spritz Maracuya
Magic Blue x BAR VERDE

Mango Liofilizado & Limon Eureka x H-E-B

Salut,
SR-v®
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Café

El cafe queva
desde latostadora
hastatucasa

Por:Alan Sandoval

@cafe_patriarca

Clasico: Hecho enprensafrancesaque
le otorga un sabor inigualable. Conun
aroma, color y textura que te brindaranlo
indispensable despertar porlamananay
rendir en actividades del dia.

Café Moka: Hecho condoble shot de café
que haradespertar tus sentidos, y unligero
espolvoreo de chocolate encima para darle
un sabor excepcional, seguramente se
volverade tus favoritos.

Moka de vainilla: Hecho condoble shotde
café,leche extray chocolate espolvoreado
encima; esta mezcla te vaaenamorar con
sus notas de vainillaque te haran querer
tomar mas de unasolataza.




Residente
Restaurant®
Books

Platillos
ICONICOS
de Nuevo Leon

Historia culinaria que paso del hogar al restaurant

Pii  Platillos ~ pal Platillos
|cpr ICONICOS { ICONICOS

gl de Nuevo Ledn 8 de Nuevo Ledn

Pidelo al teléfono: (81) 8044 9800

o enwww.residente.mx
Costo $250 o
Publireportaje
‘ - Desarrollador
Lider
Beersommelier

Perfiles




Restauranteros

Rubén y’Car!og

Quiroz _ ug »

¢Como ha sido su experienciaen El
Guayabo en estos 7 afios?
De constante aprendizaje, pruebayy error,

siempre apostandole aideas nuevasm———— o

Buscando dar una mejor experiencia al cligrite
quipo y familia

r ﬁ

delamanodenuestroe

£Como nacio el pra
Nacio en la cocherade
padres, sin el capital sufici
pero con muchisimas gan
Con laintencion de unaco :
lugar poco probable. ?.)

£Qué es lo que hace a El Guayabo una
excelente propuesta gastronémica?

El calificativo se lo dejamos a nuestros clientes,
por nuestra parte tratamos de innovar y hacer
las cosas de forma distinta.

¢Como surgen las ideas de los platillos de El
Guayabo?

Tomando de referencia preparaciones
regionales o de origen oriental

Nuestraidea de cocinar es tomar la

receta original y torcerla un poco para
campechanearla.

¢Cuales son los platillos mas solicitados?
EI FAT BASTARD RICE es nuestro platillo
iconico. Arroz frito con aceites y salsas
enigmaticas. Nuestro taco “berraco” de pork
belly ahumado en casa con salsa de chile
Morita y Piloncillo, inspirado en un desayuno

@elguayabomty

8125107257

@ elguayabomty



e | puUScadc
on plant:
esado, por laimportan
deve etalesymegjgnte better balar
siend producto procesado, contiene
buenosingredientes. Laide
propuestas con el sabor al ¢
es'%costumbr , Pero con ayu
de plantas, sin perder sabor, nutricié i
ni consistencia. Todo i
naturales, donde los ¢
estan consumiendcz.‘ ‘

&Qué platillos se hicieron con Better
Balance?

Serealizo el taco arabe, que basicamente lleva
todos los ingredientes del kipe pero se sirve
en taco con laintencion de proporcionaruna
propuesta diferente al publico. El taco pekin

el cual es una propuesta oriental a base de
proteina de chicharo,es un tacoagridulce y:
muy iconico. También la torta planchada, que
consta de un pambazo integral con queso:
vegetal y proteina con un toque ahumado estilo.
grilly por ultimo, puedes pedir la hamburguesa
Tampiquito con el medallon de frijol negro.

@tallerveganico

better
"balance




Publireportaje

procesos en los cuales el negocio
satisface todas las necesidades que una
cocina pueda tener. Nuestra intencién

es enfocarnos a entregar el mejor
producto en tiempo y forma para facilitar
la operacion de huestros clientes. Es
nuestro.compromiso brindar el servicio
que cada empresa se merece y siempre
superar las expectativas que se tengade
nuestro trabajo.

lo largo del tiempo, hemos desarrollado :

Arturo M.
yJuan Pablo
Leal Magana

Versel

i
Y
?
!
H
!
i



Desarrollador

Ali
orales

cerveceroy
productos

Cual es tu ciudad de origen?
Ciudad de México

Inicio tu gusto por la cerveza
artesanal?
ntonces, cuandotenia 18 afos
erveza artesanal, es decir, hace
diez casionce anos.

lo que mas disfrutas de crear
za artesanal en Nuevo Leon?
La oferta gastronomica, estimula mucho mi
-— creatividad.

&Dénde estudiaste o de quién aprendiste?
Aprendide libros, de platicar conlas personas
que admiro y de hacerlo unay otra vez.

¢Como surgen lasideas para nuevas
recetas?
De probar lo que hacen€olegas de la industria,
de leer y de salir @comer 0 comprar mi
despensa.

¢Cuanto tiempo lleva la elaboracion de una
cerveza?
Depende. Tenemos cervezas que estan listas
en siete dias y otras que tardan hasta 28.

Enbreve,¢Como es el procedimiento de
acion de unacerveza?
Se mezcla malta molida con agua caliente, se
separaelliquido que resultay'se hierve con
~+aplilo. Se enfriaese liquido al que llamamos
Mo colocamos en un envase inocuo
€l evaduray lo dejamos
fermentar. Al final de la fermentacion‘ese

¥ liguido ya es cerveza.

s

) aQr;é %erveza prefieres? ¢Por qué?
Neter referido porque todostienen lo

suyo pero aqui, en Monterrey, el que mas bebo
es el pilsner de Nueva Zelanda por su elegante
sabor y sus cualidades refrescantes.
% : . o : : _ : éCualestu msyor éxi}lo_ gom; Cenaeceroy)
DECORACION DE EVENTOS Y MOBILIARIO o | Mmoot

IPA quehaya ganado una preseaen una
competenciainternacional. Esa es nuestra
Infrared aque gandbronce en la copa
- ada “mitad del mundo”.
mueblesallard@hotmail.com contacto 81 2410 0533 / 811262 1950

@ @eventos_alard K} /Alar'd



Lider

Uriel
Flores

Lider emp' ndedor

MusicVox

Rescatando la mﬂsi&a que
cambio la historia

£Qué es MusicVox?
-Somos unaagrupacion conmas de 12 afos de experiencia,
integrada por musicos regiom::mtanos tante

¢ ciones
frascendentales conun etmlo acustico y un togue muy nuestro.
Conformada por Ingrid Kees (voz), Dieg vez (cajon,

au 0Z), Juan Pablo Yanez (bajo eléctrico), Luis Valdés
{Direo‘c‘i' n r'r'il}'sfcai y guitarras] inaé [ uis Gon:c \A’iras"

oraen pr
nostenide la opartuni

¢Cual es tu ciudad de origen?
>, San M[JHF‘[ de Al

Naci en Puebla, Puebla.

¢Comoinicio laidea de crear Jun Café?
Buscamos profesionalizar un gusto

que siempre hemos tenido y colaborar
directamente con productores de café de
Puebla, Estado de México, Chiapas y Veracru

¢Qué es lo que mas disfrutas de este
proyecto?

Tener la oportunidad de hacer nuevas
amistades y conocer nuevos lugares en busc:
de cafés excepcionales.

¢Dénde estudiaste o de quién aprendi
sobre café?

Tuve la oportunid
catacioncon Qg
cursos de tostadoy de bari
SCA.

¢Qué podemos e
Jun Café?
Trato excepcjonal, prpd

Cualquier bebida ce
asicomo los chilai
serranoy machaca

¢&Cual es tu mayor éxi (-é
Emprendedor?

I

Tener la oportunidad de rénunciare g SR W
como gerente de sistemas y dedica . { 7

una actividad que disfruto mucho y que no

considero como un trabajo. . \

@juncafesdemexico =) ) S

. ! [




Beersommelier

Aldo
Pantoja

Beersommelier
y juez cervecero

¢Cual es tu ciudad de origen?

Matehuala San Luis Potosi, pero la mitad del
tiempo me la pasaba en Cedral con mis abuelos
los fines de semanay vacaciones.

¢Comoiniciaste en esto de lacerveza_
artesanal? i
En el primer festival de la cerveza de M

yaprobaba lasimportadas y las artese

¢Donde estudiaste o de

Me puse como objetivo po
enun evento, investigué sa
y aprendi. Tomé cursos cel
Calderoni, para comp%an €
cervezay lorelacionado ¢

diplomado de beersom
segui estudiando pangi
servery ya participaba

¢Como surge laidead
86? ;
Hice un plan de negocios con un amigo y
comenzamos a dar servicio a domicilio y en b;

y restaurantes, luego Alberto Herrera, cofund%
del festival de la cerveza, invitd a sumar h :

propuestas y fue nutriéndose el proyecto.

’a

¢Como inicio tuinterés por ser
Beersommelier?

Nace con laintencion de continuar preparandome
y estar actualizado, practicaba técnicas de cata
con las descripciones de la cerveza, parabrindar
un mejor servicio enfocado a la venta.

*
¢Qué estilo de cerveza prefieres? (Porqué? |« =

Soy fan del estilo pale ale por su balance o
entre lupulo y malta, también disfruto las lager —

industrializadas como carta blancay otras bien e
hechas, porque son estilos muy facilesde tomar
ligeros y refrescantes.

¢£Cual es tu mayor éxito como Creadory
Fundador de Beerlogitic Halley 86?
Independizarme y comenzar mi emprendimiento,
pero lo mejor es, ser reconocido a nivellocal y
pasar a trabajar a nivel nacional, el éxito esta en
cada nueva persona que llega a probar la cerveza
artesanal y el fomento de la misma dia a dia.

@hablemosdevidaycerveza

LN

BARTENDER 'S MONTERREY

MIXOLOGIA Y COCTELERIA

PARA TODO TIPO DE EVENTOS.

FB/BARTENDER'S MONTERREY TEL/ 8110046971 8123819273 IG/BARTENDERS_MTY
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() PERRO SALADO COCINADEMUNDO  Q, 813114 58

Perro Salado

COCINA DE MUNDO

DE MANERA EXCELENTE

AV. PASEQ DE LOS LEONES ﬁ?ﬂ@f?LAZA VA PUERTA DE HIERRO

<.



