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Nace en abril del 2010, como un sueio del Ing. Jorge Agustin Rodriguez.
Quien con esfuerzo, tenacidad y disciplina logra hacerlo realidad.

AV. FRANCISCO I, MADERD #2403 MONTERREY NUEVO LEON

TEL 81 8123 0B08 mal: operacionesi@abariec.com
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Portada

DIRECCION CREATIVA
marcomaschuy
@marcomaschuy

PRODUCCION
Chuy Villarreal
Yuliana Sanchez

FOTOGRAFIA Y POSTPRODUCCION
Marco Reynosa

MAKEUP ARTIST
Contour Salan de Belleza
@contour.mx

TALENTO EN PORTADA

Daniela Garcia

Orange Marketing Model Management
@orangemarketing

Contenido

#foodculturemty

Novedades, Valor por tu dinero, Desayunos, De moda, Pick Up, P2’l postre,
Munch, Ingredientes, Producto local

En portada

Bebidas

Cerveza, Vino, , Mixologia

Perfiles

Chef, Foodie

Monterrey: Donde se retinen las mejores cocinas del mar

Directorio

FUNDADOR
José Antonio Chaurand

DIRECTOR DE OPERACIONES
Juan Carlos Lépez

GERENTE COMERCIAL

Carlos Rodriguez Walle

VENTAS Y MARKETING
Eduardo Pinto
Viridiana Gonzalez
César Gonzalez
Diana Salazar
Rogelio Medina
Mauricio Hernandez
AliciaNava
Gerardo Puentes
Erick Robledo

DIRECTORA DE CONTENIDO
Atziri Espinosa

FOTOGRAFIA Y DIRECCION DE ARTE
Mikel Rendén
DISENO
Lizeth Molina
WEBMASTER
Manuel Martinez

DIRECCION DE ADMINISTRACION
Dan Garcia
RECURSOS HUMANOS
Rocio Garcia
ADMINISTRACION
JoanalLodpez
DISTRIBUCION
Carlos Gomez
Antonio Rodriguez

CONTACTO
contacto@residente.mx
+52(81) 8044 9800
www.residente.mx
facebook | residentemx
instagram | @residentemty

RESIDENTE CULTURA CULINARIA (ANO 5, No. 68, ABRIL - MAYO
2021) ES UNA PUBLICACION DE PLATAFORMA GLOBALMEDIA,
S.A.DE C.V. EJE EXTERIOR #10, LOCAL 21, VIA CORDILLERA.
RESIDENCIAL VALLE PONIENTE, SANTA CATARINA, NUEVO
LEON. C.P. 66196. NO. DE CERTIFICADO DE RESERVA OTORGADO
POREL INSTITUTO NACIONAL DEL DERECHO DE AUTOR: 04-
2012-052213373400-101. NO. DE CERTIFICADO DE LICITUD DE
CONTENIDO: 15587. IMPRESO Y DISTRIBUIDO POR DOCUMENTA
CONSULTORES. LOS TEXTOS AQUI PUBLICADOS SON EN SU
TOTALIDAD RESPONSABILIDAD DE SU AUTOR. CIRCULACION
AUDITADA POR SEGOB @ 2017.
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*RECONOCIMIENTO OTORGADO POR LA SECTUR Y LA SSALUD A ESTABLECIMIENTOS QUE CUMPLEN CON
LOS ALTOS ESTANDARES DE HIGIENE QUE MARCA LA NORMA MEXICANA NMX-F-605-NORMEX-2018.

CONOCE NUESTRO SERVICIO DE UberEats Y

PICK AND GO

METROPOLITAN CENTER 81 9688 7144 / *PUNTO VALLE - SAN PEDRO G. G. - N. L. 811409 7723

SONORAPRIME.COM.MX
€) @SONORAPRIME
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Santa Catarina Tendencia Ideal endieta Zona culinaria




Novedades

Valor por tudinero
Desayunos
Demoda
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Munch
Ingredientes
Productolocal
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Jesus Gomez Diaz
Chef Aurelio Vazquez

El Regional Restaurante es un espacio de

ambiente familiar que ofrece alos comensales un

menu de cocina norestense con el toque de amor

de casa que tanto nos gusta alos regiomontanos.

Elpollo gl ajo, distintivo por su crujiente textura \ FOR LA SE JRY LA SSALU ) Lt
y buen sazon, ademas del menudo, ideal para TS EQTAN RES DE HIGIENE QUE MARCA LA NORMA MEXICANA
disfrutar los domingos, son los platillos que se £ ' ] =2 AS MDA = PMminsdm Lims INARIMEm (MIZ Ak~
estan convirtiendo en los favoritos de sus clientes.
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Luis Mauricio Vargas Acuna

it Mora Pan es una panaderia de origen saltillense

que tiene unalarga tradicion familiar, ya que las

recetas provi_gnen delatatarabuela de Mauricio,

por lo que se han pasado a cuatro generaciones

- - pormasde unsiglo. Hoy se encuentranen ' " ={ e

P Monterrey, en donde a diario hornean pande . o I'd'E' na - e Iinfusionad
pulque, ademas de preparar otros productos en tu sucursal . - 1.5 en fri

- comoempanadas de piloncillo con nuez, de ’ ; ; 2 ) v
_— cajeta con nuez, semitas, chorreadas y batidas mas cercana. 3 i

de huevo. s

I @mora.pan.mty
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Pastel de chocolate $135 = =

Esquites tatemados de merc'adlo:$105
Camarones adobados $420 =

Bebidas:
Veintifia: $160
Sevilla 20: $210
Gazpacho: $120

@cantinaveintemty
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Rustica Artesanal

Desayunos

Lule by
Marc

Fruity Pebble French Toast
Quesadilla de barbacoa infladita ¥ : s Il
Seasonal Plate - . i : - ' "

@lulebymarc
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ACOLONIA

HECHO EN CASA

&icanaetlla, 0] il - 1 ['::] B81.22351.2450
admirando la diversidad d ‘ ﬁ 81135940309
81.1359.4110

cuenta el vivero paraque adq
LB Ay, Bosques del Valle 110,

tucasa.
@eden.florycafe
Col. Bosgues del Valle,
San Pedro Garza Garcia
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Cristobal Guerra #700,
Cumbres 5° sector
(sobre Paseo de

los Leones)

L. 81.8310.3519
81.4040.7457

H Parrillada Cumbres
@ @restaurantparrillada

() 81.2884.5101

Pick up/Parallevar

Parrlllada
Cumbres

Parrillada familiar

@restaurantparrillada
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Encuentra una sucursal cerca de ti
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Tuexcusa
perfecta
paravenira
Santiago

Terraza - Rio - Coresdecamede Sonom

Reservaciones & Servicio Pick Up
8123598 4403

General Trewino #3243
El Cercado, Santiago, N.L.

f | @ Egueydemonterrey.termazano




@nooda.mx

MARISCOS

k] LaBarcadeDonTonoOficial

L B1.2459.1506
81.2459.3059

¢ Benito Judrez
Oriente #1702,
Col. Exposicién,
Guadalupe.



Seleccionde
platillosen
cuatro tiempos,
los cuales al
unirlos formanla
comida sonada.

The DreamMeal

Parola
Pasta

Parola Pasta es un taller mexicano productor
de pasta fresca, condimentos e ingredientes
extra para cocinar inspirado en la tradicion
culinaria italiana de ofrecer el mayor respeto
alos mejores ingredientes disponibles. A
partir de 2019, ofrecen pastas y condimentos
que cambian semanalmente, desde pastas
allUovo como el tagliatelle, pappardelle verdi
o garganelli, hasta pastas sin huevo como los
orecchiette o malloreddus.

@parolapasta



#foodculturemty

Queso panela
con nopalitosy
tomates asados

Tenerias

Nuestro punto de partida: un delicioso queso
panela con nopales y tomates asados. Es una
de las entradas predilectas de los comensales
de Tenerias y de nosotros también. La fusion
de sus elementos salados y agridulces sientan
perfectos para prepararnos para el deleite de
los siguientes platillos de este menu ideal.

#foodculturemty

Salmaén al grill

Casa Padre Mier

Enseguida les presentamos esta belleza hecha en Casa Padre
Mier: un salmén a la parrilla con costra de miel, mostazay
pimienta. Este se acompana de esparragos al grill con sal de mar
y vamontado sobre unas rodajas de limén Eureka al grill. Por un
lado también se coloca una ensalada de espinacas baby y aceite
de olivo con tomate cherry. Una verdadera delicia.




#foodculturemty #foodculturemty

Pasta Maremma MarL uesitas

Vibonati uténtica Marquesita
Es el turno de presentarles un espagueti al dente con Concluyamos, ahora, con unos postres tipicos de Yucatan: las
camarones y almejas, dorados en aceite de olivacon ajoy marguesitas. Consisten en una variedad de crepas enrolladas,
perejil, todo al vino blanco. Sin duda una opcion que retine dos cuyamasa se prepara con leche, mantequilla, huevo y un poco

de harina, y al interior llevan queso holandés, mejor conocido
en tierras yucatecas como queso bola, ademas de distintos
complementos. Las que prepara La Auténtica Marguesita son
simplemente excepcionales.

categorias que disfrutamos sobremanera: la pastay los frutos
delmar. Vibonati se luce con el sazdon de este platillo que nos
remite a las costas italianas.




@barra22mx

En portada

Monterrey,
escenario
de reunion

delas mejores
cocinasdelmar

No somos una zona costera, sin embargo, desde hace varias décadas
contamos con la fortuna de tener en nuestro estado restaurantes que
representan a la perfeccion las mejores cocinas del mar tanto con el
sazon distintivo del Pacifico, como del Golfo de México y de otras re-
giones del mundo.

En ese sentido, en la edicion de mayo de Residente hemos decidi-
do hablar sobre uno de los restaurantes situados en Nuevo Ledn que
han sabido enaltecer las creaciones culinarias que provienen de los
estados ricos en pescados y mariscos gracias a su colindancia con el
maravilloso mar.

BARRA 22 es el nombre del lugar al que nos referimos, el cual des-
de el ano 2016 se ha dedicado a presentar a los regiomontanos dis-
tintos platillos con recetas originarias de Mazatlan, Sinaloa, utilizando
insumos que se obtienen del Pacifico Mexicano, para acentuar asi la
sensacion de estar comiendo a las orillas de las playas sinaloenses.

Aguachiles, molcajetes, torresde mariscosy tostadas hanresultado
ser las opciones favoritas de las familias enteras que a lo largo de cinco
afnos han visitado a este restaurante que establecio su primera sucursal
aun costado del Tec de Monterrey. Al dia de hoy, gracias a su excelente
sazon, pero principalmente ala calidad de su servicio, cuentan con mas

sucursales, una ubicadaen La Presade LaBoca, en Santiago, otraenla
Colonia Anahuac, en San Nicolas, y proximamente una adicional en el
Barrio Antiguo, al centro de Monterrey. Asimismo, el proximo ano tienen
contemplado llegar hasta el estado de Texas, en Estados Unidos.

“Nosotros mas que vender mariscos, vendemos experiencias”
Eso asegura sobre BARRA 22 su director general, Ramiro Santiago
Stringel Gonzalez, y no podriamos estar mas de acuerdo, pues, en
efecto,ademas de concentrarse en compartirnos el distintivo sazén de
la cocina mazatleca, este restaurante se ha enfocado en ofrecer a los
comensales un ambiente en donde pueden convivir con sus familias,
disfrutando de musica regional, sin que nada ni nadie los apure.

“En BARRA 22 pasa esa magia donde conjugamos la excelente
cocina del Pacifico, la musica en vivo de la banda, y un lugar muy agra-
dable donde lagente se lapasasuper en familia”, expresa Ramiro, quien
es oriundo de Culiacan, pero que indica sentirse ya bien regio también.

En sentido, entonces, el culichi subraya que lo que ellos ofrecen
son experiencias. “Algo que siempre le he dicho a mis muchachos, es
que nosotros no vendemos mariscos, mariscos vende cualquiera, lo
que vendemos nosotros es servicio, es calidez, es atencion, es el am-
biente que tu quieras pasar con nosotros”, afirma.
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Pulpozarandeado

Cuandoelmenude unrestaurante emane de uninterés genuino por preser-
var yresaltar las tradiciones culinarias de una familia, ciudad, estado o pais,
senota, puesdetrasde cadaunadelas creaciones gastronoémicasincluidas
endichacarta,hayunahistoriagueinvolucraamorytrabajo fraternal.

Los platillos que ofrece Campomar, un restaurante de mariscos que nacio
hace 42 anosenelestado de Nayarit, y que a partir de 2021se encuentraen
Nuevo Ledn, sonunejemplo claro de esacomida que se construye paracel-
ebrarlasrecetasfamiliares.

Y es que su origen data del trabajo conjunto de una familiaal cargo de una
pequeina cenaduria ubicada en el municipio nayarita de Ixtlan del Rio, en
donde el fundador se encargaba del zarandeado, las mujeres de su familia
dedarsazonalosplatillos, los hombres de atender alos comensales, y los
maspequenosdelalimpieza.

Elsabor de sumenuy laatencion brindada por su personal pronto adquiriod
notoriedad entre las personas de lazonay enseguida entre habitantes de
estados circunvecinos como Jalisco. Es por ello que logré expandirse hacia
esaentidad, tambiénaPueblay ahoraen nuestro estado, siendo su objetivo
principal “resaltar los tradicionales sabores, texturasy aromas de lacocina
nayarita’,mediantelasrecetas originalesdelos fundadoresdelrestaurante.

- T

De tal manera, enla carta de Campomar se encuentran desde cocteles,
ceviches, tostadas, tacos y caldos al estilo Pacifico hasta opciones que son
superdistintivas de la gastronomia del Nayar como el pescado, los cama-
ronesy el pulpo zarandeados alalefia, el chicharron de pescado, los mejil-
lones mixteados,los camarones aladiabla, los tacos de marliny de jaiba fri-
tos,elhuachinango frito,entre otros.

Delasopciones sefaladas, sin duda merecen mencion especial sus pesca-
dosy mariscos zarandeados, que se han convertido enlos favoritos de sus
clientes. Y esquelatécnicade preparacionalasbrasasconadoboy espe-
cias, que es originariadel Occidente del pais, le daun sabor extraordinarioa
tales platillos. Por otrolado, cabe sefalar que gran cantidad de losinsumos
eingredientes de Campomar provienen de Nayarit, por lo que,de verdad, en
cadabocadode suscreaciones culinariaslograntransportarasusclientesa
unrincondelacostadedichaentidad del occidente mexicano.

Con mas de cuatro décadas de trayectoria desde su fundaciény con
sucursales en Guadalajara, Puebla, ahora en San Pedro Garza Garcia, y
préoximamente en Ledn, Puerto Vallartay Ciudad de México, Campomar se
consolidacomo uno delos mejores y mas distinguidos restaurantes espe-
cializadosenmariscosdel pais.
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Mariscada " La Preferida del Tio"

APODACA ESCOBEDO
Manang Ezcobeds 804-Lantre Ay, Gral. Marano Escobedn 340
Alctama v B, Carlos Sadnas Col: Lo Hadas
Lantro de Apodaca, M.l |  Bscobedo bl G.P 868058
cde 11 am. a8 om. | de11oam. aBpm

TEL: B18386.2816 vy 818386. 9245 TEL: 811405.0729
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. Cremoso de salm6n
My baby !
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RSVP 81 8478 7161 - 81 8345 3357
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Brunch

& Mimosas $37O

PRECIO POR PERSONA

CHOOSE BETWEEN:

Mimosas o Bellins & Bagel de Salmon Ahumado,
Bagel Americano o Tosta de Aguacate.

Reservaciones: 812713 3100 | Av Manuel Gémez Morin y Rio Missouri,

Punto Valle, San Pedro Garza Garcia. THEWEST]N

MONTERREY VALLE
Lunes a Domingo | 10:00 am a 2:00 pm

Hotel operado por Grupo Hotelero Prisma. Aplican restricciones, no incluye propina. Precios en moneda nacional y con it incluidos. F

Cerveza
~ Vino
Mixologia

Bebidas



Cerveza

Sol, mariscos

y buenas cheves

Por: Pedro Lopez

Aqui te dejo mis recomendaciones para combatir el calor
en nuestra bella metropolis, unos mariscos, una terracita
y una cerveza bien helada. Te preguntaras, ¢ pero cual?
Aqui te dejo cinco recomendaciones diferentes.

pedro@cervezarrey.com

Cucapa / Kolsch

Este clasico estilo aleman te
daré notas amalta o galleta,
por lo cual te lo recomiendo
con unos taquitos gobernador
uotros platillos de marisco
frito.

Colablanca/
Blonde Ale

Unacervezabien
balanceada, todosy
ninguno de sus elementos
sobresalenyesola
convierte en lacomparnera
perfecta para casitodo,
desde uncoctelde
mariscos hasta el aguachile
mas picoso que has
probado. Esta cervezatela
recomiendo conun buen
clamato preparado.
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Rréy / White

Con sus notas citricas
provenientes de la cascara
de naranjay semillade
cilantro, la White de Rréy se
convierte en mi favorita para
el verano; va excelente con
aguachiles y/o una tostadita
deatun.

—

Hornet/ Gose

Uno de mis nuevos estilos
favoritos, es una cerveza agria,
yo la considero mas bien
“acidita”. Aungque nueva parael
paladar de muchos, se adapta
perfectamente a nuestro amor
al Tajin, picante y otros sabores
tipicamente mexicanos. Esta te
larecomiendo para acompanar
un pulpo aladiabla.

Belching Beaver
/ Ohms Pale Ale

Conungran cuerpo, notas
frutales y un retrogusto
resinoso, te recomiendo esta
Craft beer de Belching Beaver
CONnuNos camarones rocay
una salsita agridulce.

Visita a
Tienda online

I




Vino

Elvinoyel maren
perfectasincronia

Por: David Zambrano

@davidsommelier

Emilio Moro El Zarzal (Espaiia):

Lauva que esta dejando a todos boquiabiertos
en Espanay mas, la Godello, que viene del
Bierzo. Su elegancia, estructuray versatilidad
refleja un parecido ala Chardonnay, sin
embargo, hay que probarla para descubrir

sus grandes virtudes y con unos ostiones
Rockefeller...imamita queridal.

Precio: $ 529.

Catena Alta Chardonnay (Argentina):
Lauva Chardonnay utilizada para elaborar
este vino proviene de dos vifiedos ubicados
amas de 1,500 msnm, mas los 14 meses
que permanece en barricahacen unvino
sumamente complejoy elegante. Un
huachinango relleno con mariscos hecho al
mezquite... ufff.

Precio: $889. Euares pute cooo para Siclar o
chal fo Whatiigo o B Vela Qiunds
Polende FincaLa Carrodilla (México):
Grenache 100% del Valle de Guadalupe, un
vino con un perfil mas de Provenza, Francia;
su frescuray cuerpo lo hacen muy dinamicoy
divertido. Con unos fish and chips con salsita
chipotle...no telo podéis perder.

Precio: $308.

IO sedin 2021

Seguro + de comision por apertura
BodegaLos Cedros Pinot Noir (México):

Me encantalo que se esta haciendo en
Arteaga, Coah,, su climatemplado esideal para
el Pinot Noir, que le gusta las noches frias para
poder desarrollar su espléndida frescura. Atun
sellado, salmon con costras de frutos secos
oinclusive un pulpo asadoiria excelente con
estevino.

Precio: $948.

Enganche desde -||- Tasa desde /
Bono de hasta

oA Doy YIRS

Fincala Carrodilla Arbol Organico (México):
Un proyectointeresantisimo de Finca

La Carrodilla, 100% Syrah con viticultura
organica, facil de tomar, mucha fruta negra,
fresco, especiado, con muy buen cuerpo. Una
cazuelade mariscos iria perfecta, también un
chicharroncito de mariscos estilo peruano o

Oy

KA Motors Maxico

unos taquitos de marlin...jimadre santal! KIA Valla Ovients KA Carrabers Naciansd

Precio: $667. my Lae aed Chrdenas 506 Sector Drepits Larr Mackanasl 113 | og Rpmaios
BEIED San Podro Garss Garcis, ML BAETE Monterrey, ML
Tel. (B1) B215 2300 Tel. (B1) E288 7100
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Mixologia

Montana x
@elmixologo

Por: Sergio Villarreal

@elmixologo

CARLSBERG BLEU:

Cerveza Carlsberg Pilsner

Tintura de Sumac

Conchita Azul Liofilizada

Bitters de Lima-Jengibre x @ELMIXOLOGO

AGUILAFIZZ:

Tequila El Aguila Blanco

FITZER Agua Mineral Brava Citricos
Fentiman’s Rose Lemonade

Aceitunas Arbequina

Longpeppeor Vulkan

Bitters de Oliva Seca x @ELMIXOLOGO

WYOMING RAMOS:
Wyoming Whiskey Double Cask
Fatwashed con Chicharron de la Ramos

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NUEVO LEON

Félix Schorle Guayaba
Datil Medjool
Bitters de Vaina de Papantla x @ELMIXOLOGO

Salut, |
@ELMIXOLOGO u n

Tu punto de encuentro.
Las mejores historias de |la UANL
en un solo lugar.

- L

puntou.uanl.mx




SANITIZADO COMPLETO

.
I . &

PULIDO DE PISO

" ] Fi

LIMPIEZA DE VENTANA °

= EESSE=T

PERSONAL DE LIMPIEZA ___ 4 PREGUNTA

<> PROMOCIONES §i§
~ AL CONTRATAR
PAQUETE

"~ LIMPIEZA A PROFUNDIDAD

RESTAURANTES ® NEGOCIOS ® OFICINAS
A4 ventas@limpiezatotal.com.mx

@ LIMPIEZATOTALOFICIAL www.limpiezatotal.com.mx

@® 811790.8287 Y 811277.4690

Chef
Foodie

Perfiles




Chef

Jonatan
Villa

Ciudad de origen
Monterrey, N.L.

Lugar donde estudiaste o como
aprendiste a cocinar

Estudié en el Instituto Culinario de
Monterrey (ICMAC).

Ingrediente con el que te identificas
Ajo.

Platillo favorito
Milanesa de resy arroz rojo hechos por
mi abuela.

Restaurante favorito de Monterrey
Koli.

Tu mayor éxito como cocinero
Poder haber viajado por varios
lugares de México y conocer mas sus
ingredientes y su gastronomia.

Platillos en la foto: Grill Team
Costillas bbq

Tostada de atun

Faijitas de pollo con puré rustico
Y espagueti frito

@jonatan_village

@grillteammty




Chef

Viane
Gutiérrez

Ciudad de origen
Reynosa, Tamaulipas.

Profesion

Escritora, podcaster, comunicologa
certificada en psicologia positivay
mindfulness. Ademas, copy creativa
para diferentes marcas comerciales.

Ciudad a la que viaj

comer B

De México, Mérida, y del mundo, Itali
y Sedl, sin dudarlo. ]

Platillo o comida que podrias comer
todatuvida

Amo el maiz y en especial los elotes,
esquites... asi que un buen elote
preparado o pozole.

Platillo que jamas comerias
Cabrito.

Primer restaurante que te viene a
lamente
Kappa Korner.

Platillos en la foto
Croissant de almendra
Hamburguesa mexicana
Picaditas de cochinita

@_vianeygutierrez

r S o

o e
@kappakorner £
e
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Lidera UANL p_n_téntes
en México

El Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial (IMP1) destacd a la Universidad Autdnoma de
"Ju#'m-:.':u Ledn (UANL) como el organismo que mas titulos de patenta obtuvoe durante el ano 2020
con 35 registros; e maximo histérico en titulos concedidos en un afo.

Desde su pagina Web al IMPI publict el balance de 2020 en donde destacan que la UANL
obtuvo 35 patentes, tres rngl stros de modelo de ubilidod v giete rﬂE;i:;:rrc-- seno industrial,

Juan Manuel Alcocer Go
de la UANL destacsd gue asto

"Ha sido el avance cientifico mas importante en el norte de Mexico, pues no podemos
compararnos en infraestructura o presupuesto anual, por ejemple, la UNAM o el IPN; el cual
BS Irés O cudglng veces mas Y or-, com p-::rlj Alcocer Gonzaler

Ademas destocd gue ha sido posible ya que el ecosisterna industrial nuevoleonés ho crecido

en r'r"lml-=|-"- W |"l -Trn:rlH]m '-, pnl tl-"-'1r 3 .-:15 como el Nuevo Leon 4.0, han fortolecido v
1 el liderazgo en patentes.

grodos de doctor, los pl.Jh!ir.-:n'.i::-nE:—: W oel r..l.'JmF. ro de investigodores m']"- ritos al ‘hl

puntou. uanl.mx “ UAN]_,

una EXPERIENCIA
con Los MAXIMOS

ESTANDARES pe CALIDAD

SIENTETE SEGURO

EN TODAS NUESTRAS UNIDADES

- SV I’ARKILﬁA FISHER'S

L

HOLSTEINS 6((%,

BB( 4SAR - ROSTIZAR

*PUNTO VALLE « METROPOLITAN CENTER

*RECONOCIMIENTO OTORGADO POR LA SECTUR Y LA SSALUD A ESTABLECIMIENTOS QUE
CUMPLEN CON LOS ALTOS ESTANDARES DE HIGIENE QUE MARCA LA NORMA MEXICANA
NMX-F-605-NORMEX-2018.A




HOLSTETINS BOLSTEIN

con la mdxima

Calidad &
Seguridad

#TheArtOfCraft

EN CADA DETALLE

EL DISTINTIVO H, ES UN RECONOCIMIENTO QUE OTORGAN LA SECRETARIA DE TURISMO Y LA SECRETARIA DE SALUD, A
AQUELLOS ESTABLECIMIENTOS FIJOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS: POR CUMPLIR CON LOS ESTANDARES DE HIGIENE QUE
MARCA LA NORMA MEXICANA NMX-F-605-NORMEX-2018.

et PUNTO VALLE | SAN PEDRO « PROXIMAMENTE: POLANCO | CDMX

(E'( O PICK’N GO 81 9688 7144 RIO MISSOURI 555, DEL VALLE, SAN PEDRO G.G. - N.L.

IR € / HolsteinsMX holsteins.com.mx



