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EDITORIAL

Enlamesano solo se comparte alimento: se comparten historias, afectos y memorias colectivas. Desde
Residente hemos entendido que, sila comida no se vincula con la cultura, corre el riesgo de reducirse a
un mero intercambio comercial, despojado de su verdadero poder: reunirnos, reflejarnos y reconocernos
en el otro. Con Héroes del Servicio,damos continuidad al proyecto iniciado con Los Rostros Detras del
Sabor, para honrar a quienes sostienen dia a dia la experiencia restauranteray, al mismo tiempo, nos
invitan a mirar mas alla del plato.

Cada fotografia de esta exposicion es una ventana abierta hacia la dignidad del trabajo invisible, hacia

esas manos que sostienen la vida cotidiana con disciplina, entrega y sensibilidad. Nuestro propdsito es

recordar que detras de cada gesto de hospitalidad late una historia cultural tan valiosa como el propio

banguete. Esta obra no solo celebra al gremio, sino que busca inspirar a todos nosotros a reconocer que José Antonio Chaurand
comer es un acto de pertenencia, un puente entre lo intimo y lo colectivo. Director General de Residente



ARCA CONTINENTAL

Héroes del Servicio Coca-Cola es un homenaje a quienes dan vida a la experiencia gastronomicay hacen
de cada mesa un espacio de encuentro. Son ellos quienes, con su atencion y calidez, convierten cada
visita en un momento para compartir y recordar.

Detras de cada platillo y de cada Coca-Cola servida hay una historia que refleja lo mejor de nuestra
identidad: el talento, la dedicacion y el orgullo de una industria que une comunidades y genera
experiencias memorables.

Para Arca Continental y Coca-Cola, acompanar a estos héroes es motivo de inspiracion y gratitud, porque
lo hecho en México como nuestra gente y como Coca-Cola, es sindbnimo de excelenciay orgullo, y se
celebra en cada restaurante que forma parte de esta edicion.

José Borda
Director Ejecutivo de Arca Continental México



Enlaindustria restauranteray de hospitalidad, cada dia es un reto que exige compromiso, innovacion y un servicio
impecable. La exposicion “Coca Cola, Héroes del Servicio 2025 por Residente” representa un homenaje aese
esfuerzo constante, a esas marcas y personas que nos recuerdan que detras de cada experiencia memorable
existe disciplina, pasiony entrega.

Desde CANIRAC Nuevo Ledn creemos firmemente en laimportancia de este tipo de proyectos, porque ponen
en valor no solo alos héroes visibles, sino también a quienes, desde cada trinchera, sostienen a diario la calidad
y la calidez que definen a nuestra industria. Hoy vivimos una época en la que los comensales son cada vez mas
exigentes, informados y sensibles al detalle. Esto nos obliga a redoblar esfuerzos, a apostar por la capacitacion
continuay a mantener estandares de profesionalizacion que eleven la experiencia gastrondémicay consoliden la
confianza en nuestros restaurantes.

La hospitalidad no es casualidad: es un ejercicio diario de excelencia. Reconocer a los héroes del servicio significa
también reconocer que el éxito de nuestra industria esta en la preparacion constante, en la vision de comunidad

y enla certeza de que cada gesto de calidad repercute en el desarrollo econdmico y social de nuestro estado. En
CANIRAC estamos convencidos de que al visibilizar estas historias de servicioy dedicacion, fortalecemos no solo
anuestro gremio, sino también el orgullo de pertenecer a unaindustria que transforma vidas y crea experiencias
que trascienden. “El verdadero héroe del servicio es aquel que, con pasion y constancia, convierte cada detalle en
una experiencia inolvidable.”

Lic. Kathia Guajardo Bosques
Presidenta CANIRAC Nuevo Ledn
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Ceztoly

Adelita’s Cocina

Kenia Gutiérrez, Noira Sotelo,
ReynaLugo & Thelma Mena

Cocina tradicional mexicana que enamora desde
el primer bocado. Muchos presumen de la sazén
hogarena, pero aqui de verdad se puede constatar el
sabor unico de la auténtica comida casera. Taquitos
y gorditas, burritos, chilaquiles y huevos preparados
al gusto: los almuerzos y comidas de Las Adelitas
siempre satisfacen los antojos de sus visitantes.

por Fernando Sada
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ARCACONTINENTAL

Alchemy Coffee Lab

Susana Flores & Hugo Sanchez

Esta cafeteria fusiona cienciay alquimia para
ofrecer café de especialidad con granos
seleccionados y métodos manuales como
el sifon japonés. Suambiente Unico presenta
bebidas servidas en matraces y vasos de
laboratorio, brindando una experiencia sensorial
original para los amantes del café en Monterrey.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Antojitos Mexicanos Peque
Iracema Meraz

Un lugar que se ha enfocado en ofrecer los platillos
mas buscados por los amantes de los antojitos
mexicanos. Flautas, enchiladas, tacos, gorditas y
chiles rellenos figuran entre las opciones preferidas
de sumenu, pero esto no es todo: también hay
boneless, papas, hot dogs, y muchas otras delicias
para satisfacer cualquier antojo.

porLiz Garza




&

ARCACONTINENTAL

Audio Tacos

Keila Ramirez, Martha Arias, Karla Arias &
Sandra Hernandez

Una auténtica joya en el corazon de San Pedro,
un establecimiento que recibe a sus comensales
contodala calidez y ambiente de las taquerias de
antano, esas que se vuelven punto de reuniony
escenario de momentos inolvidables. Su amplia
variedad de tacos en tortillas de harinao maiz es
garantiade sabory calidad.

por Diego Castelan Jiménez

Magia de vert
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BarbacoaDon Pedro
Juan José Nava

Los mejores fines de semana se saborean conuna
buena barbacoa, como lade Don Pedro. Elaborada
con 100% carne de res de calidad, se vende
por kilos y acompanada de sus famosas salsas,
elaboradas con lareceta secretade |la casa. Por si
fuera poco, también estan las tortas de barbacoa
que conquistan desde el primer bocado.

por Liz Garza
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ARCACONTINENTAL

Barbaro
Jacobo Mufoz & Chef Jorge Guadiana

Un viaje gastrondmico y sensorial por la peninsula
italica. Barbaro es una magnifica opcion para
celebrar ocasiones especiales. Unamesa plena
de pastasy platillos iconicos de la afamada cocina
italiana, una cuidadosa seleccion de vinos para
acompanar la velada, ambiente sofisticado y
atencion de primera: en Barbaro lo tienes todo para
disfrutar de una experiencia excepcional.

Por Julio Rincon
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Botanero Moritas
Albino Valdéz, Jorge Negrete & Rubén Pineda (Oso)

Inspirado en el legado cantinero de Nuevo Leon,
Botanero Moritas tuvo su origen como el Bar Moritas
en el corazon historico de San Pedro Garza Garcia. .
Su cambio de nombre y su exitoso crecimiento quiza soraMERo
hagan olvidar aquellos origenes, pero si hay algo que ;

persiste, es el sabor tradicional de sus platillos y el buen

ambiente, quiza los dos elementos mas buscados por
quienes buscan pasar unrato agradable. KRG

por Diego Castelan Jiménez
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Comidas Tomy

Fortunato Calderén & Marina Salazar

El sabor tradicional es el comun denominador
enlos numerosos platillos que Comidas Tomy
ofrece a su clientela. Cortadillo, caldo de res,
chilesrellenos y guisos diversos son solo algunos
de los favoritos de este establecimiento. Ya sea
que se opte por lacomida corrida o se ordene a
la carta, la satisfaccion esta garantizada.

por Dariz Alcazar




Danny’s Burgers

Exita Nazareno

Danny’s Burgers se especializa en ofrecer tacos,
tostadas, gorditas y burritos de una variedad de
guisos. También es posible disfrutar de comidas
corridas con sabor casero, como asado de puerco,
milanesa empanizaday caldo de res. Aimuerzos,
antojitos mexicanos, y claro, hamburguesas jugosas
y bien acompanadas. Indispensable volver en mas de
una ocasion para probar todas estas delicias.

por Alonzo
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Davila’s House

Adriana Margarita

EnDavila’s, la especialidad de la casa es agasajar
asus comensales como se merecen. Tacos de
todo tipo, cortes finos, guisos exquisitos, aqui se
vive una experiencia gastronomica completay
placentera. Lo mas importante: todo se sirve a
la mesa con un sabor hogarefoy un trato calido
que invita a volverse cliente habitual.

por Paula Garza Marcos
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Dos Chiles Taqueria

Ramon Gonzalez

Tacos que no solo sacian tu apetito, sino que
hasta te alegraran el corazén. En Dos Chiles
hay diez guisos diferentes para elegir,ademas
de hamburguesas, alitas, tortas y muchas otras
delicias mas. Ya sea para el desayuno, el almuerzo,
la comida o la cena, aquilo que abunda es el sabor.

por Liz Garza
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ARCACONTINENTAL

El Capricho del Cielo y El Gusto del Cielo

Oscar Leyva, Gerardo Gonzélez, Donaldo Mendoza, Ernesto Lara,
Rafael Hernandez, Edson Fierro & Omar Garcia

El Capricho del Cielo ofrece una experiencia
de sabor inigualable en cada platillo. En su
variado menu destacan los cortes de carne mas
apreciados como el rib eye y las agujas; también
son notables sus antojitos mexicanos, como las
enchiladas (suizas o de mole, entre otras), en fin,
todo un banquete para cumplir los caprichos de los
comensales que aprecian la excelencia culinaria.

por Diego Castelan Jiménez
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El Chamalito

Evaristo Cuervo

Los pescados y mariscos mas frescosy
exquisitos; tus cervezas favoritas bien heladas y un
ambiente de inigualable calidez. En esto consiste
La Experiencia Chamalera. Visita cualquierade
sus tres sucursales con tus amigos, con tu familia,
con quien tu quieras. Quédate en laterraza o pasa
alinterior climatizado. Sea cual sea tu eleccion, te
garantizamos que la pasaras bien.

por Zaida Garcia
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ARCACONTINENTAL

El Chino Jr.

Equipo de cocineros

Una magnifica manera de terminar bien el dia
es conunadeliciosa cena. El Chino Jr.lo sabe,
y por eso se ha especializado en ofrecer los
platillos favoritos del publico. Papas asadas,
tacosy antojitos figuran entre las delicias que
vale la pena probar aqui, sin faltar obviamente las
famosas hamburguesas.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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El Gran Pastor

Francisco Hernandez

Especializado en cocina norestense, nos ofrece
una experiencia auténtica. Casi un siglo de
tradicion restaurantera, y sus nueve sucursales
en laregion norte del pais, avalan su exitosa
propuesta gastrondmica, destacando sobre
todo el clasico de clasicos: el cabrito al pastor.
Los cortes de carne y sus suculentas botanas
deleitan alos paladares mas exigentes

por Julio Rincén
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ARCACONTINENTAL

El Guayabo
Rubén Quirdz

El Guayabo ofrece todo el sabor y frescura de los
mariscos favoritos de los regios en un ambiente
unico. De su extenso menu, en el que se fusionan
los sabores orientales con un toque mexicano,
vale la pena mencionar los mufienos, los tacos y
tostadas, y diferentes platillos de arroz frito.

por Juan Rodrigo Llaguno
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ElLindero

Chef Omar Gémez

Ellegendario sazén huasteco dice “presente” en
El Lindero, un restaurante que ha conquistado
famay honores gracias a su ambiente acogedor
y suamplio y variado menu, integrado por platillos

elaborados coningredientes de la mas alta calidad.

Enchiladas y enmoladas, encacahuatadas,
chilaquiles, tacos y cecina son s6lo algunas de las
joyas que es posible degustar aqui.

por Juan Rodrgio Llaguno
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ARCACONTINENTAL

ElLugar de Max

Chef Armando Rodriguez & Chef Antonio Bautista

Excelente atencion, ambiente inigualable, apto para
toda la familia, un menu delicioso y variado. Todo
estoymas es El Lugar de Max, un restaurante que
hoy cuenta con cinco sucursales para el deleite de
sus comensales. Larecomendacion es disfrutar
de las exquisitas milanesas, boneless, ensaladas,
hamburguesas y otros deliciosos platillos.

por Montserrat Garcia Pérez
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ARCACONTINENTAL

El Papalote

Leticia Gomez

El Papalote abrio sus puertas en 1995, y desde entonces se ha
dedicado a ofrecer un amplio menu en donde los tacos de carne
asada, las hamburguesas y los sandwiches son protagonistas.
Su exitosa propuesta, que fusiona la tradicion regional del norte
de Méxicoy versiones originales de platillos americanos, le ha
llevado a crecer no solo en Monterrey y su area metropolitana,
sino mas alla de las fronteras de Nuevo Leodn, complaciendo los
gustos de toda la familia.

por Montserrat Garcia Pérez




El Perla

Gerardo Valdés

Navega en las aguas del sabor en El Perla, un
catamaran que se encuentraenlaPresade LaBoca,
uno de los paseos mas tradicionales de Nuevo Leon.

Se trata de una estupenda opcion para quienes
buscan celebrar ocasiones especiales de una
manera que se salga de lo rutinario. Los exquisitos
platillos y bebidas que integran su menu harande
este recorrido una experienciainolvidable

por Paula Garza Marcos
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ARCACONTINENTAL

El Pipiripau
Francisco Caballero (1)

Ubicado en el historico Mercado Juarez, en el corazon
de Monterrey, El Pipiripau es todo un emblemade
la gastronomia (y la cultura) nuevoleonesa. Destino
obligatorio paralos amantes del cabrito al pastor, aqui
es donde la historia, el sabor y laleyenda se funden
para el deleite de sus comensales.

por Juan Rodrigo Llaguno
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El Pollo Loco

Francisco Ochoa

El Pollo Loco bien puede calificarse comoun
tesoro culinario de Sinaloa para el mundo. Veny
disfruta del exquisito pollo asado acompanado
de las clasicas guarniciones como arroz, frijoles y
papas ala francesa, ademas de las célebres salsas
y totopos tradicionales. Una experiencia deliciosa,
auténticay familiar te espera en cada visita.

por Bob Zamudio
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ARCACONTINENTAL

El Texanito
Rubén Lira

El Texanito, “donde se come bonito”, esuno de los
lugares que se toman mas en serio la satisfaccion
de sus clientes. Por eso se han enfocado en ofrecer
los platillos emblematicos de Nuevo Ledn conla
mas alta calidad y sabor. Carne asada por kilos, con
sus respectivas guarniciones y acompanamientos,
tacos, tortas y botanas, y mucho mas. Aqui el unico
requisito es venir con hambre.

por Julio Rincon




Ceztoly

El Zacatecas Bar

Mario Rincén

Un bar legendario en Monterrey, desde 1949 El Zacatecas
ha sido el escenario de innumerables momentos
especiales de camaraderiay fraternidad. La buena platica
entre amigos o familiares aqui sabe mejor con un costillar
adobado, un guacamole y unos frijolitos acompanados
con tortillas calientitas, y claro, sin faltar una cerveza bien
helada. La mesa esta servida para un festin memorable.

por Julio Rincén
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ARCACONTINENTAL

Enchiladas El Patio

Alma Rosa Tabares, Edal Sanchez, Jacky Escalona,
Karla Solis & Minerva Tabares

Los antojitos mexicanos de gran sabor como
las enchiladas rojas, las flautas y los taquitos
de guisos son algunas de las especialidades.
Aquellos comensales que buscan comer ricoy sin
complicaciones quedaran mas que satisfechos
y seguramente se sumaran alas filas de los fans
incondicionales de Enchiladas El Patio.

por Fernando Sada




Ceztoly

EstacionJC
Andrés Tapia

La Estacion JC ofrece unaamplia variedad de
ricos platillos emblematicos de Nuevo Ledn, entre
los que destacal las tradicionales parrilladas de
carne asada, bien surtidas e ideales para disfrutar
con amigos o en familia. Asimismo, hay opciones
como hamburguesas y papas asadas, ensaladas y
hasta almuerzos para empezar bien el dia.

por Daniela Garza Cardenas
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ARCACONTINENTAL

Fidencio Botanero

Edoar Palacios

Este lugar ofrece lo mejor de dos mundos:
toda la calidez y buen ambiente de una cantina
tradicional, con platillos de un restaurante de alto
nivel. Desde los frijoles con veneno y el cortadillo
norteno, hasta un chamorro o un pulpo asado;
los comensales encontraran aqui todo lo que
buscan para disfrutar de una velada inolvidable.

por Miranda Argiielles Armenta
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Frida Kahlo Casa Restaurante

Barbra Mufoz & Adrian J. Romero

Mas que un restaurante, este establecimiento
en San Pedro Garza Garcia busca ofrecer a sus
visitantes una apasionante experienciallena de arte
y sabor. Su propuesta se inspira en la trayectoriade
unade las artistas mexicanas mas significativas del
siglo XXy, a través de su menu, relata como fue cada
etapaen lavida de laafamada pintora.

por Daniela Garza Cardenas
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ARCACONTINENTAL

Gorditas Doina Coco

Juan Carlos Reyes

Nada como unas deliciosas gorditas rellenas de
un buen guiso. Un platillo sencillo pero efectivo
que atodo el mundo conquista, y mas sise
trata de Gorditas Dofia Coco. Ademas, podras
disfrutar de tacos, flautas, enchiladas, empalmes
y muchos otros deliciosos antojitos tradicionales
ideales para calmar los antojos mas voraces.

por Dariz Alcazar
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Gorditas Valeria
Valeria Hernandez & Axel Lopez

Con el sabor de sus guisos y su célida atencion,
Gorditas Valeria se ha ganado a pulso el aprecio
incondicional de una numerosa clientela. De
huevito en salsa paraempezar bien el dia, de
papa con chorizo, de asado, o del clasico e
infalible chicharron, sea cual sea el guiso que
elijas, aquidisfrutaras de cada bocado.

por Fernando Sada
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ARCACONTINENTAL

Gorditasy Tacos Yuly

Marcela Vidales

Gorditas y Tacos Yuly ofrece platillos con sabor
hogareno, elaborados con los mejores y mas frescos
ingredientes, asi como una amable atencién asus
visitantes. Tacos, gorditas, quesadillas y migadas son
solo algunas de las opciones que se pueden disfrutar
y que le han ganado la preferencia de muchos
expertos en el buen comer.

por Alonzo
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Hamburguesas Del Rio

Braulio Canuto

Las Hamburguesas Del Rio comenzaron a
operar en 1988 en la avenida Constitucion.
Desde entonces, gracias a su exitosa propuesta,
ellocal crecio (lo mismo que su fama). Y asicomo
han permanecido en la misma sede, también
han logrado mantener su sabor unico que ha
fascinado a generaciones de amantes de las
auténticas hamburguesas al carbon.

por Fernando Sada
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ARCACONTINENTAL

Huajuco Grill
Miguel Trevifio

En Huajuco Grill, laespecialidad de lacasa es
satisfacer los deseos de todos sus comensales.

¢Quieres cenar unos deliciosos tacos y alambres?
¢Qué tal una hamburguesajugosa? ¢,O lo tuyo
sonlos cortes finos? Sea cual sea tu antojo,
seguramente encontraras muchas y muy sabrosas
opciones en cualquiera de sus dos sucursales.

por Diego Castelan Jiménez
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Joker
Maria Ignacia Alvarez & Guillermina Navarro

EI50 es un numero magico en Joker: 50 anos de
historia que se ref_Ie#an en mas de 50 deliciosos
platillos para disfrutar en familia o con tus
amigos. Aunque las tortas y hamburguesas
acompanadas de unas deliciosas papas ala
francesa son quiza la principal razon de tu éxito,
sumenu incluye muchas otras opciones que son
garantia de sabor y calidad.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Josephino’s Pizza

Humberto Trevifio

Uno de los precursores de los buffets de pizzas
enla entidad, Josephino's lleva ya medio siglo
perfeccionando el arte de satisfacer los antojos de
generaciones de comensales. En sus diez sucursales
encontraras una extensa variedad de pizzas, pastasy
complementos, ademas de ensaladas y postres que
te haran querer regresar por mas.

por Fernando Sada
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KKO

Sandy Cabello

Esta panaderia artesanal se ha especializado en el
arte de elaborar los mas exquisitos croissants en
multiples variedades, destacando sobre todo su
galletade croissant, quiza la opcion mas popular
entre sus clientes. Ademas, se han aventurado a

crear deliciosos experimentos gastronémicos como
los pasteles de croissant o los roles de canela que
son, simplemente, extraordinarios.

por Paula Garza Marcos
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Kurai Sushi & Chinese Buffet

Cristina Guevara

Impresionante: asi puede definirse el extensoy
delicioso buffet de Kurai. Aqui puedes encontrar
los platillos emblematicos de la cocina oriental,
desde el sushi, el rameny los pokes, hasta
ensaladas, platillos de res, pollo y cerdo, postres
y muchisimas delicias mas. Un auténtico viaje
culinario sin salir de la ciudad.

por Liz Garza




Ceztoly

LaDivina

Samuel Kobisher & Rubén Marcos

La Divina Restoran-Cantina es el sitio ideal
para disfrutar del sabor y la clasica hospitalidad
norestense. Veinte anos de trayectoria avalan su
exitoso concepto, ofreciendo platillos y bebidas que
cumplen (y superan) las exigencias de la clientela.
Clasicos como el atropellado, el queso fundido, asi
como unavariedad de platillos de carne, pescados y
mariscos son solo algunas de las joyas de su mend.

por Juan Rodrigo Llaguno
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ARCACONTINENTAL

La Gertrudis

Cecilia Rodriguez, Oziel Rodriguez,
Angel Zuriga & Alexis Gonzalez

La Gertrudis es una taqueria que cumple
las expectativas de quienes visitan el

establecimiento. Aqui es posible disfrutar de los
mejores tacos, piratas, gringas y campechanas,

asicomo de los volcanesy sus aguas frescas

de diferentes sabores; en fin, todo aquello que

no puede faltar cuando se buscadisfrutar de

unadeliciosa comida en la mejor compania.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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La Mazatleca

Chef Juan Candelario

Con sus cocteles, aguachiles, tacos y tostadas, La
Mazatleca trae el ambiente y sabor del Pacifico a
Monterrey. Su propuesta busca fusionar lo mejor

de la gastronomia con un servicio enfocado en
los detalles, todo enmarcado en un ambiente que
dalabienvenida a sus comensalesy lesinvitaa
quedarse...y aregresar.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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La Mexicana

Sofia Gomez de Luna, Yadira Salinas,
Nancy Robledo & Carolina Castruita

Ubicado en el centro de Garcia, La Mexicana
es unrestaurante que se caracteriza por su
ambiente alegre y su sazén de antano. Las
combinaciones de guisosy salsas hacende
cada visita una fiesta de sabor. También es muy
recomendable su seleccion de postres tipicos
para cerrar con broche de oro una buena comida.

por Liz Garza
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LaNave Taqueria

Victor Lopez, Alberto Fernandez,
Rebeca Hernandez & Jhonatan Ortega

En harina o0 en maiz: sea cual sea tu tortilla favorita,
en LaNave Taqueria las encuentras recién hechas,
lo cual da como resultado un taco espectacular.
Disfruta de unosricos tacos mananeros de los
guisos mas populares, 0 ven a cenar una exquisita
parrillada. Los fines de semana también puedes
disfrutar de menudo, asi que aqui seguramente
encontraras un platillo ala altura de tus antojos.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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LaPosadade DonLolo

Naidelyn Garcia & Clemencia del Angel

Sihay una cualidad evidente que hace destacar
alLaPosadade Don Lolo, es sucompromisoy su
pasion por ofrecer los platillos preferidos de la
cocina mexicana, elaborados con mucho amor
y esmero, para que sus comensales disfruten de
unratoinolvidable y lleno de sabor.

por Dariz Alcazar
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LaPostreria77

Emerson Guerra & Omar Uscanga

Es evidente que los pasteles y postres variados
son su carta fuerte, pero La Postreria 77 es
mas que eso. Sus desayunos y comidas son
toda una experiencia culinaria; su menu ha
llevado a este restaurante a colocarse entre los
consentidos de los regios. Hoy cuenta con mas
de diez sucursales en el area metropolitana de
Monterrey y dos mas en Saltillo, Coahuila.

por Fernando Sada o
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LaPuntada

Chef Maximo Sanchez, Isidro Godinez, Jorge Mata,
Oriel Martinez , Judith Inostroza, & Zenaida Ramirez

En la calle Hidalgo, a unos pasos de la tradicional
y muy concurrida calle Morelos, se encuentra
La Puntada, para quienes buscan sabor en
un ambiente sencillo y familiar. Este longevo
restaurante (abrio sus puertas en 1955) debe su
éxito ala fidelidad con la que preparan los platillos
caracteristicos de la gastronomia regional.

por Fernando Sada

yp SMCRE
CHEF




La Sautena Girill

Fernando Amaro

En La Sautefa Grill han entendido que las
historias mas memorables son aquellas que
surgen a partir de la calida convivencia con
amigos o familiares, sobre todo cuando viene
aderezada con los sabores de nuestra tierra.
Disfruta de deliciosos platillos y bebidas mientras
pasas un rato agradable en su terraza.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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La Siberia

Vicente Pecino

Las tostadas mas espectaculares sonlasde La
Siberia. Punto. Siempre imitadas, nuncaigualadas,
estas delicias se han convertido en parte esencial

de la oferta culinaria de Monterrey, y con justa
razon. Una generosa tortilla dorada repleta de pollo,
aguacate, cremay demas condimentos aqui alcanza
un grado superlativo de sabor que siempre satisface.

por Pablo Rodriguez
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La Siberia Ruiz Cortinez

Vanessa Gomez, Leticia Delgado, Keerano Rueda,
Juan Delgado & Alondra Lopez

Hay platillos tan arraigados en la cultura
gastronomica de Nuevo Leon que bien podria
decirse que ya forman parte de nuestro patrimonio
y nuestraidentidad. Un ejemplo son sinduda las
tostadas de estilo siberia, infalible y auténtica
“comfort food” regiomontana. Y aunque nadie le
hace el feo a una tostada bien preparada, también
hay otras opciones como tacos y antojitos.

por Fernando Sada

ENCHILADAS
AR

EN PAQUETES Y PLATILLOS
PARA LLEVAR $ 3. MAS

tonsome

Reiresco
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La Torrada
Chef Joel Arizpe

Ubicado en la exclusivay dinamica zona

de Valle Oriente, La Torrada se ha ganado

un lugar preeminente entre las propuestas

gastronomicas mas atractivas de la ciudad

gracias a sus cortes finos y su extensa cavade
vinos. Su ambiente sofisticado pero hospitalario
es otroingrediente esencial de esta experiencia
que deleitara alos paladares mas exigentes.

por Bob Zamudio
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Las Aliadas

José Luis Diaz & Arnulfo Solis

Sihay un platillo que es sindbnimo de sabrosa
convivencia, son las alitas, y si hay un restaurante que
se havuelto referencia en cuanto a este platillo, sin
duda se tratade Las Aliadas. Desde que abrieron su
primer restaurante en el sur de Monterrey en el 2014,
su crecimiento ha sido constante, impulsado por la
calidad de sumenuy su atractiva propuesta.

por Diego Castelan Jiménez.
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Los Auténticos Tacos Don Pancho
Roberto Rodriguez & Ma. Eugenia Torres

Los Auténticos Tacos Don Pancho ofrecen, desde
1968, tacos al vapor de guisos clasicos como
deshebrada, chicharrén, papay frijoles, sin faltar su
iconica salsa verde. Con sucursales entoda el area
metropolitanay servicio especial para eventos, no
hay excusas para no probar estas delicias que se han
colocado entre las favoritas de los comensales.

por Julio Rincén
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Los Cabritos Alameda

Eduardo Hernandez Zavala

Sibien es cierto que el cabrito esuno de los
platillos iconicos de Nuevo Leon, también hay
que decir que su preparacion entrafa numerosos
secretos que pocos han logrado dominar. Uno
de esos selectos establecimientos en donde han
Io%rado_preparar el cabrito al pastor como se
debe es justamente Los Cabritos Alameda. Su
extenso menu co,mgleta la ofertay garantizaun
auténtico banquete.

por Diego Castelan Jiménez.
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Los Generales
Alicia Gaytan Zedillo e Irma Atzin Martagon

Tres décadas de tradiciony seis sucursalesenla

entidad avalan el puesto que ocupa el restaurante
Los Generales en Nuevo Ledn. Hoy es unicono
que se volvio parte del panorama gastrondémico

local en relativamente poco tiempo. ¢ Larazon? Su

buffet es quiza sumayor atractivo, pero el ambiente
acogedor y la atencion también son ingredientes

esenciales de su éxito.

AR
Laaasaned )

por Montserrat Garcia Pérez
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Los Legendarios

Saul Rivera

Alolargo de casitres décadas, Los Legendarios se
han dedicado a ofrecer los platillos predilectos de la
cocina tradicional de Nuevo Leon. Si eres incondicional
delos cortes de carne asadacomoelribeye o el
sirloin, o o si prefieres un atropellado y otras delicias
regionales, no puedes dejar de visitar Los Legendarios
en cualquiera de sus seis sucursales.

por Julio Rincén
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Los Originales de Braulio Mtz

Elisa Gutiérrez

Desde que su fundador, Don Braulio Martinez (+),
comenzara a ofrecer sus deliciosos tacos al vapor
enun carrito alla por la década de los noventa,
esta cadena de taquerias ha sabido conquistar
el paladar de los comensales regiomontanos
gracias al sazon de sus guisos, como deshebrada,
chicharrén, papay frijol, y sus ricas salsas.

por Julio Rincén




Los Primos

Carmen Rocha Triana

Las delicias tradicionales de la cocina mexicana
preparadas al gusto particular de los regios. En esta
idea se basa la propuesta de Los Primos, un restaurante
en Garcia que ha conquistado al publico gracias ala
frescuray calidad de sumenuy su calida atencion. Ideal
paraalmuerzos, comidas y antojos diversos.

por Liz Garza
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Mariscos Don Arturo

Benjamin Salazar

Desde 1980, Mariscos Don Arturo emprendio
una aventura culinaria que conquisto a la clientela
regiomontana por la calidad de sus ingredientes del mar
y su gran servicio. Hoy en dia cuentan con sucursales
en Monterrey y la popular zona de la Carretera Nacional,
ofreciendo el sabor caracteristico que ha colocado a este
establecimiento entre los consentidos de los comensales.

por Juan Rodrigo Llaguno
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Mariscos La Anacua

David Marcos Gonzélez

Aunqgue la costamas cercana esta a cientos de
kilbmetros de distancia, los establecimientos de
mariscos no escasean en Monterrey. No obstante, si

hay uno que puede considerarse iconico, es La Anacua.

Una sabrosa tradicion de mas de medio siglo respalda
aeste pionero y pilar de la gastronomia neolonesa. Su
espléendido menu de pescados y mariscos ha sido muy
imitado, pero nuncaigualado.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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Mariscos La Jaiba

Ivan Rodriguez, Jesus Luna, Jorge Rodriguez , Juan Cortez, Juan
Pablo Cota, Karla Tierra, Mayra Rodriguez & Selene Martinez

La Jaiba se caracteriza por su agradable atmosfera,
sus precios accesibles y una amplia seleccion
de pescados y mariscos de la mas alta calidad

y frescura que se han posicionado entre los
predilectos del publico regiomontano. Toda una
tradicion de sabor que se disfruta en cada platillo.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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Maui

Allan Satrianni, Debnhia Najera, Dilan Lopez, Dilan Sandia,
Francisco Flores, Gabriel Zapata, Joshua Arias, Patricio Vega,
Rodrigo Araiza, & Xavier Maldonado

Un lugar espectacular en el corazénde
Monterrey, Maui se encuentraenlacalle
Morelos, en el Barrio Antiguo, uno de los paseos
favoritos de los locales y visitantes. Pide uno de
sus platillos, fusion México-Venezuela, y disfruta
de sus cocteles de autor en un ambiente vibrante
y sofisticado. No querras que la noche termine.

por David Nahum

.
&
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Mirador Restaurante

Hugo Antonio Contreras Segundo

ElMirador es uno de esos establecimientos
posicionados en el ambito restaurantero de la
ciudad.. Larazon es evidente en sus platillos clasicos

como el machacado, el queso fundido, los frijoles
convenenoy unavariedad de cortes que vuelven
cada visita una experienciainolvidable. Ademas, aqui
los comensales encontraran un ambiente calidoy la
atencion que hace la diferencia.

por David Nahum
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Mochomos

Chef Sergio Herrera

El auténtico sabor sonorense esta en Monterrey. Si, en
Mochomos, donde cada platillo es una celebracién de
la excelenciade la carney la tradicion culinaria del norte
del pais. Vive una experiencia gastronomica total con
cortes, entradas y especialidades irresistibles, atencion
de primera, y un ambiente contemporaneo y acogedor
en donde cada comensal es un huésped de honor.

por Miranda Argiielles Armenta

L
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Mr. Pampas Do Brasil

Melvin Gutiérrez, Eduardo Hernandez &
Miguel Angel Alvarez.

El auténtico sabor brasilefio se encuentraen
Mr. Pampas, establecimiento que desde hace 13
anos ha conquistado el gusto de los comensales

regiomontanos. Una magnifica opcion para
disfrutar de las espadas, con una extraordinaria
barra de buffet y una variedad de platillos
emblematicos de la cocina sudamericana. Un sitio
ideal para celebrar ocasiones especiales.

por Fernando Sada
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Muellede alLado

Chef Antonio Marquez

Frescura, amabilidad, calidad y accesibilidad son
algunos de los valores que han guiado la exitosa
propuesta de El Muelle de alado. Altraer todo
el sabor de la cocina costefia a Monterrey, han
logrado colocarse en el gustoy la preferencia
de un creciente numero de fans incondicionales.
Imposible visitarlos una sola vez.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Napoli Pizza & Pasta

Gerardo Morteo, Danis Martinez & Briana Guzman

Lo mas exquisito de lalegendaria gastronomia
italiana se puede disfrutar en cualquiera de las
numerosas sucursales de Napoli Pizza & Pastaen
el areametropolitana de Monterrey. Las pastas
preferidas de los comensales; pizzas elaboradas en
horno de lefia con los mejores ingredientes de Italia;
exquisitos postres tradicionales: todo estoy mas
ofrece Napoli Pizza & Pasta para / suoi cari amici.

por Fernando Sada
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Nikkori

Emiliano Diaz & Guadalupe Zamora

Uno de los decanos de la cocina japonesa en
Nuevo Leon, Nikkori ha permanecido entre los
consentidos de los comensales gracias asu
agradable ambiente, su hospitalidad, y su menu,
exuberante en calidad y cantidad. Rollos, pokes y
demas favoritos de la cocina oriental haran pasar
asus visitantes uninolvidable rato lleno de sabor.

por Acvdovisuals
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Noreste Grill

Rodrigo Macias Garza, Rogelio Medina
Mancera & Ofir de Jesus Martinez Soto

Disfrutar de una buena parrillada no sélo consiste
en degustar de platillos como cortes de carnes
asadas, un guacamole y unos frijoles alacharra, o
de postres regionales. La convivencia en un buen
ambiente es otro ingrediente que no puede faltar
en este tipo de ocasiones. Es por eso que, desde su
aperturaen el 2008, Noreste Grill se haesmerado
por ofrecer las mejores parrilladas a sus clientes.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Nueve Fuegos

Lorena Rodriguez

En Nueve Fuegos, la pasion culinaria se disfrutaen cada
bocado.La parrillay el fuego son el punto de partida para
ofrecer cortes finos y platillos internacionales, enmarcados
enunambiente. La calidad y el servicio son el resto de
los elementos que se suman a esta original propuesta
gastronomica, elevandola a un nivel de excelencia.

por AlanFlores
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Once60

Enrique de la Garza

Los platillos de Once60 buscan capturar la
esenciade la cocina nortefia en un ambiente
de gran calidez, sin duda, una de las cualidades
que identifican ala gente de Nuevo Ledn. Quiza,
la mejor manera de sacarle partido a esta
experienciaregia sea con una cerveza bien helada
mientras se disfruta de una buena parrillada.

por Jessamyn Yael Nazario Mendo
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Orson Burgers

Haideé Duran

Las hamburguesas son platillos muy populares
en Monterrey, y aqui han surgido algunos
establecimientos que se han dedicado a

llevar este platillo a niveles de excelencia. Un
ejemplo es Orson. Su fabuloso menu hace de
este restaurante el paraiso para los fans de la
hamburguesa. Ademas, hay delicias de la cocina
estadounidense como hot dogs, mac & cheeseyy,
claro, las irresistibles papas a la francesa.

por Liz Garza
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Palax
Nelly Mejia

Hay valiosas tradiciones que se pasande
generacion en generacion. Las visitas al Palax
son unade esas costumbres entranables.
Desde 1965 ha sido uno de los restaurantes
que se colocaron entre los predilectos de los
regiomontanos por el sabor de sus platillos y su
calido ambiente sin mayores pretensiones que
las de hacer sentir bienvenidos a sus clientes.

por Montserrat Garcia Pérez
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Parrilla 111

Reynaldo Mariscal Villanueva

La cocinaregional del noreste se caracteriza
por ser sencilla, pero sabrosa; sin ornamentos
ni detalles superficiales. Parrilla 111 ha buscado

reflejar estos valores en un menu efectivo que no
decepciona. Sia esto se le afade un ambiente
calidoy propicio para una buena reunion, resulta

claro por qué Parrilla 111 halogrado alcanzar el éxito.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Ragoel

Ramiro Gonzalez

Desde 1971, Ragoel se ha especializado en ofrecer los
mas deliciosos platillos de la gastronomia mexicana
tradicional. Aquilos comensales no echaran de menos
la sazén del hogar, y ya sea que ordenen los populares
tacos y hamburguesas, los suculentos caldos, o
cualquiera de los otros platillos que integran su menu.
Sin duda se llevaran una grata impresion.

por Montserrat Garcia Pérez
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Restaurant Garcia

Gonzalo Tijerina, Flora Hernandez, Melissa Alimaguer
&Maria Gracielade Ledn

Desde sus origenes en 1952, este
establecimiento ha crecido para llevar el
machacado, platillo emblematico de Ciénega
de Flores, al mayor numero posible de
consumidores de todo el estado. Es una
magnifica opcion que se ha vuelto toda una
tradicion tanto para quienes emprenden viajes
por carretera o arriban a nuestra ciudad.

por Liz Garza
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Restaurante Latino

Priscila Tamez

Conmas de 50 anos de tradicion, Restaurante Latino
se ha caracterizado por brindar una especial atencion
acadaingrediente y detalle en sus platillos. En sumenu
podran encontrar una gran variedad de almuerzos y
desayunos, preparados en el momento con ingredientes
de lamejor calidad, donde cada bocado es un
recordatorio de los sabores auténticos que han pasado
de generacion en generacion.

por Miranda Argiielles Armenta
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Seior Latino

Jessica Avalos

Sihay unlugar que se ha vuelto sindbnimo de sazén
hogareno, es el Sefor Latino. Este restaurante
se ha colocado entre los preferidos de los
comensales por su tradicional sabor norestense
y el ambiente calido y acogedor que caracteriza
atodas sus sucursales. Una opcionideal paraun
desayuno familiar o una comida con los amigos o
colegas de la oficina.

por Paula Garza Marcos
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Sibau

Bruno Oteiza

Sibau trae lo mas emblematico de la cocina
del mundo a Monterrey. El menu ha sido
cuidadosamente disefado para ofrecer una
extensa variedad de platillos y bebidas que fusionen
influencias latinas, europeas y asiaticas. Su
atmosfera sofisticada y refinada invita a emprender
unviaje internacional sin abandonar la ciudad.

por Aristeo Jiménez
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Tacos Atarantados
Pedro Martinez & Chef Jorge Guadiana

Elamor por los tacos llevé a Jorge Guadiana, Patricio
Bernardiniy Sergio Cantu a crear los hoy célebres
Tacos Atarantados en 2021. Desde entonces, las
cachetadas, volcanes y tacos arabes se volvieron
referencia gastrondmicay prueba indiscutible del
éxito de unavision original, donde el taco y la cumbia
se fusionan para crear una experiencia inolvidable.

por Julio Rincén
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Tacos Chilo

Cynthia Elizabeth Venegas, Yovani Antonio &
Bryan Alberto Hernandez

A qué sabe latradicion? Tacos Chilo tiene la
respuesta. Desde 1988, este restaurante se
ha especializado en seleccionar los mejores

ingredientes para crear platillos con un sabor

inigualable. En sus tres sucursales los clientes
encontraran exquisitos desayunosy una

gran variedad de opciones que les haran salir

satisfechos y con ganas de regresar por mas.

por Fernando Sada




Tacos Cuate
Miguel Reyes

Nadie puede decirle que no a unos buenos
tacos mananeros o un menudo de El Cuate, un
lugar que ofrece un menu infalible y bastante
accesible. Es una opcion ideal para satisfacer

los primeros antojos del dia de los comensales.

Por eso, quienes los visiten por primera vez
seguramente se volveran clientes habituales.

por Liz Garza
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Tacos Don Pedro
Equipo de sucursal cumbres

Silo que se busca son unos buenos tacos a
vapor, los de Don Pedro son garantia de sabor.
Los guisos tradicionales como deshebrada,
chicharron, papayy frijol alcanzan aqui un nivel
que raya la perfeccion. Se pueden degustar en
seis sucursales en el area metropolitana; también
ofrecen servicio de mayoreo paraque armes la
mejor taquiza en tus fiestas o reuniones.

por Orlando Andrade Abrego




Tacos Dona Mary “La Gritona”
Juany Monsivais

¢Tacos callejeros en Monterrey con una mencion
Michelin? Si, son los Tacos de Dofha Mary “La Gritona”.
Ubicados en pleno Centro de Monterrey, estos
tacos mananeros se volvieroniconicos gracias al
reconocimiento internacional. Sin embargo, ya desde
anos antes de alcanzar este galardon eran conocidos
y muy valorados por el sabor unico de sus variados
guisos. Simplemente: una delicia que hay que probar.

por Montserrat Garcia Pérez
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Tacos El Compadre alias “Del Muerto”

Oziel Rico

Estos tacos deben su apodo a su ubicacion, frente
al Panteon del Carmen. Quiza también podria
decirse que estos manjares son para morirse, asi
de buenos estan. Taquitos y tortas de picadillo, de
chicharron, pierna, cabeza, huevito con chorizo, en
fin, todo un festin en un carrito que, por cierto, ha
sido reconocido por la legendaria Guia Michelin.

por Montserrat Garcia Pérez
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Tacos Lucas

Gonzalo Rocha

Alolargo de tres décadas, Tacos Lucas ha
perfeccionado el arte taquero. El éxito de su
propuesta los ha llevado a ampliar su menu,
ofreciendo una gran variedad de opciones, desde
los tradicionales tacos de trompo o de carne asada,
las gringas y campechanas, y costras, entre otras
delicias. Ademas, ofrecen carne asada por kilo, por
lo que son una excelente opcion paradisfrutar en
pareja, en familia o con un buen grupo de amigos.

por Paula Garza Marcos
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Tacos Moreno

Oralia Tello

Hacer unos buenos tacos podria considerarse
unarte, y los Tacos Moreno son auténticos
maestros de esta disciplina culinaria. Comienza
el dia de lamejor manera, bien provisto de una
dotacion de tacos de barbacoa, deshebrada,
picadillo, de lo que quieras, en tortilla de harinao
de maiz, aqui la satisfaccion esta garantizada.

por Montserrat Garcia Pérez




Tacos Pepe “Julio Cepeda”
Alberto Lépez

Ubicados en el estacionamiento de esta histérica
y monumental jugueteria de Monterrey, los
Tacos Pepe son también parte de la tradicion
local. Papa, frijol o deshebrada, sea cual sea tu
guiso favorito, aqui podras degustar del sabor
respaldado por cerca de 50 anos de historia.

por Orlando Andrade Abrego
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Tacos y Empalmes El Primo del Cercado
Cesar Arias

Enuna palabra: inigualables. A lo largo de los afos,
estos tacos se han consolidado entre los favoritos de
la gente de Monterrey gracias al sabor de sus tacos.
De barbacoa o de chicharron, de deshebrada o de
machacado, de carne asada... 0 por qué no, de papa
asada, aqui es posible encontrar la variedad mas amplia
de tacos, todos hechos al momento para comerse
calientitos y en su punto de exquisitez mas alto.

por Paula Garza Marcos
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Tacos y Gorditas Noelia

Imelda Guevaray Rosa Idalia Valdéz

Un establecimiento sencillo y agradable, sin
mayores pretensiones que las de deleitar a sus
clientes con platillos elaborados con la mejor
sazon de hogar. Lo que hay que probar, claro
esta, son sus tacos y gorditas rellenas de guisos
diversos, aunque los domingos el menudo se
convierte en elinvitado estelar.

por Liz Garza
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Tacos y Menudo Doina Mary

Claudia Garcia, Imelda Rodriguez , Ximena Veloz , Melissa Molina,
Johana lbarra & Sra. Mary Hernandez

Un buen menudo es un tonico poderoso que
reanimaa cualquiera. En Tacos y Menudo Dofa
Mary es posible constatar la magia de este brebaje
que alegrara el corazon y deleitara los paladares de
los consumidores mas exigentes. También hay una
amplia variedad de tacos de guisos.

por Fernando Sada




Tacosy Tacos Popos

Fernanda Sustaita

Fue en 1981 cuando Don Rodolfo Sanchez comenzo
aofrecer tacos en un carrito; su esfuerzo, dedicacion
y sazon especial consolidaron a su establecimiento
entre los favoritos de los regios. El sabor y variedad de
su menu hizo que Tacos Popo's pasara de una sucursal
original en San Nicolas de los Garza a tres dentro del
area metropolitana. Hoy es posible visitarlos para

desayunar, comer o cenar deliciosos tacos de todo tipo.

por Orlando Andrade Abrego
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Tamales Salinas

Clarivel Lara

Alolargo de casi seis décadas, los Tamales Salinas
se han enfocado en ofrecer a sus clientes todo el
sabor de la tradicion en sus tamales de puerco, de
pollo, deres,y muchas otras variedades mas. No
pueden faltar los tamales borrachos o de dulce,
enfin, unfestinideal para celebrar ocasiones
especiales en familia 0 con amigos.

por Montserrat Garcia Pérez
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Tamales Tia Chole

Marisol Domingo

Los Tamales Tia Chole comenzaron a operar desde el
ano 2000 con el objetivo primordial de hacer honor ala
tradicion culinaria de Juarez, Nuevo Leon, através de
su platillo mas famoso: los tamales. Desde entonces
han crecido de forma exitosa hasta ocupar un sitio
destacado entre las preferencias de los comensales.
Sus deliciosas variedades de tamales no pueden faltar
en fiestas y celebraciones de todo tipo.

por Montserrat Garcia Pérez
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Taqueria Don Toio Nofo

Miguel José Angel Moya, Maria Martinez
& Melisa Martinez

Los tacos que hanlogrado conquistar los paladares
mas exigentes. Este restaurante ofrece la combinacion
ideal de precios accesibles, una gran variedad de guisos
(todos deliciosos), y lo que amenudo hace la diferencia
entre un buen taco y uno en grado superlativo: las
tortillas recién hechas. Por si esto fuera poco, los
domingos ofrecen barbacoay menudo.

por Fernando Sada




Ceztoly

Taqueria Juarez
Julio Gatica

Ochenta afos de sabrosa tradicion respaldan ala
legendaria Taqueria Juarez, un lugar de reunion para
las familias de Monterrey que halogrado mantener su
reputacion y seguir creciendo en el area metropolitana.
Los clasicos antojitos, como las flautas, enchiladas,
tostadas, tacos y sopes, entre otras delicias, se sirven
alamesacontodo el sabor de la cocina mexicana.

por Andrés Maldonado “Maldo”
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Tatemate
Raul Leal

La colorida tradicion culinaria mexicana se
fusiona con originales toques actuales en este
establecimiento, un lugar que dala bienvenida

asus clientes con una propuesta sabrosa e
innovadora. La musica, el sabor y la calidez son
algunos de los elementos clave que se mezclan

para ofrecer un ambiente Unico en la ciudad.

por Malode Luna
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Teo Burger
Teo Villegas

Desde 1982, Teo Burguer ha perfeccionado el arte de hacer
hamburguesas al carbon, con ingredientes frescos, cada
hamburguesa estarealizada con panreciénhechoyla
carne se caracteriza por su jugosidad. Sus hamburguesas
destacadas son la especial, salchiburger, hawaianay la
version doble. Ademas, su menu ofrece opciones como
bonelessy tortas, aunque su especialidad es la carne deres,
también ofrece opciones vegetarianas.

por Liz Garza
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Tortas Bernal

Alejandro Gonzalez

Las Tortas Bernal son uno de esos platillos que
se volvieron parte indispensable de laescena
culinariaregiomontana. Tras sesentay cinco
anos deirse labrando un prestigio y un sitio de
honor entre los comensales, el sabor de sus
tortas de pierna de puerco sigue siendo todo un
clasico inigualable que nunca decepciona.

por Diego Castelan Jiménez
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Vernaculo
Chef Hugo Guajardo

Todo el arte y la tradicion de la gastronomia norestense en
un ambiente sofisticado y espectacular. Esto es Vernaculo,
unlugar en donde los sabores, aromas, métodos,
ingredientes, saberesy utensilios de antafo se actualizan
y cobran renovados brios para alcanzar lacumbre de la
excelencia culinaria. Visitalo y disfruta de una experiencia
concebida para el deleite de todos tus sentidos.

por David Nahiim
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WOK Garden

Alisson D . Pérez, Angel |. Martin, Barbara L. Rodriguez, Brayan Rivera,
Emanuel Alvarez, Flor A. Lopez, Grisel Castillo, José Fco. Juarez Lizbeth
Sena, Marcelo Del Angel, Martin Emiliano Padilla, Miguel Angel Nazario,

Naomi M. Esquivel & Saul de la Paz

Wok Garden ofrece un extraordinario buffet de platillos
orientales que garantiza una grata experiencia para sus
visitantes. La frescuray calidad de sus ingredientes
marcan la diferencia en su amplio menu, el cual incluye
desde los clasicos asiaticos predilectos de siempre, hasta
ensaladas, guarniciones, pizzas y postres. Sea cual sea tu
eleccion, seguramente quedaras satisfecho.

por Miranda Argiielles Armenta
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Yama-to
Chef Harumi Kairiku

La tradicional comida japonesa se encuentra en Yama-to,
todo unicono enla ciudad. Desde hace mas de 30 anos,
los comensales regios han podido deleitarse con los
platillos imprescindibles de la gastronomia nipona. Rollos
y ramen, asi como una gran variedad de entradas, postres
y bebidas respaldan a esta leyenda que hoy cuenta con
tres sucursales en la ciudad: Valle, Tec y Omnia.

por AlanFlores
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